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OBJETO

0 objeto da presente licitacdo & a discriminacio das condicdes minimas para
selecdo de pessoa juridica do ramo de prepare e venda de produtos
alimenticios para exploracdo da cantina, lecalizada no interior do Campus
Sapucaia do Sul de IF5ul, situado na Avenida Copacabana, 100, em Sapucaia
do Sul, RS, CEP 93216-120, afravés do regime de permissio de uso a titulo
oneroso, conforme as dizposicies previstas na Lei n® 14 133/2021 e suas
alteragies, conforme condicies, quantidadez e exigénciazs estabelecidas
neste Edital e seus anexos.

VALOR TOTAL DO CARDAPIO
RS 190,63

DATA DA SESSAQ PUBLICA
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Instituto Federal de Educagéao , Ciéncia e Tecnologia Sul Rio-grandense

PREGAO N°90001/2025
(Processo Administrativo n.°23164.000625.2025-61)

Torna-se publico que o Instituto Federal Sul-rio-grandense - IFSul, Campus Sapucaia do Sul, por meio
do Coordenadoria de Licitagdes e Compras - COLIC, sediado na Av. Copacabana, 100, Bairro Piratini, Sapucaia do Sul -
RS, realizara licitagdo, na modalidade PREGAO, na forma ELETRONICA, nos termos da Lei n°® 14.133. de 1° de abril de 2021, e
demais legislagao aplicavel e, ainda, de acordo com as condi¢des estabelecidas neste Edital.

1. DO OBJETO

1.1. O objeto da presente licitacdo é adiscriminagdo das condigbes minimas para selegdo de pessoa juridica do ramo de
preparo e venda de produtos alimenticios para exploragdo da cantina, localizada no interior do Campus Sapucaia do
Sul do IFSul, situado na Avenida Copacabana, 100, em Sapucaia do Sul, RS, CEP 93216-120, através do regime de
permissio de uso a titulo oneroso, conforme as disposicbes previstas na Lei n.2 14.133/2021 e suas
alteragdes, conforme condi¢des, quantidades e exigéncias estabelecidas neste Edital e seus anexos.

1.2. A licitagdo sera realizada em grupo unico, formados por 02 itens, conforme tabela constante no Termo de Referéncia,
devendo o licitante oferecer proposta para todos os itens que o comp&em.

2. DA PARTICIPAGAO NA LICITACAO

2.1. Poderdo participar deste Pregdo os interessados que estiverem previamente credenciados no Sistema de Cadastramento
Unificado de Fornecedores - SICAF e no Sistema de Compras do Governo Federal (www.gov.br/compras).

2.1.1. Os interessados deverdo atender as condigdes exigidas no cadastramento no Sicaf até o terceiro dia util anterior a
data prevista para recebimento das propostas.

2.2. O licitante responsabiliza-se exclusiva e formalmente pelas transacGes efetuadas em seu nome, assume como firmes e
verdadeiras suas propostas e seus lances, inclusive os atos praticados diretamente ou por seu representante, excluida a
responsabilidade do provedor do sistema ou do 6rgdo ou entidade promotora da licitagdo por eventuais danos decorrentes de
uso indevido das credenciais de acesso, ainda que por terceiros.

2.3. E de responsabilidade do cadastrado conferir a exatiddo dos seus dados cadastrais nos Sistemas relacionados no item
anterior e manté-los atualizados junto aos 6rgdos responsaveis pela informagdo, devendo proceder, imediatamente, a
correcdo ou a alteragdo dos registros tdo logo identifique incorre¢do ou aqueles se tornem desatualizados.

2.4. A ndo observancia do disposto no item anterior podera ensejar desclassificagdo no momento da habilitagdo.

2.5. Para o item 1 e 2, a participacdo é exclusiva a microempresas e empresas de pequeno porte, nos termos do art. 48
da Lei Complementar n? 123, de 14 de dezembro de 2006.

2.5.1. A obtengdo do beneficio a que se refere o item anterior fica limitada as microempresas e as empresas de
pequeno porte que, no ano-calendario de realizacdo da licitacdo, ainda ndo tenham celebrado contratos com a
Administracdo Publica cujos valores somados extrapolem a receita bruta maxima admitida para fins de
enguadramento como empresa de pequeno porte.

2.6. Serd concedido tratamento favorecido para as microempresas e empresas de pequeno porte, para as sociedades
cooperativas mencionadas no artigo 16 da Lei n2 14.133, de 2021, para o agricultor familiar, o produtor rural pessoa fisica e
para o microempreendedor individual - MEI, nos limites previstos da Lei Complementar n2 123, de 2006 e do Decreto n.2
8.538, de 2015.

2.7. Ndo poderao disputar esta licitagdo:
2.7.1. aquele que ndo atenda as condigbes deste Edital e seu(s) anexo(s);

2.7.2. autor do anteprojeto, do projeto basico ou do projeto executivo, pessoa fisica ou juridica, quando a licitagdo
versar sobre servigos ou fornecimento de bens a ele relacionados;

2.7.3. empresa, isoladamente ou em consdrcio, responsavel pela elaboragdo do projeto basico ou do projeto
executivo, ou empresa da qual o autor do projeto seja dirigente, gerente, controlador, acionista ou detentor de mais de
5% (cinco por cento) do capital com direito a voto, responsdvel técnico ou subcontratado, quando a licitagdo versar
sobre servigos ou fornecimento de bens a ela necessarios;

2.7.4. pessoa fisica ou juridica que se encontre, ao tempo da licitagdo, impossibilitada de participar da licitagdo em
decorréncia de sangdo que lhe foi imposta;

2.7.5. aquele que mantenha vinculo de natureza técnica, comercial, econémica, financeira, trabalhista ou civil com
dirigente do 6rgdo ou entidade contratante ou com agente publico que desempenhe fungdo na licitagdo ou atue na
fiscalizagdo ou na gestdo do contrato, ou que deles seja cOnjuge, companheiro ou parente em linha reta, colateral ou por



afinidade, até o terceiro grau;

2.7.6. empresas controladoras, controladas ou coligadas, nos termos da Lei n? 6.404, de 15 de dezembro de 1976,
concorrendo entre si;

2.7.7. pessoa fisica ou juridica que, nos 5 (cinco) anos anteriores a divulgagdo do edital, tenha sido condenada
judicialmente, com transito em julgado, por exploragdo de trabalho infantil, por submissio de trabalhadores a
condigOes analogas as de escravo ou por contratagdo de adolescentes nos casos vedados pela legislagdo trabalhista;

2.7.8. agente publico do 6rgdo ou entidade licitante;
2.7.9. pessoas juridicas reunidas em consércio;
2.7.10. OrganizagOes da Sociedade Civil de Interesse Publico - OSCIP, atuando nessa condigdo;

2.7.11. Nao podera participar, direta ou indiretamente, da licitagdo ou da execu¢do do contrato agente publico do érgao
ou entidade contratante, devendo ser observadas as situagdes que possam configurar conflito de interesses no exercicio
ou apos o exercicio do cargo ou emprego, nos termos da legislagdo que disciplina a matéria, conforme § 12 do art. 92 da
Lei n2 14.133, de 2021.

2.8. O impedimento de que trata o item 2.7.4 serd também aplicado ao licitante que atue em substituicdo a outra pessoa,
fisica ou juridica, com o intuito de burlar a efetividade da san¢do a ela aplicada, inclusive a sua controladora, controlada ou
coligada, desde que devidamente comprovado o ilicito ou a utilizagdo fraudulenta da personalidade juridica do licitante.

2.9. A critério da Administragdo e exclusivamente a seu servigco, o autor dos projetos e a empresa a que se referem os itens
2.7.2 e 2.7.3 poderdo participar no apoio das atividades de planejamento da contratagdo, de execugdo da licitagdo ou de
gestdao do contrato, desde que sob supervisdo exclusiva de agentes publicos do 6rgao ou entidade.

2.10. Equiparam-se aos autores do projeto as empresas integrantes do mesmo grupo econémico.

2.11. O disposto nos itens 2.7.2 e 2.7.3 ndo impede a licitagdo ou a contratacdo de servigo que inclua como encargo do
contratado a elaboragdo do projeto basico e do projeto executivo, nas contratagdes integradas, e do projeto executivo, nos
demais regimes de execugdo.

2.12. Em licitagOes e contratagles realizadas no ambito de projetos e programas parcialmente financiados por agéncia
oficial de cooperagdo estrangeira ou por organismo financeiro internacional com recursos do financiamento ou da
contrapartida nacional, ndo podera participar pessoa fisica ou juridica que integre o rol de pessoas sancionadas por essas
entidades ou que seja declarada iniddnea nos termos da Lei n® 14.133/2021.

2.13. A vedagdo de que trata o item 2.7.8 estende-se a terceiro que auxilie a condugdo da contratacdo na qualidade de
integrante de equipe de apoio, profissional especializado ou funciondrio ou representante de empresa que preste assessoria
técnica.

3.DA APRESENTACAO DA PROPOSTA E DOS DOCUMENTOS DE HABILITACAO
3.1. Na presente licitacdo, a fase de habilitagdo sucedera as fases de apresentagdo de propostas e lances e de julgamento.

3.2. Os licitantes encaminharao, exclusivamente por meio do sistema eletrénico, a proposta com o percentual de desconto,
conforme o critério de julgamento adotado neste Edital, até a data e o horario estabelecidos para abertura da sessdo publica.

3.3. Caso a fase de habilitagdo anteceda as fases de apresentacdo de propostas e lances, os licitantes encaminhardo, na
forma e no prazo estabelecidos no item anterior, simultaneamente os documentos de habilitagdo e a proposta com o prego ou
o percentual de desconto, observado o disposto nos itens 7.1.1 e 7.13.1 deste Edital.

3.4. No cadastramento da proposta inicial, o licitante declarara, em campo préprio do sistema, que:

3.4.1. esta ciente e concorda com as condigBes contidas no edital e seus anexos, bem como de que a proposta
apresentada compreende a integralidade dos custos para atendimento dos direitos trabalhistas assegurados na
Constituicdo Federal, nas leis trabalhistas, nas normas infralegais, nas convengdes coletivas de trabalho e nos termos de
ajustamento de conduta vigentes na data de sua entrega em definitivo e que cumpre plenamente os requisitos de
habilitagdo definidos no instrumento convocatério;

3.4.2. ndo emprega menor de 18 anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e ndo emprega menor de 16 anos,
salvo menor, a partir de 14 anos, na condigao de aprendiz, nos termos do artigo 7°, XXXIll, da Constituicao;

3.4.3. ndo possui empregados executando trabalho degradante ou forgado, observando o disposto nos incisos Il e IV
do art. 12 e noinciso Il do art. 52 da Constitui¢do Federal;

3.4.4. cumpre as exigéncias de reserva de cargos para pessoa com deficiéncia e para reabilitado da Previdéncia Social,
previstas em lei e em outras normas especificas.

3.5. O licitante organizado em cooperativa deverd declarar, ainda, em campo préprio do sistema eletrdnico, que cumpre os



requisitos estabelecidos no artigo 16 da Lei n2 14.133, de 2021.

3.6. O fornecedor enquadrado como microempresa, empresa de pequeno porte ou sociedade cooperativa devera declarar,
ainda, em campo proprio do sistema eletrénico, que cumpre os requisitos estabelecidos no artigo 3° da Lei Complementar n2
123, de 2006, estando apto a usufruir do tratamento favorecido estabelecido em seus arts. 42 a 49, observado o disposto nos
§§ 12 a0 32 do art. 49, da Lei n.2 14.133, de 2021.

3.6.1. no item exclusivo para participacdo de microempresas e empresas de pequeno porte, a assinalagdo do campo
“ndo” impedira o prosseguimento no certame, para aquele item;

3.6.2. nos itens em que a participacdo nao for exclusiva para microempresas e empresas de pequeno porte, a
assinalagdo do campo “ndo” apenas produzird o efeito de o licitante ndo ter direito ao tratamento favorecido previsto
na Lei Complementar n2 123, de 2006, mesmo que microempresa, empresa de pequeno porte ou sociedade
cooperativa.

3.7. A falsidade da declaragdo de que trata os itens 3.4 ou 3.6 sujeitard o licitante as sangdes previstas na Lei n2 14.133, de
2021, e neste Edital.

3.8. Os licitantes poderdo retirar ou substituir a proposta ou, na hipétese de a fase de habilitagdo anteceder as fases de
apresentagdo de propostas e lances e de julgamento, os documentos de habilitagdo anteriormente inseridos no sistema, até a
abertura da sessdo publica.

3.9. Ndo havera ordem de classificagdo na etapa de apresentagdo da proposta e dos documentos de habilitagdo pelo
licitante, o que ocorrera somente apds os procedimentos de abertura da sessdo publica e da fase de envio de lances.

3.10. Serdo disponibilizados para acesso publico os documentos que compdem a proposta dos licitantes convocados para
apresentacdo de propostas, apds a fase de envio de lances.

3.11. Desde que disponibilizada a funcionalidade no sistema, o licitante podera parametrizar o seu valor final minimo ou o
seu percentual de desconto maximo quando do cadastramento da proposta e obedecera as seguintes regras:

3.11.1. aaplicagdo do intervalo minimo de diferenga de valores ou de percentuais entre os lances, que incidird tanto em
relagdo aos lances intermediarios quanto em relagdo ao lance que cobrir a melhor oferta; e

3.11.2. os lances serdo de envio automatico pelo sistema, respeitado o valor final minimo, caso estabelecido, e o
intervalo de que trata o subitem acima.

3.12. O valor final minimo ou o percentual de desconto final maximo parametrizado no sistema podera ser alterado pelo
fornecedor durante a fase de disputa, sendo vedado:

3.12.1. valor superior a lance ja registrado pelo fornecedor no sistema, quando adotado o critério de julgamento por
menor prego; e

3.12.2. percentual de desconto inferior a lance ja registrado pelo fornecedor no sistema, quando adotado o critério de
julgamento por maior desconto.

3.13. O valor final minimo ou o percentual de desconto final maximo parametrizado na forma do item 4.11 possuira carater
sigiloso para os demais fornecedores e para o 6rgdo ou entidade promotora da licitagdo, podendo ser disponibilizado estrita e
permanentemente aos 6rgdos de controle externo e interno.

3.14. Cabera ao licitante interessado em participar da licitagdo acompanhar as operagdes no sistema eletrénico durante o
processo licitatério e se responsabilizar pelo 6nus decorrente da perda de negécios diante da inobservancia de mensagens
emitidas pela Administragdo ou de sua desconexao.

3.15. O licitante deverd comunicar imediatamente ao provedor do sistema qualquer acontecimento que possa
comprometer o sigilo ou a seguranca, para imediato bloqueio de acesso.

4. DO PREENCHIMENTO DA PROPOSTA
4.1. O licitante devera enviar sua proposta mediante o preenchimento, no sistema eletrdénico, dos seguintes campos:
4.1.1. o percentual de desconto sobre os precos dos produtos do cardapio basico constante no Termo de Referéncia.

4.1.2. O percentual de desconto registrado como lance vencedor, incidira linearmente nos pregos dos itens que compd&e
o carddpio bdasico.

4.1.2.1. A proposta assinada devera conter a tabela abaixo descriminando os valores:

Percentual de Desconto Ofertado no Sistema para

0,
o ltem 01 %

| mon |



s ESTIMADO||VALOR
ITEN i
ITENS DO ~ ; UNITARIO
DO CARDAPIO [PESCRICAO UNID. |QUANT. [UNITARIO ||apds
PREGAO DESCONTO
RS
RS
1 Preco do Kg do buffet ||Kg 1 R$ 57,33 ||RS
Buffet preco fixo
(podera se servir a
1 vontade, mas apenas
5 uma vez,NefaraJusa Un 1 RS 27,06 |RS
uma porgdo de
proteina (Carne
bovina, frango, peixe
e porco).
TOTAL [R$ 84,39 |
Percentual de Desconto Ofertado no Sistema para %
o ltem 02 °
ENS | e oo ESTIMADO Z’,“(',)LAR'O
DO CARDAPIO DESCRICAO UNID.||QUANT.
RS RS
Sanduiche Natural Un
3 Integral. Unidade 200 1 RS 10,30 |[RS
g
Torrada Completa. Un
4 Unidade 180 g 1 R59,66 RS
Lanches Assados. Un
5 (recheio minimo 100 1 R$ 9,16 |[RS
8)
Pa ijo.
6 a? qe queijo Un 1 RS 417 RS
(minimo 80 g)
Salada de Fruta, copo |[Un 1
7 300 ml RS 8,95 (RS
Agua com gas. Un 1
8 Garrafa Pet 500 ml R$ 3,10 [RS
Agua sem gas. Un 1
9 Garrafa Pet 500 ml RS 3,08 |RS
2
10 Café. Copo 180 ml Un 1 RS 4,00 |[RS
11 Suco Natural. Copo |[Un 1 RS 683 |RS
300 ml




Worap - enrolado com ||Un 1
recheios diversos

12 o R$ 11,33 |IRS
(recheio minimo
150g)

13 Fatia de pizza. Un 1 R$9,03 |RS

Unidade 180g

14 Omelete com 2 ovos |[Un 1 R$7,33 |RS
Vitamina com leite e ||Un 1
15 frutas e/ou R$ 8,97 (RS

granola/aveia, 300ml

Tapioca ou crepioca ||Un 1
16 com recheio. Recheio RS 10,33 ||RS
100g
| [TOTAL RS 106,24 |[RS

4.1.3. Os pregos unitarios dos produtos do cardéapio basico deverdo ter, no maximo, 2 (duas) casas decimais.
4.2. Todas as especificagdes do objeto contidas na proposta vinculam o licitante.

4.3. Nos valores propostos estardo inclusos todos os custos operacionais, encargos previdenciarios, trabalhistas, tributarios,
comerciais e quaisquer outros que incidam direta ou indiretamente na execugdo do objeto.

4.4. Os pregos ofertados, tanto na proposta inicial, quanto na etapa de lances, serdo de exclusiva responsabilidade do licitante,
nao lhe assistindo o direito de pleitear qualquer alteragdo, sob alegacdo de erro, omissdo ou qualquer outro pretexto.

4.5. Se o regime tributario da empresa implicar o recolhimento de tributos em percentuais variaveis, a cota¢do adequada sera
a que corresponde a média dos efetivos recolhimentos da empresa nos Gltimos doze meses.

4.6. Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, no pagamento serdo retidos na fonte os percentuais
estabelecidos na legislagdo vigente.

4.7. Na presente licitagdo, a Microempresa e a Empresa de Pequeno Porte poderdo se beneficiar do regime de tributagdo pelo
Simples Nacional.

4.8. A apresentac¢do das propostas implica obrigatoriedade do cumprimento das disposi¢des nelas contidas, em conformidade
com o que dispée o Termo de Referéncia, assumindo o proponente o compromisso de executar o objeto licitado nos seus
termos, bem como de fornecer os materiais, equipamentos, ferramentas e utensilios necessarios, em quantidades e
qualidades adequadas a perfeita execugdo contratual, promovendo, quando requerido, sua substitui¢do.

4.8.1. O prazo de validade da proposta ndo sera inferior a60 (sessenta) dias, a contar da data de sua apresentagdo.

4.8.2. Os licitantes devem respeitar os pregos maximos estabelecidos nas normas de regéncia de contratagdes publicas
federais, quando participarem de licitagdes publicas;

4.8.3. Caso o critério de julgamento seja o de maior desconto, o preco ja decorrente da aplicagdo do desconto ofertado
devera respeitar os pregos maximos previstos no item 3.9.

4.9. O descumprimento das regras supramencionadas pela Administracgdo por parte dos contratados pode ensejar a
responsabilizagdo pelo Tribunal de Contas da Unido e, apds o devido processo legal, gerar as seguintes consequéncias:
assinatura de prazo para a ado¢do das medidas necessdrias ao exato cumprimento da lei, nos termos do art. 71, inciso IX, da
Constituicdo; ou condenagdo dos agentes publicos responsaveis e da empresa contratada ao pagamento dos prejuizos ao
erdrio, caso verificada a ocorréncia de superfaturamento por sobreprego na execugdo do contrato.

5. DA ABERTURA DA SESSAO, CLASSIFICAGAO DAS PROPOSTAS E FORMULAGAO DE LANCES

5.1. A abertura da presente licitagdo dar-se-a automaticamente em sessdo publica, por meio de sistema eletronico, na data,
horario e local indicados neste Edital.

5.2. Os licitantes poderdo retirar ou substituir a proposta ou os documentos de habilitacdo, quando for o caso, anteriormente



inseridos no sistema, até a abertura da sessdo publica.
5.3. O sistema disponibilizara campo préprio para troca de mensagens entre o Pregoeiro e os licitantes.

5.4. Iniciada a etapa competitiva, os licitantes deverdo encaminhar lances exclusivamente por meio de sistema eletronico,
sendo imediatamente informados do seu recebimento e do valor consignado no registro.

5.5. O lance devera ser ofertado pelo percentual de desconto sobre os pregos dos produtos do cardapio basico.

5.6. Os licitantes poderdo oferecer lances sucessivos, observando o horario fixado para abertura da sessdo e as regras
estabelecidas no Edital.

5.7. O licitante somente podera oferecer lance de percentual de desconto superior ao ultimo por ele ofertado e registrado
pelo sistema.

5.8. O intervalo minimo de diferenga de valores ou percentuais entre os lances, que incidira tanto em relagdo aos lances
intermediarios quanto em relagdo a proposta que cobrir a melhor oferta devera ser de 0,1% (um décimo por cento).

5.9. O licitante podera, uma Unica vez, excluir seu ultimo lance ofertado, no intervalo de quinze segundos apds o registro no
sistema, na hipdtese de lance inconsistente ou inexequivel.

5.10. O procedimento seguira de acordo com o modo de disputa adotado.

5.11. Caso seja adotado para o envio de lances no pregdo eletronico o modo de disputa “aberto”, os licitantes apresentardao
lances publicos e sucessivos, com prorrogacgdes.

5.11.1. A etapa de lances da sessdo publica terd duragdo de dez minutos e, apds isso, serd prorrogada automaticamente
pelo sistema quando houver lance ofertado nos ultimos dois minutos do periodo de duragdo da sessdo publica.

5.11.2. A prorrogagdo automatica da etapa de lances, de que trata o subitem anterior, sera de dois minutos e ocorrera
sucessivamente sempre que houver lances enviados nesse periodo de prorrogagdo, inclusive no caso de lances
intermedidrios.

5.11.3. N3do havendo novos lances na forma estabelecida nos itens anteriores, a sessdo publica encerrar-se-a
automaticamente, e o sistema ordenara e divulgara os lances conforme a ordem final de classificagdo.

5.11.4. Definida a melhor proposta, se a diferenga em relagdo a proposta classificada em segundo lugar for de pelo
menos 5% (cinco por cento), o pregoeiro, auxiliado pela equipe de apoio, podera admitir o reinicio da disputa aberta,
para a definigdo das demais colocagdes.

5.11.5. Apds o reinicio previsto no item supra, os licitantes serdo convocados para apresentar lances intermediarios.

5.12. Caso seja adotado para o envio de lances no pregdo eletrénico o modo de disputa “aberto e fechado”, os licitantes
apresentardo lances publicos e sucessivos, com lance final e fechado.

5.12.1. A etapa de lances da sessdo publica terd duragdo inicial de quinze minutos. Apds esse prazo, o sistema
encaminhara aviso de fechamento iminente dos lances, apds o que transcorrerd o periodo de até dez minutos,
aleatoriamente determinado, findo o qual serd automaticamente encerrada a recepgdo de lances.

5.12.2. Encerrado o prazo previsto no subitem anterior, o sistema abrira oportunidade para que o autor da melhor
oferta e das ofertas com pregos até 10% (dez por cento) superiores aquela possam ofertar um lance final e fechado em
até cinco minutos, o qual sera sigiloso até o encerramento deste prazo.

5.12.3. No procedimento de que trata o subitem supra, o licitante podera optar por manter o seu ultimo lance da etapa
aberta, ou por ofertar melhor lance.

5.12.4. Nado havendo pelo menos trés ofertas nas condigdes definidas neste item, poderdo os autores dos melhores
lances subsequentes, na ordem de classificacdo, até o maximo de trés, oferecer um lance final e fechado em até cinco
minutos, o qual sera sigiloso até o encerramento deste prazo.

5.12.5. Apds o término dos prazos estabelecidos nos itens anteriores, o sistema ordenard e divulgara os lances segundo
a ordem crescente de valores.

5.13. Caso seja adotado para o envio de lances no pregdo eletronico o modo de disputa “fechado e aberto”, poderao participar
da etapa aberta somente os licitantes que apresentarem a proposta de menor prego/ maior percentual de desconto e os das
propostas até 10% (dez por cento) superiores/inferiores aquela, em que os licitantes apresentardo lances publicos e
sucessivos, até o encerramento da sessdao e eventuais prorrogagées.

5.13.1. N&o havendo pelo menos 3 (trés) propostas nas condi¢es definidas no item 5.13, poderdo os licitantes que
apresentaram as trés melhores propostas, consideradas as empatadas, oferecer novos lances sucessivos.

5.13.2. A etapa de lances da sessdo publica tera duragdo de dez minutos e, apds isso, sera prorrogada automaticamente



pelo sistema quando houver lance ofertado nos ultimos dois minutos do periodo de duragdo da sessdo publica.

5.13.3. A prorrogac¢do automatica da etapa de lances, de que trata o subitem anterior, sera de dois minutos e ocorrera
sucessivamente sempre que houver lances enviados nesse periodo de prorrogagdo, inclusive no caso de lances
intermedidrios.

5.13.4. Nado havendo novos lances na forma estabelecida nos itens anteriores, a sessdo publica encerrar-se-a
automaticamente, e o sistema ordenara e divulgara os lances conforme a ordem final de classificagdo.

5.13.5. Definida a melhor proposta, se a diferenca em relagdo a proposta classificada em segundo lugar for de pelo
menos 5% (cinco por cento), o pregoeiro, auxiliado pela equipe de apoio, podera admitir o reinicio da disputa aberta,
para a definigdo das demais colocagdes.

5.13.6. Apds o reinicio previsto no subitem supra, os licitantes serdo convocados para apresentar lances intermediarios.

5.14. Apoés o término dos prazos estabelecidos nos subitens anteriores, o sistema ordenara e divulgara os lances segundo a
ordem crescente de valores.

5.15. N3o serdo aceitos dois ou mais lances de mesmo valor, prevalecendo aquele que for recebido e registrado em primeiro
lugar.

5.16. Durante o transcurso da sessdo publica, os licitantes serdo informados, em tempo real, do valor do melhor lance
registrado, vedada a identificagdo do licitante.

5.17. No caso de desconexdao com o Pregoeiro, no decorrer da etapa competitiva do Pregdo, o sistema eletronico podera
permanecer acessivel aos licitantes para a recepgdo dos lances.

5.18. Quando a desconexdo do sistema eletronico para o pregoeiro persistir por tempo superior a dez minutos, a sessdo
publica sera suspensa e reiniciada somente apds decorridas vinte e quatro horas da comunicagdo do fato pelo Pregoeiro aos
participantes, no sitio eletronico utilizado para divulgagdo.

5.19. Caso o licitante ndo apresente lances, concorrera com o valor de sua proposta.

5.20. Em relagdo a itens ndo exclusivos para participacdo de microempresas e empresas de pequeno porte, uma vez encerrada
a etapa de lances, sera efetivada a verificagdo automadtica, junto a Receita Federal, do porte da entidade empresarial. O
sistema identificara em coluna prdpria as microempresas e empresas de pequeno porte participantes, procedendo a
comparagdo com os valores da primeira colocada, se esta for empresa de maior porte, assim como das demais classificadas,
para o fim de aplicar-se o disposto nos arts. 44 e 45 da Lei Complementar n2 123, de 2006, regulamentada pelo Decreto n?

8.538, de 2015.

5.20.1. Nessas condigOes, as propostas de microempresas e empresas de pequeno porte que se encontrarem na faixa de
até 5% (cinco por cento) acima da melhor proposta ou melhor lance serdo consideradas empatadas com a primeira
colocada.

5.20.2. A melhor classificada nos termos do subitem anterior terd o direito de encaminhar uma ultima oferta para
desempate, obrigatoriamente em valor inferior ao da primeira colocada, no prazo de 5 (cinco) minutos controlados pelo
sistema, contados apds a comunicagdo automatica para tanto.

5.20.3. Caso a microempresa ou a empresa de pequeno porte melhor classificada desista ou ndo se manifeste no prazo
estabelecido, serdo convocadas as demais licitantes microempresa e empresa de pequeno porte que se encontrem
naquele intervalo de 5% (cinco por cento), na ordem de classificagdo, para o exercicio do mesmo direito, no prazo
estabelecido no subitem anterior.

5.20.4. No caso de equivaléncia dos valores apresentados pelas microempresas e empresas de pequeno porte que se
encontrem nos intervalos estabelecidos nos subitens anteriores, serd realizado sorteio entre elas para que se
identifique aquela que primeiro podera apresentar melhor oferta.

5.21. S6 podera haver empate entre propostas iguais (ndo seguidas de lances), ou entre lances finais da fase fechada do modo
de disputa aberto e fechado.

5.21.1. Havendo eventual empate entre propostas ou lances, o critério de desempate sera aquele previsto no art. 60 da
Lei n? 14.133, de 2021, nesta ordem:

5.21.1.1. disputa final, hipdtese em que os licitantes empatados poderdo apresentar nova proposta em ato
continuo a classificagdo;

5.21.1.2. avaliagdo do desempenho contratual prévio dos licitantes, para a qual deverdo preferencialmente ser
utilizados registros cadastrais para efeito de atesto de cumprimento de obrigagGes previstos nesta Lei;

5.21.1.3. desenvolvimento pelo licitante de agdes de equidade entre homens e mulheres no ambiente de
trabalho, conforme regulamento;



5.21.1.4. desenvolvimento pelo licitante de programa de integridade, conforme orientagdes dos drgdos de
controle.

5.21.2. Persistindo o empate, serd assegurada preferéncia, sucessivamente, aos bens e servigos produzidos ou
prestados por:

5.21.2.1. empresas estabelecidas no territério do Estado ou do Distrito Federal do érgdo ou entidade da
Administragdo Publica estadual ou distrital licitante ou, no caso de licitagdo realizada por érgdo ou entidade de
Municipio, no territério do Estado em que este se localize;

5.21.2.2. empresas brasileiras;
5.21.2.3. empresas que invistam em pesquisa e no desenvolvimento de tecnologia no Pais;

5.21.2.4. empresas que comprovem a pratica de mitiga¢cdo, nos termos da Lei n2 12.187, de 29 de dezembro de
2009.

5.22. Encerrada a etapa de envio de lances da sessdo publica, na hipétese da proposta do primeiro colocado permanecer acima
do prego maximo ou inferior ao desconto definido para a contratagdo, o pregoeiro podera negociar condigdes mais vantajosas,
ap0os definido o resultado do julgamento.

5.22.1. A negociagdo podera ser feita com os demais licitantes, segundo a ordem de classificagdo inicialmente
estabelecida, quando o primeiro colocado, mesmo apds a negociagdo, for desclassificado em razdo de sua proposta
permanecer acima do preco maximo definido pela Administragdo.

5.22.2. A negociagdo sera realizada por meio do sistema, podendo ser acompanhada pelos demais licitantes.
5.22.3. O resultado da negociagdo sera divulgado a todos os licitantes e anexado aos autos do processo licitatério.

5.22.4. O pregoeiro solicitara ao licitante mais bem classificado que, no prazo de 2 (duas) horas, envie a proposta
adequada ao ultimo lance ofertado apds a negociagdo realizada, acompanhada, se for o caso, dos documentos
complementares, quando necessarios a confirmagdo daqueles exigidos neste Edital e ja apresentados.

5.22.5. E facultado ao pregoeiro prorrogar o prazo estabelecido, a partir de solicitacido fundamentada feita no chat pelo
licitante, antes de findo o prazo.

5.23. Apds a negociagdo do preco, o Pregoeiro iniciara a fase de aceitagdo e julgamento da proposta.
6. DA FASE DE JULGAMENTO

6.1. Encerrada a etapa de negociacdo, o pregoeiro verificard se o licitante provisoriamente classificado em primeiro lugar
atende as condigdes de participagdo no certame, conforme previsto no art. 14 da Lei n? 14.133/2021, legislagdo correlata e no
item 3.7 do edital, especialmente quanto a existéncia de sangdo que impe¢a a participagdo no certame ou a futura
contratagdo, mediante a consulta aos seguintes cadastros:

6.1.1. SICAF;

6.1.2. Cadastro Nacional de Empresas Inidoneas e Suspensas - CEIS, mantido pela Controladoria-Geral da Unido
(https://www.portaltransparencia.gov.br/sancoes/ceis); e

6.1.3. Cadastro Nacional de Empresas Punidas — CNEP, mantido pela Controladoria-Geral da Unido
(https://www.portaltransparencia.gov.br/sancoes/cnep).

6.2. A consulta aos cadastros sera realizada em nome da empresa licitante e também de seu socio majoritario, por forga da
vedac¢do de que trata o artigo 12 da Lei n® 8.429, de 1992.

6.3. Caso conste na Consulta de Situagdo do licitante a existéncia de Ocorréncias Impeditivas Indiretas, o Pregoeiro diligenciara
para verificar se houve fraude por parte das empresas apontadas no Relatdrio de Ocorréncias Impeditivas Indiretas. (IN n2
3/2018, art. 29, caput)

6.3.1. A tentativa de burla sera verificada por meio dos vinculos societarios, linhas de fornecimento similares, dentre
outros. (IN n2 3/2018, art. 29, §19).

6.3.2. O licitante sera convocado para manifestagdo previamente a uma eventual desclassificagdo. (IN n2 3/2018, art. 29,
§29),

6.3.3. Constatada a existéncia de sangdo, o licitante sera reputado inabilitado, por falta de condigdo de participagdo.

6.4. Caso o licitante provisoriamente classificado em primeiro lugar tenha se utilizado de algum tratamento favorecido as
ME/EPPs, o pregoeiro verificara se faz jus ao beneficio, em conformidade com os itens 2.5.1 e 3.6 deste edital.

6.6. Verificadas as condi¢bes de participagdo e de utilizagdo do tratamento favorecido, o pregoeiro examinara a proposta



classificada em primeiro lugar quanto a adequagdo ao objeto e a compatibilidade do preco em relagdo ao maximo estipulado
para contratagdo neste Edital e em seus anexos, observado o disposto no artigo 29 a 35 da IN SEGES n? 73, de 30 de setembro
de 2022.

6.7. Sera desclassificada a proposta vencedora que:
6.7.1. contiver vicios insanaveis;
6.7.2. ndo obedecer as especificagdes técnicas contidas no Termo de Referéncia;
6.7.3. apresentar pregos inexequiveis ou permanecerem acima do preco maximo definido para a contratagao;
6.7.4. ndo tiverem sua exequibilidade demonstrada, quando exigido pela Administragdo;
6.7.5. apresentar desconformidade com quaisquer outras exigéncias deste Edital ou seus anexos, desde que insanavel.

6.8. No caso de bens e servigos em geral, é indicio de inexequibilidade das propostas valores inferiores a 50% (cinquenta
por cento) do valor orgado pela Administragdo.

6.8.1. A inexequibilidade, na hipétese de que trata o caput, sé sera considerada apds diligéncia do pregoeiro,
que comprove:

6.8.1.1. que o custo do licitante ultrapassa o valor da proposta; e
6.8.1.2. inexistirem custos de oportunidade capazes de justificar o vulto da oferta.

6.9. Em contratacdo de servicos de engenharia, além das disposicdes acima, a analise de exequibilidade e sobreprego
considerard o seguinte:

6.9.1. Nos regimes de execugdo por tarefa, empreitada por prego global ou empreitada integral, semi-integrada ou
integrada, a caracterizacdo do sobrepreco se dara pela superagdo do valor global estimado;

6.9.2. No caso de servigos de engenharia, serdo consideradas inexequiveis as propostas cujos valores forem inferiores a
75% (setenta e cinco por cento) do valor orgado pela Administragdo, independentemente do regime de execugdo.

6.9.3. Serd exigida garantia adicional do licitante vencedor cuja proposta for inferior a 85% (oitenta e cinco por cento)
do valor orgado pela Administragdo, equivalente a diferenca entre este Ultimo e o valor da proposta, sem prejuizo das
demais garantias exigiveis de acordo com a Lei.

6.10. Se houver indicios de inexequibilidade da proposta de prego, ou em caso da necessidade de esclarecimentos
complementares, poderdo ser efetuadas diligéncias, para que a empresa comprove a exequibilidade da proposta.

6.11. Caso o custo global estimado do objeto licitado tenha sido decomposto em seus respectivos custos unitdrios por meio de
Planilha de Custos e Formagdo de Pregos elaborada pela Administracdo, o licitante classificado em primeiro lugar sera
convocado para apresentar Planilha por ele elaborada, com os respectivos valores adequados ao valor final da sua proposta,
sob pena de ndo aceitagdo da proposta.

6.11.1. Em se tratando de servigos de engenharia, o licitante vencedor sera convocado a apresentar a Administragao,
por meio eletrdnico, as planilhas com indicagdo dos quantitativos e dos custos unitarios, seguindo o modelo elaborado
pela Administra¢do, bem como com detalhamento das Bonificagdes e Despesas Indiretas (BDI) e dos Encargos Sociais
(ES), com os respectivos valores adequados ao valor final da proposta vencedora, admitida a utilizagdo dos pregos
unitarios, no caso de empreitada por prego global, empreitada integral, contratagdo semi-integrada e contratagdo
integrada, exclusivamente para eventuais adequagbes indispensaveis no cronograma fisico-financeiro e para balizar
excepcional aditamento posterior do contrato.

6.12.  Erros no preenchimento da planilha ndo constituem motivo para a desclassificagdo da proposta. A planilha podera ser
ajustada pelo fornecedor, no prazo indicado pelo sistema, desde que ndo haja majoragdo do preco e que se comprove que
este é o bastante para arcar com todos os custos da contratagao;

6.12.1. O ajuste de que trata este dispositivo se limita a sanar erros ou falhas que ndo alterem a substancia das
propostas;

6.12.2. Considera-se erro no preenchimento da planilha passivel de corregdo a indicagdo de recolhimento de impostos e
contribuigdes na forma do Simples Nacional, quando ndo cabivel esse regime.

6.13. Para fins de andlise da proposta quanto ao cumprimento das especificagcdes do objeto, poderd ser colhida a manifestagdo
escrita do setor requisitante do servigo ou da drea especializada no objeto.

6.14. Caso o Termo de Referéncia exija a apresentagdao de amostra, o licitante classificado em primeiro lugar devera apresenta-
la, conforme disciplinado no Termo de Referéncia, sob pena de ndo aceitacdo da proposta.

6.15. Por meio de mensagem no sistema, sera divulgado o local e horario de realizagdo do procedimento para a avaliagdo das



amostras, cuja presenca sera facultada a todos os interessados, incluindo os demais licitantes.
6.16. Os resultados das avaliagGes serdo divulgados por meio de mensagem no sistema.

6.17. No caso de ndo haver entrega da amostra ou ocorrer atraso na entrega, sem justificativa aceita pelo Pregoeiro, ou
havendo entrega de amostra fora das especificagdes previstas neste Edital, a proposta do licitante serd recusada.

6.18. Se a(s) amostra(s) apresentada(s) pelo primeiro classificado ndo for(em) aceita(s), o Pregoeiro analisard a aceitabilidade
da proposta ou lance ofertado pelo segundo classificado. Seguir-se-a com a verificagdo da(s) amostra(s) e, assim,
sucessivamente, até a verificagdo de uma que atenda as especificagdes constantes no Termo de Referéncia.

7. DA FASE DE HABILITAGCAO

7.1. Os documentos previstos no Termo de Referéncia, necessarios e suficientes para demonstrar a capacidade do licitante de
realizar o objeto da licitacdo, serdo exigidos para fins de habilitagdo, nos termos dos arts. 62 a 70 da Lei n2 14.133, de 2021.

7.1.1. A documentagdo exigida para fins de habilitacdo juridica, fiscal, social e trabalhista e econémico-financeira,
podera ser substituida pelo registro cadastral no SICAF.

7.2. Quando permitida a participacdo de empresas estrangeiras que nao funcionem no Pais, as exigéncias de habilitacdo serdao
atendidas mediante documentos equivalentes, inicialmente apresentados em tradugdo livre.

7.3. Na hipdtese de o licitante vencedor ser empresa estrangeira que ndo funcione no Pais, para fins de assinatura do contrato
ou da ata de registro de precos, os documentos exigidos para a habilitagdo serdo traduzidos por tradutor juramentado no Pais
e apostilados nos termos do disposto no Decreto n2 8.660, de 29 de janeiro de 2016, ou de outro que venha a substitui-lo, ou
consularizados pelos respectivos consulados ou embaixadas.

7.4. Quando permitida a participagdo de consorcio de empresas, a habilitagdo técnica, quando exigida, sera feita por meio do
somatdrio dos quantitativos de cada consorciado e, para efeito de habilitagdo econdmico-financeira, quando exigida, serd
observado o somatdrio dos valores de cada consorciado.

7.4.1. Se o consorcio ndo for formado integralmente por microempresas ou empresas de pequeno porte e o termo de
referéncia exigir requisitos de habilitagdo econdmico-financeira, havera um acréscimo de 10% (dez por cento) para o
consorcio em relagdo ao valor exigido para os licitantes individuais.

7.5. Os documentos exigidos para fins de habilitagdo poderdo ser apresentados em original, por cdpia ou por formato digital.

7.6. Os documentos exigidos para fins de habilitagdo poderdo ser substituidos por registro cadastral emitido por 6rgdo ou
entidade publica, desde que o registro tenha sido feito em obediéncia ao disposto na Lei n? 14.133/2021.

7.7. Sera verificado se o licitante apresentou declaragdo de que atende aos requisitos de habilitagdo, e o declarante
responderd pela veracidade das informagdes prestadas, na forma da lei (art. 63, I, da Lei n2 14.133/2021).

7.8. Sera verificado se o licitante apresentou no sistema, sob pena de inabilitacdo, a declaragdo de que cumpre as exigéncias
de reserva de cargos para pessoa com deficiéncia e para reabilitado da Previdéncia Social, previstas em lei e em outras normas
especificas.

7.9. O licitante devera apresentar, sob pena de desclassificagdo, declaracdo de que suas propostas econdmicas compreendem
a integralidade dos custos para atendimento dos direitos trabalhistas assegurados na Constituicdo Federal, nas leis
trabalhistas, nas normas infralegais, nas convengdes coletivas de trabalho e nos termos de ajustamento de conduta vigentes na
data de entrega das propostas.

7.10. Considerando que na presente contratagdo a avaliagdo prévia do local de execugdo é imprescindivel para o
conhecimento pleno das condi¢Ges e peculiaridades do objeto a ser contratado, o licitante deve atestar, sob pena de
inabilitagdo, que conhece o local e as condigGes de realizagdo do servigo, assegurado a ele o direito de realizagdo de vistoria
prévia.

7.10.1. O licitante que optar por realizar vistoria prévia terd disponibilizado pela Administragdo data e horario
exclusivos, a ser agendado através do e-mail: ss-deap@ ifsul.edu.br, de modo que seu agendamento ndo coincida com o
agendamento de outros licitantes.

7.10.2. Caso o licitante opte por ndo realizar vistoria, podera substituir a declaragdo exigida no presente item por
declaragdo formal assinada pelo seu responsavel técnico acerca do conhecimento pleno das condig¢Ges e peculiaridades
da contratagdo.

7.11. A habilitacdo sera verificada por meio do Sicaf, nos documentos por ele abrangidos.

7.11.1. Somente havera a necessidade de comprovagdo do preenchimento de requisitos mediante apresentagdo dos
documentos originais ndo-digitais quando houver duvida em relagdo a integridade do documento digital ou quando a lei
expressamente o exigir. (IN n2 3/2018, art. 49, §19, e art. 62, §42).

7.12. E de responsabilidade do licitante conferir a exatiddo dos seus dados cadastrais no Sicaf e manté-los atualizados junto



aos orgdos responsaveis pela informagdo, devendo proceder, imediatamente, a corregdo ou a alteragao dos registros tdo logo
identifique incorre¢do ou aqueles se tornem desatualizados. (IN n2 3/2018, art. 72, caput).

7.12.1. A ndo observancia do disposto no item anterior podera ensejar desclassificagdo no momento da habilitacdo. (IN n2
3/2018, art. 72, paragrafo Unico).

7.13. A verificagdo pelo pregoeiro, em sitios eletronicos oficiais de érgdos e entidades emissores de certidées constitui meio
legal de prova, para fins de habilitagdo.

7.13.1. Os documentos exigidos para habilitacdo que ndo estejam contemplados no Sicaf serdo enviados por meio do
sistema, em formato digital, no prazo de 2 (duas) horas, prorrogével por igual periodo, contado da solicitacio do
pregoeiro.

7.13.2. Na hipodtese de a fase de habilitagdo anteceder a fase de apresentagdo de propostas e lances, os licitantes
encaminhardo, por meio do sistema, simultaneamente os documentos de habilitacdo e a proposta com o prego ou o
percentual de desconto, observado o disposto no § 12 do art. 36 e no § 12 do art. 39 da Instrugdo Normativa SEGES n?
73, de 30 de setembro de 2022.

7.14. A verificagdo no Sicaf ou a exigéncia dos documentos nele ndo contidos somente serd feita em relagdo ao licitante
vencedor.

7.14.1. Os documentos relativos a regularidade fiscal que constem do Termo de Referéncia somente serdo exigidos, em
qualquer caso, em momento posterior ao julgamento das propostas, e apenas do licitante mais bem classificado.

7.14.2. Respeitada a exce¢do do subitem anterior, relativa a regularidade fiscal, quando a fase de habilitagdo anteceder
as fases de apresentacdo de propostas e lances e de julgamento, a verificagdo ou exigéncia do presente subitem
ocorrera em relagdo a todos os licitantes.

7.15. Apds a entrega dos documentos para habilitagdo, ndo serd permitida a substituigdo ou a apresentagdo de novos
documentos, salvo em sede de diligéncia, para (Lei 14.133/21, art. 64, e IN 73/2022, art. 39, §49):

7.15.1. complementacdo de informagles acerca dos documentos ja apresentados pelos licitantes e desde que
necessdria para apurar fatos existentes a época da abertura do certame; e

7.15.2. atualizagdo de documentos cuja validade tenha expirado apds a data de recebimento das propostas;

7.16. Na analise dos documentos de habilitagdo, a comissdo de contratagdo poderd sanar erros ou falhas, que ndo alterem a
substancia dos documentos e sua validade juridica, mediante decisdo fundamentada, registrada em ata e acessivel a todos,
atribuindo-lhes eficacia para fins de habilitagdo e classificacdo.

7.17. Na hipodtese de o licitante ndo atender as exigéncias para habilitagdo, o pregoeiro examinara a proposta subsequente e
assim sucessivamente, na ordem de classificagdo, até a apuragdao de uma proposta que atenda ao presente edital, observado o
prazo disposto no subitem 7.13.1.

7.18. Somente serdo disponibilizados para acesso publico os documentos de habilitagdo do licitante cuja proposta atenda ao
edital de licitagdo, apds concluidos os procedimentos de que trata o subitem anterior.

7.19. A comprovacao de regularidade fiscal e trabalhista das microempresas e das empresas de pequeno porte somente sera
exigida para efeito de contratagdo, e ndo como condigdo para participacdo na licitacdo (art. 42 do Decreto n2 8.538/2015).

7.20. Quando a fase de habilitagdo anteceder a de julgamento e ja tiver sido encerrada, ndo caberd exclusdo de licitante por
motivo relacionado a habilitagdo, salvo em razdo de fatos supervenientes ou sé conhecidos apds o julgamento.

8. DOS RECURSOS

8.1. Aiinterposicdo de recurso referente ao julgamento das propostas, a habilitagdo ou inabilitagdo de licitantes, a anulagdo ou
revogacdo da licitacdo, observara o disposto no art. 165 da Lei n? 14.133, de 2021.

8.2. O prazo recursal é de 3 (trés) dias Uteis, contados da data de intimagdo ou de lavratura da ata.

8.3. Quando o recurso apresentado impugnar o julgamento das propostas ou o ato de habilitagdo ou inabilitagdo do licitante:
8.3.1. aintencdo de recorrer devera ser manifestada imediatamente, sob pena de preclusdo;
8.3.2. 0 prazo para a manifestagdo da intengdo de recorrer ndo sera inferior a 10 (dez) minutos.

8.3.3. 0 prazo para apresentacdo das razGes recursais sera iniciado na data de intimagdo ou de lavratura da ata de
habilitacdo ou inabilitagdo;

8.3.4. na hipdtese de adogdo da inversdo de fases prevista no § 12 do art. 17 da Lei n? 14.133, de 2021, o prazo para
apresentacdo das razdes recursais sera iniciado na data de intimagdo da ata de julgamento.



8.4. Os recursos deverao ser encaminhados em campo préprio do sistema.

8.5. O recurso sera dirigido a autoridade que tiver editado o ato ou proferido a decisdo recorrida, a qual podera reconsiderar
sua decisdo no prazo de 3 (trés) dias Uteis, ou, nesse mesmo prazo, encaminhar recurso para a autoridade superior, a qual
devera proferir sua decisdo no prazo de 10 (dez) dias Uteis, contado do recebimento dos autos.

8.6. Os recursos interpostos fora do prazo ndo serao conhecidos.

8.7. 0 prazo para apresentagdo de contrarrazGes ao recurso pelos demais licitantes serd de 3 (trés) dias Uteis, contados da data
da intimagdo pessoal ou da divulgagdo da interposi¢do do recurso, assegurada a vista imediata dos elementos indispensaveis a
defesa de seus interesses.

8.8. O recurso e o pedido de reconsideragdo terdao efeito suspensivo do ato ou da decisdo recorrida até que sobrevenha
decisdo final da autoridade competente.

8.9. O acolhimento do recurso invalida tdo somente os atos insuscetiveis de aproveitamento.

8.10. Os autos do processo permanecerdo com vista franqueada aos interessados no sitio eletronico
www.sapucaia.ifsul.edu.br.

9. DAS INFRACOES ADMINISTRATIVAS E SANCOES
9.1. Comete infragdo administrativa, nos termos da lei, o licitante que, com dolo ou culpa:

9.1.1. deixar de entregar a documentagdo exigida para o certame ou ndo entregar qualquer documento que tenha sido
solicitado pelo/a pregoeiro/a durante o certame;

9.1.2. Salvo em decorréncia de fato superveniente devidamente justificado, ndo mantiver a proposta em especial
quando:

9.1.2.1. ndo enviar a proposta adequada ao ultimo lance ofertado ou apds a negociagio;
9.1.2.2. recusar-se a enviar o detalhamento da proposta quando exigivel;

9.1.2.3. pedir para ser desclassificado quando encerrada a etapa competitiva; ou
9.1.2.4. deixar de apresentar amostra;

9.1.2.5. apresentar proposta ou amostra em desacordo com as especificagdes do edital;

9.1.3. ndo celebrar o contrato ou ndo entregar a documentagdo exigida para a contratagdo, quando convocado dentro
do prazo de validade de sua proposta;

9.1.3.1. recusar-se, sem justificativa, a assinar o contrato ou a ata de registro de prego, ou a aceitar ou retirar o
instrumento equivalente no prazo estabelecido pela Administragao;

9.1.4. apresentar declara¢do ou documentagdo falsa exigida para o certame ou prestar declaragdo falsa durante a
licitagdo

9.1.5. fraudar a licitagdo

9.1.6. comportar-se de modo inidéneo ou cometer fraude de qualquer natureza, em especial quando:
9.1.6.1. agir em conluio ou em desconformidade com a lei;
9.1.6.2. induzir deliberadamente a erro no julgamento;
9.1.6.3. apresentar amostra falsificada ou deteriorada;

9.1.7. praticar atos ilicitos com vistas a frustrar os objetivos da licitagdo

9.1.8. praticar ato lesivo previsto no art. 52 da Lei n.2 12.846, de 2013.

9.2. Com fulcro na Lei n? 14.133, de 2021, a Administracdo poderd, garantida a prévia defesa, aplicar aos licitantes e/ou
adjudicatarios as seguintes sangdes, sem prejuizo das responsabilidades civil e criminal:

9.2.1. adverténcia;
9.2.2. multa;
9.2.3. impedimento de licitar e contratar e

9.2.4. declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar, enquanto perdurarem os motivos determinantes da punigao



ou até que seja promovida sua reabilitagdo perante a prépria autoridade que aplicou a penalidade.
9.3. Na aplicagdo das sangbes serdo considerados:

9.3.1. a natureza e a gravidade da infragdo cometida.

9.3.2. as peculiaridades do caso concreto

9.3.3. as circunstancias agravantes ou atenuantes

9.3.4. os danos que dela provierem para a Administragdo Publica

9.3.5. aimplantacdo ou o aperfeicoamento de programa de integridade, conforme normas e orientagdes dos érgdos de
controle.

9.4. A multa sera recolhida em percentual de 0,5% a 30% incidente sobre o valor do contrato licitado, recolhida no prazo
maximo de 5 (cinco) dias Uteis, a contar da comunicacio oficial.

9.4.1. Para as infragGes previstas nos itens 9.1.1, 9.1.2 e 9.1.3, a multa sera de 0,5% a 15% do valor do contrato licitado.

9.4.2. Para as infragdes previstas nos itens 9.1.4, 9.1.5, 9.1.6, 9.1.7 e 9.1.8, a multa serd de 15% a 30% do valor do
contrato licitado.

9.5. As sangOes de adverténcia, impedimento de licitar e contratar e declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar
poderdo ser aplicadas, cumulativamente ou ndo, a penalidade de multa.

9.6.  Na aplicagdo da san¢do de multa sera facultada a defesa do interessado no prazo de 15 (quinze) dias Uteis, contado da
data de sua intimagao.

9.7. A san¢do de impedimento de licitar e contratar sera aplicada ao responsavel em decorréncia das infragdes
administrativas relacionadas nos itens 9.1.1, 9.1.2 e 9.1.3, quando ndo se justificar a imposi¢do de penalidade mais grave, e
impedird o responsavel de licitar e contratar no ambito da Administragdo Publica direta e indireta do ente federativo a qual
pertencer o 6rgao ou entidade, pelo prazo maximo de 3 (trés) anos.

9.8.  Podera ser aplicada ao responsdvel a sangdo de declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar, em decorréncia da
pratica das infragGes dispostas nos itens 9.1.4, 9.1.5, 9.1.6, 9.1.7 e 9.1.8, bem como pelas infrages administrativas previstas
nos itens 9.1.1, 9.1.2 e 9.1.3 que justifiquem a imposi¢do de penalidade mais grave que a sangdo de impedimento de licitar e
contratar, cuja duracdo observara o prazo previsto no art. 156, §52, da Lei n.2 14.133/2021.

9.9. A recusa injustificada do adjudicatdrio em assinar o contrato ou a ata de registro de prego, ou em aceitar ou retirar o
instrumento equivalente no prazo estabelecido pela Administragdo, descrita no item 9.1.3, caracterizara o descumprimento
total da obrigacdo assumida e o sujeitard as penalidades e a imediata perda da garantia de proposta em favor do drgdo ou
entidade promotora da licitagdo, nos termos do art. 45, §42 da IN SEGES/ME n.2 73, de 2022.

9.10. A apuragdo de responsabilidade relacionadas as sangGes de impedimento de licitar e contratar e de declaragdo de
inidoneidade para licitar ou contratar demandard a instauragdo de processo de responsabilizagdo a ser conduzido por
comissdo composta por 2 (dois) ou mais servidores estaveis, que avaliard fatos e circunstancias conhecidos e intimara o
licitante ou o adjudicatario para, no prazo de 15 (quinze) dias Uteis, contado da data de sua intimagdo, apresentar defesa
escrita e especificar as provas que pretenda produzir.

9.11. Cabera recurso no prazo de 15 (quinze) dias Uteis da aplicagdo das sangGes de adverténcia, multa e impedimento de
licitar e contratar, contado da data da intimagdo, o qual sera dirigido a autoridade que tiver proferido a decisdo recorrida, que,
se ndo a reconsiderar no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, encaminhara o recurso com sua motivagdo a autoridade superior, que
devera proferir sua decisdo no prazo maximo de 20 (vinte) dias Uteis, contado do recebimento dos autos.

9.12. Cabera a apresentagdo de pedido de reconsideragdo da aplicagdo da sangdo de declaragdo de inidoneidade para licitar
ou contratar no prazo de 15 (quinze) dias Uteis, contado da data da intimacdo, e decidido no prazo maximo de 20 (vinte) dias
Uteis, contado do seu recebimento.

9.13. O recurso e o pedido de reconsideracgdo terdo efeito suspensivo do ato ou da decisdo recorrida até que sobrevenha
decisdo final da autoridade competente.

9.14. A aplicagdo das sangOes previstas neste edital ndo exclui, em hipdtese alguma, a obrigacdo de reparagdo integral dos
danos causados.

10. DA IMPUGNAGAO AO EDITAL E DO PEDIDO DE ESCLARECIMENTO

10.1. Qualquer pessoa é parte legitima para impugnar este Edital por irregularidade na aplicagdo da Lei n? 14.133, de 2021,
devendo protocolar o pedido até 3 (trés) dias Uteis antes da data da abertura do certame.

10.2. A resposta a impugnac¢do ou ao pedido de esclarecimento serd divulgado em sitio eletrénico oficial no prazo de até 3
(trés) dias uteis, limitado ao ultimo dia util anterior a data da abertura do certame.



10.3. A impugnacio e o pedido de esclarecimento poderdo ser realizados por forma eletrénicapelo e-mail ss-
colic@ifsul.edu.br.

10.4. As impugnagdes e pedidos de esclarecimentos ndo suspendem os prazos previstos no certame.

10.4.1. A concessdo de efeito suspensivo a impugnacdo é medida excepcional e devera ser motivada pelo agente de
contratagdo, nos autos do processo de licitagdo.

10.5. Acolhida a impugnacdo, sera definida e publicada nova data para a realizagdo do certame.
11. DAS DISPOSICOES GERAIS
11.1. Serd divulgada ata da sessdo publica no sistema eletrdnico.

11.2. Ndo havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impeca a realizagdo do certame na data
marcada, a sessdao sera automaticamente transferida para o primeiro dia Gtil subsequente, no mesmo horario anteriormente
estabelecido, desde que ndo haja comunicagdo em contrdério, pelo Pregoeiro.

11.3. Todas as referéncias de tempo no Edital, no aviso e durante a sessdo publica observardo o horario de Brasilia - DF.
11.4. A homologagdo do resultado desta licitagdo ndo implicara direito a contratagdo.

11.5. As normas disciplinadoras da licitagdo serdo sempre interpretadas em favor da ampliagdo da disputa entre os
interessados, desde que nao comprometam o interesse da Administracdo, o principio da isonomia, a finalidade e a seguranca
da contratacdo.

11.6.  Os licitantes assumem todos os custos de preparagdo e apresentagdo de suas propostas e a Administracdo ndo ser3,
em nenhum caso, responsavel por esses custos, independentemente da condugdo ou do resultado do processo licitatdrio.

11.7. Na contagem dos prazos estabelecidos neste Edital e seus Anexos, excluir-se-a o dia do inicio e incluir-se-a o do
vencimento. So se iniciam e vencem os prazos em dias de expediente na Administragdo.

11.8. O desatendimento de exigéncias formais ndo essenciais ndo importara o afastamento do licitante, desde que seja
possivel o aproveitamento do ato, observados os principios da isonomia e do interesse publico.

11.9. Em caso de divergéncia entre disposi¢des deste Edital e de seus anexos ou demais pegas que compdem o processo,
prevalecera as deste Edital.

11.10. O Edital e seus anexos estdo disponiveis, naintegra, no Portal Nacional de Contratagdes Publicas (PNCP) e enderego
eletronico www.sapucaia.ifsul.edu.br.

11.11. Integram este Edital, para todos os fins e efeitos, os seguintes anexos:
11.11.1. ANEXO | - Termo de Referéncia
11.11.2. ANEXO Il - Minuta de Termo de Contrato
11.11.3. ANEXO lll — Modelo de Termo de Vistoria;

11.11.4. ANEXO IV - Modelo de Declaragdo de Renuncia a Vistoria;

Identificacdo e assinatura do servidor responsavel

ANEXO | - TERMO DE REFERENCIA

PREGAO ELETRONICO 90001/2025
ANEXO |
TERMO DE REFERENCIA

Instituto Federal de Educagdo, Ciéncia e Tecnologia Sul Rio-grandense
(Processo Administrativo n.” 23164.000625.2025-61)

1. CONDIGOES GERAIS DA CONTRATACAO



1.1. O presente Termo de Referéncia tem como objeto a discriminagdo das condigdes minimas para sele¢do de pessoa juridica
do ramo de preparo e venda de produtos alimenticios para exploragdo da cantina, localizada no interior do Campus Sapucaia
do Sul do IFSul, situado na Avenida Copacabana, 100, em Sapucaia do Sul, RS, CEP 93216-120, através do regime de permissao
de uso a titulo oneroso, conforme as disposi¢des previstas na Lei n.2 14.133/2021 e suas alteragdes.

1.2. A concessdo se dara por valor pré-estabelecido pela Administracdo na fase de planejamento de processo através de
pesquisa de preco de mercado. O julgamento das propostas sera feito pelo critério de maior desconto das cestas de itens.

1.3. A CESSIONARIA, durante a vigéncia do respectivo contrato, devera preparar com qualidade e higiene e comercializar a
precos razoaveis refeigcdes, bufés, lanches rapidos (salgados, sanduiches, torradas, etc.), sucos, cafés, etc., sendo proibido o
comércio e/ou a publicidade de cigarros, medicamentos e bebidas alcodlicas, bem como outros alimentos proibidos pela Lei
Estadual 15.216 de 30 de julho de 2018 regulamentada pelo Decreto Estadual 54.994 de 2020.

1.4. A CESSIONARIA podera solicitar o reajuste da cesta de produtos e dos valores relacionados ao Buffet, apds decorrido o
interregno minimo de 1 (um) ano apds a assinatura do contrato, tomando-se por base a variacdo do indice de Pregos ao
Consumidor Amplo-IPCA;

1.5. O prazo de vigéncia da contratagdo é de 1 ano, contado do(a) da assinatura do termo de contrato, prorrogavel por até 10
anos, na forma dos artigos 106 e 107 da Lei n° 14.133, de 2021.

1.5.1. A concessdo de espacgo publico a titulo oneroso para funcionamento de cantina é enquadrada como continuado
tendo em vista que requer a ocupagdo do espaco com equipamentos de refrigeracdo e cozinha, de propriedade da
CESSIONARIA, sendo a vigéncia plurianual mais vantajosa.

1.6. A érea total da concessdo é de aproximadamente 81,28 m? que compreende drea de atendimento, despensa, area de
circulagdo/mesas/buffet, area de preparo e cozinha, e de ao menos 99,10 m? de drea externa que o campus Sapucaia do Sul
disponibiliza para a CESSIONARIA dispor mesas e cadeiras aos usuarios. Conforme layout constante no Anexo |, que faz parte
deste Termo de Referéncia, as areas sdo as seguintes:

Area interna de atendimento: 19,74 m2.

Area despensa: 2,47 m2.

Area de circulagdo interna/mesas/buffet: 37,50 m2.
Area de preparo: 10 m2.

Area de cozinha: 11,57 m2.

1.7. O Instituto Federal de Educagdo, Ciéncia e Sul-Rio-Grandense — Campus Sapucaia do Sul possui um publico interno de
aproximadamente 1.800 pessoas, divididas entre servidoras(es) técnicas(os), docentes, discentes, trabalhadoras(es)
terceirizados, bolsistas e estagiarias(os), sendo que com a expansdo da Instituicdo, esses nimeros vém aumentando
anualmente. Tendo em vista que esse grande publico necessita de uma alimentagdo de qualidade e diversificada, essa
contratacdo tem o objetivo principal de apoiar a comunidade do IFsul — Campus Sapucaia do Sul no desempenho de suas
atividades, por intermédio da oferta de alimentos nas melhores condigdes possiveis quanto ao prego e a qualidade, em suas
instalagGes, onde ha expressivo fluxo de estudantes, servidoras(es), trabalhadores, além de visitantes que carecem dessa
comodidade, o que justifica a concessdao do espago a ser explorado por empresa especializada no ramo de alimentagdo, com a
cobranga direta do prego ao consumidor. O campus ndo conta com refeitdrio e possui atividade nos trés turnos, sendo assim
imprescindivel a existéncia de um espago para alimentagdo aberto durante todo o ano, nos horarios de atendimento do
campus.

2. FUNDAMENTACAO E DESCRICAO DA NECESSIDADE DA CONTRATAGCAO

2.1. Para a Concessdo do espaco fisico, objeto deste Termo de Referéncia, cabe Licitagio na modalidadePREGAO ELETRONICO,
observado o disposto nas Leis de n? 6.120, de 15 de outubro de 1974, Lei n? 14.133 DE 2021, e suas alteragdes posteriores, e
em conformidade com a Lei Complementar n? 123, de 14 de dezembro de 2006, Decreto n2 3.722, de 09 de janeiro de 2001,
do Decreto n? 8.538, de 06 de outubro de 2015 e da Instrugdo Normativa n2 02, de 11 de outubro de 2010 e demais legislagdo
correlata.

3. REQUISITOS DA CONTRATAGAO

Sustentabilidade

3.1. O item de sustentabilidade esta descrito juntamente aos requisitos de manutencgdo e limpeza do local.
Subcontratagdo

3.2. N3o é admitida a subcontratagdo do objeto contratual.

Vistoria



3.3. A avaliagdo prévia do local de execugdo dos servicos é imprescindivel para o conhecimento pleno das condicGes e
peculiaridades do objeto a ser contratado, sendo assegurado ao interessado o direito de realizagdo de vistoria prévia,
acompanhado por servidor designado para esse fim, de segunda a sexta-feira, das 9 horas as 12 horas e das 14 horas as 16
horas.

3.4. Interessados deverdo entrar em contato através do e-mailss-deap@ ifsul.edu.br. Serdo disponibilizados data e horario
diferentes aos interessados em realizar a vistoria prévia.

3.5. Para a vistoria, o representante legal da empresa ou responsdvel técnico deverda estar devidamente identificado,
apresentando documento de identidade civil e documento expedido pela empresa comprovando sua habilitagdo para a
realizagdo da vistoria.

3.6. Caso o licitante opte por ndo realizar a vistoria, devera prestar declaragdo formal assinada pelo responsavel técnico do
licitante acerca do conhecimento pleno das condigdes e peculiaridades da contratagdo.

3.7. A ndo realizagdo da vistoria ndo poderd embasar posteriores alegagdes de desconhecimento das instalagGes, duvidas ou
esquecimentos de quaisquer detalhes dos locais da prestacdo dos servicos, devendo a CESSIONARIA assumir os énus dos
servicos decorrentes.

4. MODELO DE EXECUCAO DO OBJETO

4.1. Inicio da execugdo do objeto: 15 (quinze) dias da assinatura do contrato, nos termos apresentados neste Termo de
Referéncia.

Local e horario da prestagao dos servigos
4.2. Os servigos serdo prestados no seguinte endereco: Av. Copacabana, 100, Bairro Piratini — Sapucaia do Sul/RS

4.3. A licitante vencedora sujeitar-se-a, no minimo, a prestacdo de seus servicos de restaurante e lancheria de segunda a
sexta-feira de forma ininterrupta, das 07h as 22h, além de eventuais sabados, conforme programagdo anual, podendo sofrer
modificagdes de acordo com a necessidade da Instituicdo.

4.4. Mediante solicitagdo prévia da Instituicdo, poderd haver expediente nos domingos e feriados, em decorréncia da
realizagdo de eventos no Campus, no hordrio da ocorréncia destes.

4.5. No decorrer do contrato, a critério da Administracdo do IFSUL — Campus Sapucaia do Sul e mediante solicitagdo prévia do
interessado, o horério de atendimento podera ser alterado a fim de adaptar-se as demandas existentes.

4.6. O atendimento no periodo de férias devera, no minimo, acompanhar o expediente administrativo definido em Portaria
especifica. A CESSIONARIA, a critério do seu interesse, podera solicitar juntamente a Administracdo do IFSUL — Campus
Sapucaia do Sul, o oferecimento de Buffet reduzido, ou apenas pratos prontos (Ao menos duas variedades de pratos). A forma
deste ajuste devera ser discutida com a fiscalizagdo do contrato e a Administragdo devera estar de acordo.

Valor da concessao e dos pregos dos produtos
4.7. As propostas deverdo atender aos seguintes critérios de precificagdo:
4.7.1. O julgamento das propostas sera feito pelo critério demaior desconto da cesta de itens.

4.7.2. Os precos da cesta de alimentos ndo estardo sujeitos a reajustes durante o prazo de vigéncia de 12 (doze) meses
do contrato. A licitante ndo podera cobrar valor superior a R$ 57,33 (cinquenta e sete reais e trinta e trés centavos) para
o quilograma do Buffet, e a R$ 27,06 (vinte e sete reais e seis centavos) para Buffet preco fixo. Os precos maximos para
os lanches estdo descritos na tabela do item 8.

4.7.3. O valor maximo foi encontrado aplicando-se a média dos orgamentos obtidos em estabelecimentos similares, os
quais fazem parte do presente Edital independente de transcrigdo.

4.7.4. A licitante vencedora deverd oferecer, aos comprovadamente hipossuficientes, conforme orientagio da
Coordenadoria de Assisténcia Estudantil, refeicdes com, no minimo, 10% de desconto sobre o valor do quilograma do
Buffet (e preco do Buffet prego fixo, se for o caso) e do valor do prato feito (A La minuta, por exemplo).

4.7.5. A definicdo dos beneficidrios do disposto no subitem anterior levara em conta a sua classificagdo conforme a
vulnerabilidade do discente, sendo considerados beneficidrios os que se enquadrarem nos Grupos 1 e 2, conforme
orientagdo da Assisténcia Estudantil. Considerando o corrente semestre, virtualmente, poderdao ser beneficiarios cerca
de 180 (Cento e oitenta) discentes hipossuficientes.

4.7.6. O valor da Concessdo de uso do espaco objeto da presente licitagdo sera fixo em R$34,40 por m? de acordo com
indice Fipezap - Fundacdo Instituto de Pesquisas Econdmicas — Fipe, acrescido de 15% (quinze por cento) devido a
estrutura oferecida pelo Campus Sapucaia do Sul, que conta com seguranga 24h e circuito interno de TV em todo o
perimetro do cAmpus, além de equipamentos na cantina, como por exemplo a coifa, totalizando R$3.215,44 (trés mil,
duzentos e quinze reais e quarenta e quatro centavos) mensais. O acréscimo também se justifica pelo fato de a area



utilizada para a colocagdo de mesas para clientes ndo estar contabilizada na area da concessdo, o que aumenta
consideravelmente a drea utilizada pela empresa.

4.7.7. O valor do aluguel ndo estara sujeito a reajustes durante o prazo de vigéncia de 12 (doze) meses do contrato.

4.7.8. Ap6s o periodo de 12 (doze) meses da assinatura do contrato, o valor sera reajustado tendo por base o indice
Geral de Precos do Mercado — Fundagdo Getulio Vargas — IGPM/FGV ocorrido no periodo em caso de renovacgio
contratual.

4.7.9. Nos meses que compreendem os periodos de férias e recesso escolar, o valor mensal da Concessdo sera
proporcional aos dias em que a Instituicdo tiver aulas presenciais. Nos demais dias em que nao for periodo letivo, mas
nos quais as atividades administrativas permanegam, a CESSIONARIA fara jus ao desconto proporcional, mas devera
manter-se aberta para atendimento as(aos) servidoras(es). No periodo entre as festas de final de ano, estendendo-se a
primeira semana de janeiro, poderd haver a interrupgdo dos servicos, desde que a fiscalizagdo do contrato assim
entenda e acorde a respeito com a cessiondria.

4.7.10. No valor do aluguel ndo estdo inclusas quaisquer despesas, tais como: taxas, impostos, licengas, despesas de
agua, luz ou telefone, os quais serdo de inteira responsabilidade da CESSIONARIA.

Da movimentagdo didria (estimativa de publico)

4.8. A licitante vencedora deve estar capacitada, tecnicamente, para atender, no minimo, a demanda geral programada do
Campus. Sdo estimativas importantes para a formagdo da proposta:

4.8.1. Considerando o numero de discentes, docentes, servidoras(es) técnicos administrativos, estagiarios, bolsistas,
trabalhadores terceirizados, ha aproximadamente 1.800 pessoas que compdem a comunidade IFSUL — Campus Sapucaia do Sul
tendo como referéncia o corrente ano, além do publico participante de eventos ocasionais.

4.8.2. O Auditério Pedro Kaiser tem capacidade para 300 pessoas, e nos dias em que ocorrerem eventos externos, a Cantina
podera atender ao publico, tanto com buffet, quanto com lanches.

Instalagoes
4.9. Sobre as condi¢des de recebimento, uso e devolugio do espaco fisico do IFSul CAmpus Sapucaia do Sul pela CESSIONARIA:

4.9.1. O espacgo fisico proprio e especifico para o restaurante e lancheria - objeto da presente licitagdo — que serd
disponibilizado a empresa que vencer a Licitagdo é constituido do local especifico conforme layout disponivel no Anexo I.

4.9.2. A CESSIONARIA recebera as instalacdes, mediante contrato de Concessdo de uso, apds serem as mesmas vistoriadas
pelas partes interessadas.

4.9.3. A CESSIONARIA ndo podera, em hipétese alguma, utilizar as dependéncias do restaurante e da lancheria para produzir,
estocar ou receber alimentos estranhos ao instrumento convocatdrio e que ndo sejam para o restaurante e cantina do IFSUL —
Campus Sapucaia do Sul.

4.9.4. A CESSIONARIA se obriga a explorar a area cedida para prestar os servicos rigorosamente de acordo com as normas
regidas por este Edital e seus Anexos, a legislagdo vigente do Ministério da Salde, da ANVISA e demais normas legais
pertinentes.

4.9.5. As adaptagGes que se fizerem necessarias para a execugdo dos servigos, desde que mantidos os padrGes de acabamento
do espago concedido, serdo realizadas pela CESSIONARIA sem que caiba, ao término do contrato, ressarcimentos quaisquer ou
indenizagbes pelas adaptagdes realizadas, sem direito a retencdo ou qualquer indenizagdo. Todas as adaptagbes
deverdo/modificagbes deverdo ser submetidas a apreciagdo da Administragdo, para sua devida aprovagdo.

4.9.6. A CESSIONARIA devera manter em excelente estado de conservagio todas as areas da sua Concessdo administrativa,
inclusive, a arquitetura, o acabamento, as instalagGes elétricas e hidraulicas.

4.9.7. Quando do término ou da rescisdo da presente Concessdo, o espaco devera ser entregue de acordo com as condi¢gdes
recebidas ou, sendo o caso, com as alteragdes aprovadas, desocupado em perfeito estado de conservagdo, condigGes estas em
que declara haver recebido o imével, incluindo pintura nova, nas mesmas cores e padrdo do original.

4.9.8. O momento da celebragdo do contrato sera precedido de relatério de vistoria emitido pelo Instituto Federal de
Educagdo, Ciéncia e Tecnologia Sul-Rio-Grandense — Campus Sapucaia do Sul com a descri¢do detalhada do estado de
conservagao da Concessao, podendo ser acompanhado de registros que demonstrem a situagdo destas.

4.9.9. Ocorrendo divergéncia entre as condigdes materiais, no momento da devolugio do objeto licitatério, serd a CESSIONARIA
obrigada a restituir o prejuizo causado ou, por suas expensas, proceder aos ajustes necessarios.

4.9.10. Toda e qualquer saida ou entrada de veiculos ou de equipamentos da CESSIONARIA no Campus devera ser precedida de
identificagdo na portaria do campus, ou outra forma de controle considerada conveniente e adequada a CEDENTE.

Do mobiliario e equipamentos



4.10. A CESSIONARIA devera disponibilizar utensilios, mobilidrios e equipamentos de acordo com o que segue:

4.10.1. O Instituto Federal de Educagdo, Ciéncia e Tecnologia do Rio Grande do Sul - Campus Sapucaia do Sul ndo
disponibilizard para o uso da CESSIONARIA qualquer equipamento ou mobilidrio, além dos que constarem no relatério de
vistoria.

4.10.2. Os mobilidrios e equipamentos (mesas, balcdes, cadeiras ou bancos) serdo disponibilizados pela CESSIONARIA em
numero adequado para atender aos frequentadores, sendo que a CEDENTE podera solicitar alteragdo nos quantitativos
colocados a disposi¢do, visando a melhoria do atendimento.

4.10.3. A montagem do restaurante e lancheria, bem como a instalagdo de botijdes de gas, de telefone, de equipamentos
eletrodomésticos, mobilidrios, utensilios e vasilhames, necessarios ao bom funcionamento dos servigos a serem desenvolvidos
nos espagos concedidos, ficardo sob a responsabilidade da CESSIONARIA, devendo retira-los do local quando do término ou
rescisao do contrato.

4.10.4. A CESSIONARIA obriga-se a utilizar os utensilios de cozinhas necessarios (lougas, copos, talheres, facas, cortadeiras,
panelas, frigideiras, maquinas para suco, freezer, copos, paliteiros, galheteiros e demais itens pertinentes) todos de sua
propriedade, sem Onus para a CEDENTE, devendo ser adequados aos tipos de refeigbes e lanches servidos e apresentar
perfeitas condi¢Ges de qualidade e higiene.

4.10.5. E vedada a utilizagdo de utensilios, mesas, balcdes ou qualquer outro objeto de madeira que for entrar em contato
direto com o alimento. A licitante vencedora devera usar somente utensilios de inox, acrilico transparente, porcelana e vidro.

4.10.6. No caso de o Fiscal averiguar distor¢es e inadequagdes, o0 mesmo solicitara providéncias de adequagdo quantitativa ou
qualitativa.

4.10.7. A instalagdo de qualquer material ou equipamento elétrico na area concedida, apds a assinatura da presente
Concessdo, devera ter a prévia aprovagdo da parte CEDENTE;

4.10.8. A CESSIONARIA devera instalar aparelho(s) de ar condicionado no saldo da cantina, devendo retira-lo(s) do local quando
do término ou rescisdo do contrato. O(s) aparelho deverd(do) ser de poténcia apropriada ao ambiente, considerando o
tamanho do espaco e a geragdo de calor inerente as atividades da cantina. Os aparelhos deverdo ser ligados sempre que
necessario para manter o ambiente agradavel ao publico.

Manutencao e limpeza do local
4.11. A CESSIONARIA sera responsavel pela limpeza das dependéncias da cantina de acordo com as seguintes orientacées:

4.11.1. A CESSIONARIA deverd manter em permanente estado de limpeza, higiene e conservacdo as dependéncias e
instalagdo do restaurante e lancheria, da copa, da cozinha, bem como as instalages auxiliares (despensas, depdsitos de
gas e lixo) nelas compreendidos os equipamentos, méveis, maquinas, utensilios etc., utilizando materiais de limpeza de
boa qualidade.

4.11.2. As operagdes de higienizagdo devem ser realizadas por funciondrios devidamente orientados, seguindo as
normas pertinentes, com frequéncia que garanta a manutengdo dessas condi¢des e minimize o risco de contaminagdo
do alimento.

4.11.3. Os produtos saneantes utilizados deverdo estar regulamentados pelo Ministério da Saude. A dilui¢do, o tempo
de contato e modo de uso desses produtos deverd obedecer as instrugdes recomendadas pelo fabricante, devendo ser
identificados e guardados em local reservado para essa finalidade, ndo mantendo, em hipétese alguma, contato com
géneros alimenticios.

4.11.4. Os utensilios utilizados na higienizagdo deverdo ser acondicionados em local diverso dos destinados aos
alimentos e seu preparo, devendo todos estar conservados limpos, disponiveis em nimero suficiente e guardados em
local reservado para essa finalidade.

4.11.5. Os produtos de limpeza utilizados devem ser adequados, tais como: produto com poder bactericida, acdo
fungicida e propriedade vermicida, de forma a se obter a ampla higienizagdo do ambiente, equipamentos e utensilios de
cozinha, bem como das maos dos empregados que manipulem alimentos.

4.11.6. Nenhum produto ou utensilio de limpeza deve ser armazenado em contato direto com o chao.

4.11.7. Devem ser tomadas precaugdes para impedir a contaminagdo dos alimentos causada por produtos saneantes,
pela suspensdo de particulas e pela formagdo de aerossdis. Substancias odorizantes e/ou desodorantes, em quaisquer
das suas formas, ndo devem ser utilizadas nas areas de preparagdo e armazenamento dos alimentos.

4.11.8. Os guardanapos, canudos, talheres e outros utensilios necessarios ao servico deverdo estar dispostos de forma
agrupada em locais de facil acesso aos comensais. Estes itens deverdo ser acondicionados de forma apropriada antes e
durante a distribuigdo.



4.11.9. As mesas deverdo apresentar-se sempre limpas, bem dispostas e organizadas.

4.11.10. As geladeiras e freezers devem ser mantidos, permanentemente, em condigdes adequadas de higiene e
arrumacdo, armazenando os alimentos de forma adequada as recomendagdes técnicas.

4.11.11. Os utensilios utilizados para manipular alimentos deverdo ser de facil higienizagdo.

4.11.12. Os empregados responsaveis pela atividade de higienizagdo das instalagdes deverdo utilizar uniformes
apropriados e diferenciados daqueles utilizados na manipulagdo de alimentos, e realiza-lo em horarios distintos.

4.11.13. O campus Sapucaia do Sul disponibiliza Caixa D’agua exclusiva para as atividades da cantina e a CESSIONARIA
devera realizar a limpeza e higienizagdo da mesma observando os critérios exigidos pela legislagdo vigente e pela
ANVISA.

4.11.14. Periodicidade de higienizagao local:

a)Diario: pisos, rodapés e ralos se houver; todas as dreas de lavagem e de produgdo; pias, cadeiras e mesas; monoblocos e
recipientes de lixo;

b)Diario ou de acordo com o uso:equipamentos, utensilios, bancadas e superficies de manipulagdo;
c)Semanal: Paredes; portas e janelas; prateleiras (armarios); coifa; geladeiras; cdmaras e "freezers";
d)Quinzenal: Estoque; estrados;
e)Mensal: Luminarias; interruptores; tomadas; telas.
4.11.15. Nao é permitido nos procedimentos de higiene:
a) Varrer a seco nas areas de manipulagdo;
b) Usar escovas, esponjas ou similares de metal, I3, palha de ago, madeira, amianto e materiais rugosos e porosos;
c) Reaproveitar embalagens de produtos de limpeza.
4.11.16. O lixo ocasionado na area de servigo devera ser transportado até o local designado pela CEDENTE.

a) A retirada do lixo devera ocorrer em carater regular, sistematico e acondicionado (lixeiras com tampa e sacos plasticos
proprios) sendo este segregado em sacos plasticos adequados ao tipo de lixo (os organicos e inorganicos), ndo podendo ser
acumulado no interior do restaurante.

b) A implantagio da coleta seletiva solidaria (CORES) é obrigacdo que decorre do Decreto n. 5.940/06 e a CESSIONARIA
incumbe o acondicionamento adequado dos residuos recicldveis, que serdo encaminhados pela Administracdo a
cooperativa/associagdo de catadores.

c) A CESSIONARIA promoverd o descarte de seus residuos observando a legislacdo ambiental.

4.11.17. Fica expressamente proibida a presenca de animais domésticos nas dependéncias da cozinha e na area interna
do balcdo de atendimento ao cliente.

Controle integrado de vetores e pragas urbanas

4.12. A CESSIONARIA auxiliard a CEDENTE na construgio de acdes preventivas de controle de vetores e pragas urbanas,
garantindo que haja um adequado manejo de residuos e realizagdo constante de procedimentos de higienizagdo do espaco,
dos equipamentos e dos utensilios.

4.12.1. A CESSIONARIA deverd providenciar a dedetizagio do espaco concedido, devendo ser realizada a cada 4 (quatro)
meses. O periodo entre uma dedetizagdo e outra podera ser menor, caso as instalagdes apresentem-se infestadas com insetos
e/ou pragas. A dedetizagdo devera ser feita sempre ao final do expediente da sexta-feira sendo que a cozinha deverd sofrer
faxina geral no sabado posterior.

4.12.2. Quando houver aplicagio de produtos saneantes, desinsetizantes e dedetizantes, a CESSIONARIA responsabiliza-se em
higienizar, para a remocdo dos residuos de produtos desinfestantes, os equipamentos e os utensilios, antes de serem
reutilizados.

Do consumo da agua, energia elétrica e telefone
4.13. Sobre a medigdo e o pagamento dos consumos de agua e energia elétrica da cantina:

4.13.1. Os custos com o consumo de energia elétrica ficardo sob a responsabilidade da CESSIONARIA. O valor sera
apurado multiplicando o quantitativo de KW/h pelo valor cobrado pela CESSIONARIA de energia elétrica, de acordo com
os constantes das respectivas faturas.



4.13.2. Caso nado seja possivel a instalagdo de medidor de consumo de energia elétrica independente, a CEDENTE fara
levantamento dos equipamentos instalados e consumo médio mensal total, para que a parcela de consumo da
CESSIONARIA seja ressarcida & CEDENTE, calculado sobre o valor do KW/h cobrado a CEDENTE pela CESSIONARIA de
energia elétrica.

4.13.3. Quanto ao consumo de agua e rede de esgoto, este ficara, também, a cargo da CESSIONARIA. O valor serd
apurado multiplicando o consumo verificado pelo respectivo medidor, a ser providenciado pela CESSIONARIA. A leitura
do medidor serd realizada mensalmente pela CEDENTE até o 5° dia util do més.

4.13.4. N3o sera disponibilizada linha telefénica & CESSIONARIA. Caso deseje servigos de telefonia devera tomar as
providéncias para sua instalagdo. Os custos com telefonia ficardo sob a responsabilidade da CESSIONARIA.

OrientagGes a respeito das equipes de trabalho

4.14. Apresentar, na assinatura do contrato, comprovagdo de vinculo empregaticio, ou contrato de trabalho, com Nutricionista
responsavel pela coordenagdo dos servicos, elaboracdo do cardapio e dos produtos comercializados, devidamente
identificado(a) com o nimero de seu registro no Conselho Regional de Nutricdo (CRN) e documento de identidade com foto.
Todas as cdpias devem ser autenticadas. O (a) nutricionista devera fazer-se presente no estabelecimento em carga horaria que
n3o podera ser inferior a 10 (dez) horas semanais, conforme estabelecido na Resolugdo CFN N2 380/2005, do Conselho Federal
de Nutricionistas.

4.14.1. A equipe de trabalho, que ficara responsdvel pelo bom andamento do restaurante e lancheria, serd por conta da
CESSIONARIA, e o seu quantitativo devera ser suficiente para executar o atendimento dentro do horario de
funcionamento pré-estabelecido, sem que haja transtornos, devendo a CESSIONARIA acatar parecer do IFSul - Campus
Sapucaia do Sul quando este constatar que o nimero de empregados esteja insuficiente para o bom andamento dos
servigos.

4.14.2. Nos horarios de maior fluxo de pessoas na cantina, como almogo e intervalos das aulas (nos trés turnos), devera
ter no minimo duas pessoas atendendo no caixa, para que nao ocorram atrasos por parte dos usuarios devido as filas.
Caso a CESSIONARIA n3o considere possivel, devera apresentar outra solugdo para as filas, que sera analisada pela
fiscalizagdo do contrato.

4.14.3. A CESSIONARIA devera manter os funcionarios devidamente registrados, com carteira de trabalho atualizada e
qualificados, se responsabilizando por todos os salarios, impostos, taxas, encargos sociais e trabalhistas, e quaisquer
outras exigéncias legais ou regulamentares que venham a incidir sobre a atividade.

4.14.4. A CESSIONARIA providenciara relatério detalhando a equipe de trabalho, com nome completo, fungio e CPF.
4.14.5. Ocorrendo qualquer alteragdo na equipe de trabalho o Fiscal sera notificado da ocorréncia.

4.14.6. As funcionarias(os) deverdo estar uniformizadas(os), identificadas(os) e em correta condi¢do de higiene e saude.
Dentre eles, devera ser nomeado um funcionario encarregado (preposto), perante o 6rgdo fiscalizador, apto a exercer o
acompanhamento e cumprimento das normas da Concessdo, quando ndo for o préprio representante da empresa.

4.14.7. A identificacdo serd por meio de cracha plastificado e confeccionado por conta da CESSIONARIA, constando o
logotipo da empresa, nome do funcionario e fotografia atualizada.

4.14.8. A CESSIONARIA apresentara, no inicio das atividades e sempre que solicitado, Exame Médico, na forma legal, das
funcionarias(os) designados para os servicos nas dependéncias do restaurante e lancheria do IFSul — Campus Sapucaia
do Sul em conformidade com a Portaria n2 3.214, de 08 de junho de 1978 (NR7), do Ministério do Trabalho e demais
normas de seguranga e medicina do trabalho em vigor, oferecendo a seus empregados as garantias e medidas
indispensaveis de protec¢do, segurancga e higiene do trabalho, mediante o uso de meios de prote¢do na execu¢do dos
servigos.

4.14.9. A CESSIONARIA devera proporcionar treinamento continuado da equipe, visando aperfeicoamento nas areas de
manipulagdo de alimentos, seguranga alimentar, boas prdticas e demais temas que sejam relevantes para o
desempenho do objeto do contrato, conforme orienta¢do da Resolugdo RDC n2 216/2004, da ANVISA.

4.14.10. A CESSIONARIA mantera seus trabalhadores sujeitos as normas disciplinares do IFSul, porém, sem qualquer
vinculo empregaticio com o 6rgdo, devendo substituir em até 48 horas qualquer um deles que seja considerado
inconveniente a boa ordem e as normas disciplinares do IFSul ou que ndo esteja em condigdes adequadas de saude e
incompativeis com a sua fungdo, independente de justificativa.

4.14.11. Os empregados da CESSIONARIA que trabalham nas dependéncias do restaurante e lancheria, deverdo se
apresentar com as unhas das maos curtas, limpas e sem esmalte, ndo sendo permitido o uso de anéis, bijuterias ou
maquiagem durante o desempenho de suas tarefas.

4.14.12. As funcionarias(os) encarregados de atender o balcdo, as mesas, assim como fazer a reposigdo de alimentos,
devem estar com os uniformes completos: jaleco ou assemelhado, cobertura na cabega (gorro ou rede no cabelo) calga
branca e avental e estes devem estar impecaveis.



4.14.13. A equipe que executa o trabalho na cozinha estara usando uniforme completo acrescido de luvas para os que
trabalham com a limpeza das bandejas, e devem manté-los em condi¢des de uso e higiene.

4.14.14. A(o) trabalhadora(o) que atender na balanga ou caixa também estard uniformizado.

4.14.15. Os uniformes deverdo ser mantidos limpos e de acordo com as boas praticas de manipulagdo, e sua
substituicdo devera ser feita sempre que nao apresentarem bom estado de conservagdo, garantindo a boa aparéncia
dos empregados.

4.14.16. As(os) funcionarias(os) deverdo atender com presteza, polidez, educagdo, higiene e ter responsabilidade com as
atividades desenvolvidas.

4.14.17. As(os) funcionarias(os) devem ser orientados para proceder a correta lavagem das maos, antes, durante e apds
a manipulagdo de alimentos, bem como para ndo fumar, espirrar, tossir, comer, manipular dinheiro ou praticar outros
atos que possam contaminar o alimento, durante o desempenho de suas atividades.

4.14.18. A CESSIONARIA assumira a responsabilidade por todas as providéncias e obrigaces estabelecidas na legislacdo
trabalhista e previdencidria, obrigando-se a salda-los em época prdpria, vez que os seus empregados ndo manterdo
nenhum vinculo empregaticio com o IFSul — Campus Sapucaia do Sul bem como pelas demais exigéncias legais para o
exercicio da fungdo.

4.14.19. A CESSIONARIA assumird todos os encargos de possivel demanda trabalhista, civel ou penal, relacionados a
execugdo dos servigos, originariamente ou vinculada por prevengdo, conexdo ou continéncia.

4.14.20. A inadimpléncia da CESSIONARIA, com referéncia aos encargos estabelecidos, ndo transfere a responsabilidade
por seu pagamento a CEDENTE, nem podera onerar o ente a qualquer vinculo de solidariedade, ativa ou passiva, para
com a CEDENTE.

4.14.21. A CESSIONARIA devera responsabilizar-se em caso de acidentes que venham a vitimar seus trabalhadores
quando em servigo, ainda que acontecido nas dependéncias do IFSul — Campus Sapucaia do Sul, por tudo que as leis
trabalhistas e previdenciarias lhes assegurem.

4.14.22. A CESSIONARIA deverad providenciar a instru¢do de seus trabalhadores, adotando todos os critérios de
seguranca quanto a prevencdo de acidentes e incéndios nas dependéncias da CEDENTE.

Higiene dos alimentos e seus manipuladores, armazenamento e comercializagdo

4.15. A CESSIONARIA devera seguir rigorosamente as orientacdes da CEDENTE e dos 6rgdos de controle a respeito da
higienizagdo dos alimentos.

4.15.1. A empresa devera efetuar supervisdo rigorosa do processo de higienizagdo de bandejas, pratos e talheres,
visando a garantia da sanidade microbiolégica dos mesmos.

4.15.2. A lavagem das frutas e verduras devera ser feita em agua corrente. Estes itens deverdo ser higienizados sem
solugdo de hipoclorito, devendo ser prépria para alimentos e de acordo com as instruges do fabricante.

4.15.3. Ndo sera permitida a utilizagdo de vegetais folhosos, verduras ou ovos em que os mesmos ndo sejam
previamente higienizados.

4.15.4. Na limpeza das instalagdes, equipamentos e utensilios com os quais os alimentos possam ter contato, ndo sera
permitido o uso de produtos fendlicos, dando-se preferéncia aqueles a base de sais quartendrios de aménio.

4.15.5. A CESSIONARIA devera garantir a utilizagio de matéria-prima adequada, dentro das condi¢des padrdes quanto a
critérios organolépticos, higiénicos-sanitarios e nutricionais.

4.15.6. Os alimentos devem ser cozidos até atingir a temperatura interna minima de 702 C (setenta graus Celsius) por
pelo menos 15 (quinze) minutos, ndo sendo permitido que figuem expostos por tempo prolongado a temperatura
ambiente, devendo ser armazenados cuidadosamente em condigdes de calor em torno ou acima de 602 C (sessenta
graus Celsius) ou de frio em torno ou abaixo de 102 C (dez graus Celsius), ndo permitindo o contato entre os alimentos
crus e cozidos e evitando demasiada manipulagdo dos alimentos.

4.15.7. As mdos devem ser lavadas constantemente, com agua, sabdo e escova destinada exclusivamente a esta
finalidade. A escova devera ser substituida sempre que necessario. Apds a lavagem, as mdos devem ser
desinfeccionadas, utilizando sab3o e solugdo de alcool 70% (setenta por cento).

4.15.8. Na manipulagdo dos alimentos prontos devem ser utilizados sempre garfos ou pegadores. Os funcionérios que
apresentem manchas, machucados e alergias ou estiverem doentes devem ser afastados da manipulagdo dos
alimentos.

4.15.9. Os recipientes de lixo devem ser conservados permanentemente tampados. Os funcionarios devem lavar as
maos sempre que destampa-las ou remové-las.



4.15.10. Luvas descartaveis devem ser utilizadas obrigatoriamente para cortar carnes ou guarnigGes ja prontas.
4.15.11. As panelas nunca devem ser apoiadas no chdo, em caixotes, ou lates de lixo (mesmo quando vazias).

4.16. A CESSIONARIA devera seguir rigorosamente as orientacdes da CEDENTE e dos érgdos de controle a respeito do
armazenamento dos alimentos.

4.16.1. Os locais de armazenamento serdo mantidos rigorosamente limpos, arejados e arrumados, ndo sendo admitido
0 armazenamento de géneros impréprios para o consumo, de enlatados enferrujados, estufados, danificados, sem
rétulo ou outro meio de identificagdo original. Todas as latas amassadas ou enferrujadas, alimentos infestados ou fora
do prazo de validade devem ser rejeitados.

4.16.2. O armazenamento de géneros pereciveis sera feito em temperaturas e locais apropriados.

4.16.3. Os alimentos armazenados serdao acondicionados em embalagens apropriadas e colocados em locais
apropriados, de forma adequada, sobre estrados a altura minima de 20 (vinte) cm do solo.

4.16.4. Os produtos armazenados deverao estar dentro do prazo de validade.
4.16.5. Os alimentos deverdo ser armazenados separadamente, respeitando-se as devidas categorias:
a) Alimentos secos ou ndo pereciveis;
b) Frutas, verduras e legumes;
c) Alimentos congelados;
d) Leites, derivados e sobremesas a base de leite;
e) Carnes, peixes e aves cruas;
f) Alimentos cozidos.

4.16.6. Os produtos de limpeza, inseticidas, substancias toxicas e venenosas serdo estocadas em dependéncia propria,
rigorosamente isolados dos géneros alimenticios.

4.17. A CESSIONARIA deverd seguir as seguintes orientacdes a respeito da forma de comercializagio dos alimentos:

4.17.1. Os alimentos e bebidas comercializados devem ser de primeira qualidade, estar dento do prazo de validade e
dentro dos padrbes de higiene exigidos, devendo ser retirado imediatamente de venda aqueles que forem
considerados impréprios para o consumo.

4.17.2. O estoque de alimentos e bebidas deve garantir um atendimento satisfatéorio a demanda da CEDENTE.

4.17.3. As refei¢cGes deverao observar valores minimos de calorias, respeitando as variedades minimas de cada alimento
do cardapio.

4.17.4. Os alimentos para elaboragdo dos cardapios de almogo e lanche poderdo sofrer alteragbes, a critério da
CEDENTE, levando-se em conta o comportamento dos usudrios frente a alimentagao servida.

4.17.5. Poderdo ser ofertados ao consumidor material descartavel ou de vidro, desde que devidamente esterilizado.

4.17.6. A CESSIONARIA deverd seguir as normas higiénico-sanitarias federais, estaduais e municipais sobre
armazenamento, manutengdo e fornecimento dos produtos a serem comercializados.

4.17.7. Nao sera permitido comercializar, em hipdtese alguma, qualquer produto ou servigo estranho ao objeto,
incluindo a venda ou exposicdo de bebidas alcodlicas e tabaco no restaurante e lancheria, sob pena de rescisdo
imediata e automatica do contrato.

4.17.8. O pagamento de cada refei¢do/lanche serd de responsabilidade de cada usuario/consumidor.

4.17.9. A fiscalizagdo técnica podera solicitar a inclusdo e/ou a exclusdo de itens na cesta de produtos ofertados, de
acordo com as demandas identificadas.

4.17.10. A CESSIONARIA obriga-se a manter painel com os pregos praticados em local visivel e de acesso a todos os
usuarios. Recomenda-se que o painel seja instalado acima do balcdo de atendimento.

4.17.11. O prego dos alimentos oferecidos devera ser compativel com o praticado na regido, por estabelecimentos
similares, sendo aferido pelo fiscal que em caso de valores excessivos, solicitara sua adequacgdo a realidade do mercado
local.

4.17.12. A CESSIONARIA deverd aceitar, como pagamento de seus servicos, dinheiro em espécie ou cartdes de débito e
crédito e PIX.



4.17.13. Ndo sera permitida a inclusdo de taxas, tais como comissdes e gorjetas, nos pregos do cardapio.

4.17.14. A CESSIONARIA devera fornecer nota fisica ou documentos equivalentes aos consumidores, conforme legislagio
vigente.

4.17.15. A CESSIONARIA devera, sempre que solicitado pelo Gestor do contrato, disponibilizar “comandas” devidamente
numeradas por impressao grafica, para averiguagdo e acompanhamento dos quantitativos de refeicdes efetivamente
servidas, por periodos que este solicitar, que sera notificada com antecedéncia minima de 48 (quarenta e oito) horas.

EspecificagOes das refeigoes e lanches
4.18. A CESSIONARIA devera seguir as seguintes orientacdes a respeito do fornecimento dos alimentos:

4.18.1. A CESSIONARIA devera fornecer refeicdes e lanches de acordo com a necessidade do Campus e com os cardapios
aprovados pela CEDENTE, em condig¢Ges sadias, preparadas com géneros de qualidade, dentro do prazo de validade e
das melhores condigGes de higiene e técnicas culindrias, observando rigorosamente o valor nutritivo dos pratos.

4.18.2. Os itens que ndao puderem ser processados na cozinha do IFSUL- Campus Sapucaia do Sul deverdo ser
transportados, sob inteira responsabilidade da CESSIONARIA, para o restaurante e lancheria. Este transporte deverd ser
feito com estrita observancia das normas técnicas pertinentes.

4.18.3. A empresa vencedora devera realizar, sempre que solicitado pela Administracdo, pesquisa de satisfagdo junto
aos usuadrios do restaurante e da cantina, de modo a adequar o cardapio ao gosto dos usuarios, sob a responsabilidade e
anuéncia do Fiscal de Contrato designado pelo do IFSUL— Campus Sapucaia do Sul.

4.18.4. A CESSIONARIA devera manter o padrio de qualidade dos cardapios diarios com as reposicdes necessarias antes
do término dos alimentos, de forma continua, de todas as preparag¢des, desde o inicio do horario estabelecido até o
ultimo usuario sair, ou término do horario de prestacdo dos servigos.

4.18.5. Devera ser evitado o uso de condimentos ou temperos fortes (especiarias) no preparo das refeigdes, os quais
devem ser servidos, separadamente, a pedido. A gordura a ser utilizada deve ser de origem vegetal, sem
reaproveitamento, de preferéncia déleo de soja, de amendoim, de canola, de milho ou de arroz, de primeira qualidade e
com grau de acidez minima. O d6leo disponibilizado no Buffet para tempero dos alimentos devera ser de oliva extra-
virgem.

4.18.6. Cabera a CESSIONARIA fazer ou substituir, no todo ou em parte, os alimentos, embora ja preparados, desde que
impugnados fundamentadamente pela Fiscalizagdo, por estarem salgados excessivamente, apimentados, queimados,
crus e/ou malcozidos, etc.

4.18.7. A CESSIONARIA conservara, por sua conta e risco, os estoques dos géneros alimenticios e materiais necessarios
ao funcionamento do restaurante e da lancheria.

4.18.8. Caberd a CESSIONARIA responsabilizar-se pelos danos causados aos consumidores dos alimentos quando
comprovada a inobservancia das condigdes previstas no presente Edital, na legislacdo do Ministério da Saude e da
ANVISA.

4.18.9. A CESSIONARIA deverd garantir, obrigatoriamente, o cumprimento a todas as leis e normas (federais, estaduais e
municipais) que regulamentam e disciplinam a condigdo higiénica e sanitaria no preparo e fornecimento de refei¢des e
lanches, a exemplo das que seguem:

4.18.10. Decreto-Lei Estadual n? 23.430, Portaria SVS/MS n2 326, Resolu¢do ANVISA — RDC n2 275 e 216, e demais
legislagOes aplicaveis.

4.18.11. N3o sera permitido, em hipdtese alguma, o aproveitamento de qualquer componente da refei¢do preparada e
nao servida, para confec¢do dos produtos a serem comercializados na refeigdo seguinte. Em hipdtese alguma haverd
reaproveitamento de sobras de refei¢Ges.

4.18.12. A relagdo das refeigGes e lanches sera fixada nos murais do prédio do Campus, o qual apresentara a assinatura
do Nutricionista responsdvel por sua elaboracdo, devidamente identificado com o numero de seu registro no Conselho
Regional de Nutricdo (CRN).

4.18.13. Os lanches deverdo ser frescos e com boa aparéncia, dando atengdo especial para lanches com baixo teor de
gordura e agucar.

4.18.14. A CESSIONARIA devera disponibilizar cardapios com a composicdo dos lanches oferecidos, bem como o prego
de cada um, em quantidade suficiente e mantendo-os sempre atualizados.

4.18.15. Na programacdo dos cardapios sera exigida completa compatibilidade estacional, ndo sendo aconselhavel a
adogdo de pratos inadequados as épocas de frio ou calor.

4.18.16. No atendimento deverdo ser disponibilizados pratos de dimensdes adequadas e bandejas em numero



suficiente ao atendimento adequado, guardanapos de papel absorvente de tamanho médio, palitos e talheres
distribuidos individualmente, acondicionadas em embalagens plasticas.

4.18.17. Todos os géneros, condimentos ou quaisquer outros componentes utilizados na elaboragdo das refeigGes e
lanches deverdo ser, obrigatoriamente, de qualidade e estar em perfeitas condigdes de conservagdo, higiene e
apresentacdo, devendo ser submetidos a fiscalizagdo do IFSUL- Campus Sapucaia do Sul.

4.18.18. Fica expressamente proibida a comercializagdo de produtos que ndo oferegam condigdes higiénico-sanitarias,
bem como bebida alcodlica, tabaco e medicamento ou produto quimico farmacéutico.

4.18.19. Os sucos naturais, vitaminas, refrigerantes, leite, café e outros devem ser servidos em copos descartdveis ou, se
solicitado pelo usuario, em copos de vidro e xicaras de igual capacidade.

4.18.20. Os variados tipos de sobremesas, lanches frios e a salada oferecida no Buffet devem ser colocados em balcdo
refrigerado apropriado.

4.18.21. Na cantina é expressamente vedado:

a) A utilizacdo de alto falante e congénere que produza som ou ruidos que atrapalhem o desenvolvimento das atividades

letivas;

b) A guarda ou depdsito de produtos inflamaveis, explosivos, corrosivos;

c) A comercializagdo de cigarros, bebidas alcdolicas e quaisquer produtos téxicos, além de itens proibidos pela legislagdo

pertinente;

d) A comercializag¢do de produtos relacionados a quaisquer tipos de jogos de azar.

4.18.22. Os cardapios das refeicGes deverdo ser variados, sem frequentes repeti¢des de pratos.

4.18.23. Deverdo ser oferecidos pelo menos 08 (oito) variedades de legumes e verduras e 4 (quatro) variedades de
frutas (higienizadas e cortadas) no buffet refrigerado. No buffet quente, deverdo ser oferecidos ao menos 6 (seis) pratos
quentes mais 2 (dois) tipos de proteina (carne, frango, porco e peixe). Também devera ser ofertada 1 (uma) variedade
de sobremesa, que ndo serd pesada juntamente com o buffet por quilo. A repeticdo das apresentagGes, numa mesma
semana, das variedades tanto de pratos frios (saladas e frutas), quanto de pratos quentes, além da variedade das
proteinas, ndo deve ocorrer. Arroz (integral ou branco), feijdo (com e sem carne) e ovo ndo entram nessa regra, pois
estes devem ser apresentados todos os dias. O ovo, apesar de poder ser oferecido todos os dias, ndo faz parte das duas
proteinas obrigatodrias.

4.18.24. A mesma variedade de alimento, mesmo que apresentados de formas diferentes, contardo como UMA
variedade. Ex: O oferecimento de arroz integral e arroz branco equivale como UMA variedade de prato quente.

4.18.25. A qualidade da carne bovina oferecida, tanto no buffet, quanto em pratos prontos devera ser de boa qualidade,
conforme exemplos na tabela abaixo, livre de nervos e gorduras para escalopes, picadinhos, grelhados e outras
apresentagdes similares. Serdo aceitos cortes como Acém, Paleta, Fraldinha, Costela, Capa de filé, Coxdo duro, Musculo
dianteiro, para apresentagGes tipo “carne de panela”, ensopados e outras apresentagdes similares. Qualquer oferta
diferente desta devera ser solicitada ao Departamento de Administragdo e Planejamento e a fiscalizagdo técnica com as
devidas justificativas e esclarecimentos, podendo o departamento aceitar, ou ndo.

4.18.26. A oferta das preparagdes proteicas deve observar a qualidade e frequéncias da tabela abaixo:

FREQUENCIA FREQUENCIA
GRUPO QUALIDADE o .
MAXIMA MINIMA
cagdo, tilapia, anjo, atum,
Peixes dourado, namorado, congro, 2x/semana 1x/semana
merluza, pescada
Aves Peito, Coxa, sobrecoxa 3x/semana 2x/semana
Suinos pernil, lombo, carré, filé, costela | 2x/ semana 1x/ semana
Patinho, Lagarto, Contrafilé,
Coxdo mole, Maminha
Bovino Para carnes de segunda, como 5x/ semana 3x/semana
Acém, Paleta, Fraldinha, Costela,
Capa de filé, Coxdo duro,




Musculo dianteiro deve-se
observar o item 4.17.25

4.18.27. A CESSIONARIA oferecera Buffet, diariamente, no horario do almogo, a partir das 11h até as 14h. O buffet
devera ser reposto, de acordo com a necessidade, até as 13h30. Os horérios poderdo sofrer alteragdes de acordo com a
necessidade, e se a comissdo de fiscalizacdo estiver de acordo. A noite, serd a critério da CESSIONARIA ou a pedido do
CEDENTE.

a) A CESSIONARIA também deverd servir Buffet na modalidade “preco fixo”.

b) A noite podera ser oferecido, como alternativa ao Buffet, os denominados “pratos comerciais”, além dos lanches, sendo que
os alimentos devem ser de primeira qualidade, ndo podendo, sob-hipotese alguma, o reaproveitamento de alimentos.

c) A composigdo minima do “prato comercia

1

devera, obrigatoriamente, ter, no minimo, 800g, devendo ser contemplada uma

das carnes.

4.18.28. O usuario do Buffet terd direito a 01 (uma) sobremesa, diariamente, conforme sua livre escolha entre as opgoes
disponiveis de sobremesa, a qual ndo sera pesada, isto é, sem qualquer custo. A forma de apresentagdo da sobremesa
fica & escolha da CESSIONARIA, podendo ser self service ou embalagens fechadas, com capacidade de no minimo 100
ml.

4.18.29. A fim de favorecer a qualidade dos alimentos, e a0 mesmo tempo a um bom custo ao usudrio, estabelece-se
que o usuario optante pelo buffet “prego fixo” podera se servir a vontade, mas apenas uma vez, e fara jus a uma porgdo
de proteina (Carne bovina, frango, peixe e porco). Caso o usudrio deseje se servir novamente, o prego cobrado serd o
fixo, mais o valor pesado na repeti¢cdo. O tamanho do prato a ser disponibilizado aos usudrios do Buffet devera ser de no
minimo 28 cm de didmetro.

4.18.30. A CESSIONARIA apresentara a programacio de cardapios das refeigdes a serem servidas, de forma a atender o
solicitado pela fiscalizagdo do contrato, organizados de acordo com as especificagdes deste Anexo.

4.18.31. Apresenta-se na sequéncia, a tabela com produtos alimenticios e lanches a serem oferecidos pela CESSIONARIA
no Campus Sapucaia do Sul e cujos valores serdo utilizados como critério de julgamento das propostas:

Item Produto EspecificagOes
01 Sanduiche Natural Integral | Unidade 200 g
02 Torrada Completa Unidade 180 g
03 Lanches Assados (recheio minimo 100 g)
04 P3o de queijo (minimo 80 g)
05 Salada de Fruta copo 300 ml
06 Agua com gas Garrafa Pet 500 ml
07 Agua sem gés Garrafa Pet 500 ml
08 Café Copo 180 ml
09 Suco Natural Copo 300 ml
10 :'/ZEEZii)esn;stsc;z)om (recheio minimo 150g)
11 Fatia de pizza Unidade 180g
12 Omelete 2 ovos
13 Vitamina com Ieit.e e frutas 300ml
e/ou granola/aveia




14 Tapioca ou crepioca com Recheio 100g
recheio

4.18.32. Descrigdo minima dos lanches a serem fornecidos, prontos e/ou com elaboragdo no momento do pedido:
a) Sanduiche Natural Integral com no minimo: pdo integral, queijo, tomate, alface, cenoura. Peso minimo 200 g.

b) Torrada Completa com no minimo: 1 (uma) fatia de queijo, 1 (um) ovo, alface, tomate, entre 2 (duas) fatias de pdo de
forma, aquecidos. Peso minimo 180 g;

c) Lanche Assado: por exemplo pastel ou bauru. Sabores diversos, sendo pelo menos um desses obrigatoriamente frango ou
carne, com peso minimo de 100g de recheio

d) Pdo de Queijo, com peso minimo de 80 g;

e) Salada de frutas, com no minimo 3 (trés) frutas diferentes. Embalagem com 250g (drenado);
f) Café puro, ndo requentado, copo de 180 ml.

g) Suco Natural/Polpa: copo de 300 ml.

h) Wrap: enrolado de massa de panqueca integral, recheio minimo de alface e tomate picados, 100g de proteina (frango, carne
ou peixe).

i) Fatia de pizza: cobertura minima de queijo, tomate, molho e outros legumes, além de uma proteina.
j) Omelete: ovos mexidos
k) Vitamina: batida de leite com frutas, 300ml pronto (em média 180ml de leite)

1) Tapioca/crepioca: panqueca feita de goma de tapioca, com ou sem ovo, com recheio contendo no minimo 100g. Exemplos
de recheio: queijo, tomate, frango, banana, pasta de amendoim, etc.

4.18.33. Deverdo ser oferecidos pelo menos 2 (dois) sabores de sucos de fruta, 5 (cinco) variedades de doces, 5 (cinco)
variedades de lanches preparados e 5 (cinco) variedades de salgados dentre as sugestGes apresentadas no subitem
anterior.

4.18.34. Os alimentos e bebidas constantes na tabela do item 4.17.32 deverdo estar sempre disponiveis aos usudrios,
desde o hordrio de abertura até o de fechamento da cantina;

4.18.35. A CESSIONARIA deverd oferecer itens alimenticios para celiacos (com auséncia de gliten), diabéticos e
hipertensos, além de itens veganos.

5. MODELO DE GESTAO DO CONTRATO

5.1. O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as clausulas avengadas e as normas da Lei n?
14.133, de 2021, e cada parte respondera pelas consequéncias de sua inexecugdo total ou parcial.

5.2. Em caso de impedimento, ordem de paralisagdo ou suspensdo do contrato, o cronograma de execugdo serd prorrogado
automaticamente pelo tempo correspondente, anotadas tais circunstancias mediante simples apostila.

5.3. As comunicagdes entre o 6rgio ou entidade e a CESSIONARIA devem ser realizadas por escrito sempre que o ato exigir tal
formalidade, admitindo-se o uso de mensagem eletronica para esse fim.

5.4. O 6rgdo ou entidade podera convocar representante da empresa para adogdo de providéncias que devam ser cumpridas
de imediato.

5.5. Apods a assinatura do contrato ou instrumento equivalente, o 6rgdo ou entidade podera convocar o representante da
empresa CESSIONARIA para reunido inicial para apresentagio do plano de fiscalizagdo, que contera informagdes acerca das
obrigagdes contratuais, dos mecanismos de fiscalizagdo, das estratégias para execuc¢do do objeto, do plano complementar de
execugio da CESSIONARIA, quando houver, do método de afericdo dos resultados e das sangdes aplicaveis, dentre outros.

Preposto
5.6. A CESSIONARIA designara formalmente o preposto da empresa, antes do inicio da prestacdo dos servicos.

5.7. A CESSIONARIA n3o precisard manter preposto da empresa no local da execu¢do do objeto durante todo o periodo de
execugdo, porém o mesmo devera estar disponivel presencialmente, sempre que solicitado pela fiscalizagdo.

5.8. A CEDENTE podera recusar, desde que justificadamente, a indicagdo ou a manutengdo do preposto da empresa, hipotese
em que a CESSIONARIA designara outro para o exercicio da atividade.



Fiscalizagao

5.9. A execucdo do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is) do contrato, ou pelos respectivos
substitutos (Lei n2 14.133, de 2021, art. 117, caput).

Fiscalizagdo Técnica

5.10. O fiscal técnico (ou comissdo de fiscais) do contrato acompanhara a execugdo do contrato, para que sejam cumpridas
todas as condigdes estabelecidas no contrato, de modo a assegurar os melhores resultados para a Administragdo. (Decreto n2
11.246, de 2022, art. 22, VI);

5.11. O fiscal técnico do contrato anotara no histérico de gerenciamento do contrato todas as ocorréncias relacionadas a
execugdo do contrato, com a descri¢do do que for necessério para a regularizagdo das faltas ou dos defeitos observados. (Lei
n214.133, de 2021, art. 117, §12 e Decreto n? 11.246, de 2022, art. 22, Il);

5.12. Identificada qualquer inexatiddo ou irregularidade, o fiscal técnico do contrato emitira notificagdes para a corregdo da
execugdo do contrato, determinando prazo para a corregdo. (Decreto n2 11.246, de 2022, art. 22, Ill);

5.13. O fiscal técnico do contrato informara ao gestor do contato, em tempo habil, a situagdo que demandar decisdo ou
adogdo de medidas que ultrapassem sua competéncia, para que adote as medidas necessarias e saneadoras, se for o caso.
(Decreto n2 11.246, de 2022, art. 22, IV);

5.14. No caso de ocorréncias que possam inviabilizar a execu¢do do contrato nas datas aprazadas, o fiscal técnico do contrato
comunicara o fato imediatamente ao gestor do contrato. (Decreto n2 11.246, de 2022, art. 22, V);

5.15. O fiscal técnico do contrato comunicara ao gestora(o) do contrato, em tempo habil, o término do contrato sob sua
responsabilidade, com vistas a tempestiva renovagdo ou a prorrogagdo contratual (Decreto n? 11.246, de 2022, art. 22, VI).

Fiscalizagao Administrativa

5.16. O fiscal administrativo do contrato verificard a manutengdo das condigdes de habilitacdo da CESSIONARIA, acompanhara
o empenho, o pagamento, as garantias, as glosas e a formalizagdo de apostilamento e termos aditivos, solicitando quaisquer
documentos comprobatérios pertinentes, caso necessario (Art. 23, | e Il, do Decreto n2 11.246, de 2022).

5.17. Caso ocorra descumprimento das obrigagdes contratuais, o fiscal administrativo do contrato atuara tempestivamente na
solugdo do problema, reportando a gestora(o) do contrato para que tome as providéncias cabiveis, quando ultrapassar a sua
competéncia; (Decreto n? 11.246, de 2022, art. 23, IV).

5.18. Além do disposto acima, a fiscalizagdo contratual obedecera as seguintes rotinas:

5.18.1. Enviar & CESSIONARIA, por meio de GRU, o valor da concessdo de espaco publico que devera ser recolhido aos
cofres da Unido;

5.18.2. Aferir mensalmente os relégios medidores individualizados de energia elétrica, agua e esgoto e emitir a GRU de
ressarcimento do valor;

5.18.3. Receber e conferir a documentagdo pertinente a nutricionista, no ato da assinatura do contrato;

5.18.4. Receber e conferir a lista de funciondrios que serdao alocados na prestagdo de servigos, contendo nome, CPF e
funcdo, no ato da assinatura do contrato, sendo que qualquer alteragio devera ser notificada pela CESSIONARIA;

5.18.5. Receber os devidos Exames de Saide Admissionais, de acordo com a listagem apresentada;
5.18.6. Receber o comprovante de dedetizagdo e desratizacdo, nos prazos definidos no Termo de Referéncia;
5.18.7. Receber o comprovante de limpeza da caixa d’agua, nos prazos definidos no Termo de Referéncia;
5.18.8. Receber o Alvara Sanitario.

Gestor do Contrato

5.19. O gestor do contrato coordenara a atualizagdo do processo de acompanhamento e fiscalizagdo do contrato contendo
todos os registros formais da execugdo no histdrico de gerenciamento do contrato, a exemplo da ordem de servico, do registro
de ocorréncias, das alteragdes e das prorrogagcbes contratuais, elaborando relatério com vistas a verificagdo da necessidade de
adequagdes do contrato para fins de atendimento da finalidade da administragdo. (Decreto n? 11.246, de 2022, art. 21, IV).

5.20. O gestor do contrato acompanhara os registros realizados pelos fiscais do contrato, de todas as ocorréncias relacionadas
a execugdo do contrato e as medidas adotadas, informando, se for o caso, a autoridade superior aquelas que ultrapassarem a
sua competéncia. (Decreto n? 11.246, de 2022, art. 21, Il).

5.21. O gestor do contrato emitird documento comprobatdério da avaliagdo realizada pelos fiscais técnico, administrativo e
setorial quanto ao cumprimento de obrigagdes assumidas pelo CESSIONARIA, com mengdo ao seu desempenho na execucdo



contratual, baseado nos indicadores objetivamente definidos e aferidos, e a eventuais penalidades aplicadas, devendo constar
do cadastro de atesto de cumprimento de obrigagGes. (Decreto n2 11.246, de 2022, art. 21, VIII).

5.22. O gestor do contrato tomara providéncias para a formalizagdo de processo administrativo de responsabilizagdo para fins
de aplicagdo de sangdes, a ser conduzido pela comissdo de que trata o art. 158 da Lei n? 14.133, de 2021, ou pelo agente ou
pelo setor com competéncia para tal, conforme o caso. (Decreto n? 11.246, de 2022, art. 21, X).

5.23. O gestor do contrato devera elaborar relatério final com informagdes sobre a consecugdo dos objetivos que tenham
justificado a contratagdo e eventuais condutas a serem adotadas para o aprimoramento das atividades da Administragdo.
(Decreto n? 11.246, de 2022, art. 21, VI).

6. CRITERIOS DE MEDI(;AO E PAGAMENTO
6.1. A avaliagdo da execugdo do objeto utilizara o Instrumento de Medicdo de Resultado (IMR), conforme previsto no Anexo Il.

6.1.1. Sera indicada a alteragdo no valor do pagamento, proporcional a irregularidade verificada, sem prejuizo das
sangdes cabiveis, caso se constate que a CESSIONARIA:

6.1.1.1. ndo produzir os resultados acordados,
6.1.1.2. deixar de executar, ou ndo executar com a qualidade minima exigida as atividades previstas em edital; ou

6.1.1.3. deixar de utilizar materiais e recursos humanos exigidos para a execugdo do servico, ou utiliza-los com
qualidade ou quantidade inferior a demandada.

6.2. A utilizagdo do IMR ndo impede a aplicagdo concomitante de outros mecanismos para a avaliagdo da prestacdo dos
Servigos.

7. DAS RESPONSABILIDADES
7.1. Responsabilidade do CEDENTE - Caberd ao IFSul Campus Sapucaia do Sul:

7.1.1. Colocar a disposigio da CESSIONARIA o espaco fisico conforme definido no objeto deste Termo de Referéncia, cuja
previsio maxima de ocupacdo pela CESSIONARIA é de 15 (quinze) dias corridos, com a aceitacdo da CEDENTE, a contar
do inicio da vigéncia contratual ou outra data indicada no contrato.

7.1.2. Comunicar & CESSIONARIA toda e qualquer ocorréncia relacionada com a execucdo do contrato firmado.

7.1.3. Proporcionar todas as facilidades para que a CESSIONARIA possa executar o servico dentro das normas deste
Edital, dos documentos que o acompanham e da legislagdo pertinente e em vigor.

7.1.4. Permitir o livre acesso dos funciondarios da CESSIONARIA ao local da Concessdo de uso, de acordo com as normas
internas do IFSul.

7.1.5. Prestar as informag0es e os esclarecimentos que venham a ser solicitados pelo Preposto da licitante vencedora.

7.1.6. Acompanhar e fiscalizar o andamento da execugdo do contrato, por intermédio da Unidade fiscalizadora do IFSul e
da atuagdo dos Fiscais de Contrato.

7.1.7. Examinar periodicamente as condigdes de conservagdo das instalagbes e do estado adequado de conservagao e
funcionamento dos equipamentos, mobiliario, aparelhos e instrumentos da d&rea concedida, fornecidos pela
CESSIONARIA, necessarios a boa prestagio dos servigos.

7.1.8. Autorizar quaisquer servigos pertinentes a adequagdo do espago fisico, ou decorrentes de imprevistos durante a
sua execu¢do, mediante orgamento detalhado e previamente submetido e aprovado pela Administragdo do IFSul —
Campus Sapucaia do Sul, desde que comprovada a necessidade deles.

7.1.9. Rejeitar qualquer servigo executado equivocadamente ou em desacordo com as orientagGes passadas pelo IFSul —
Campus Sapucaia do Sul ou com as especificagdes constantes no Edital e nos seus Anexos.

7.1.10. Verificar a regularidade fiscal da licitante e efetuar a conferéncia mensal do pagamento da Concessdo, luz, dgua
e impostos.

7.1.11. Providenciar a regularizacdo dos pontos de energia elétrica, ndo se responsabilizando, porém, por quaisquer
consequéncias decorrentes de interrupgdes no fornecimento provocado pelos fornecedores.

7.1.12. Fiscalizar a qualidade dos servigos prestados e averiguagcdo da higiene do local, verificando diariamente as
condigdes dos equipamentos onde sdo preparados os alimentos, bem como de todas as instalagdes.

7.1.13. Examinar a quantidade e a qualidade dos alimentos preparados e vendidos pela empresa.

7.1.14. Aplicar as san¢des registradas pela fiscalizacdo do contrato e quaisquer fatos praticados pela CESSIONARIA



contrdrios ao disposto no Edital e minuta contratual;

7.1.15. Aprovar a tabela de precgos a ser praticada, de acordo com o prego de mercado, avaliando e emitindo parecer,
anualmente, dos pedidos de atualizagio das tabelas de precos de praticados, ndo podendo ser superior ao indice
Nacional de Pregos ao Consumidor - INPC do periodo e caracterizando o valor médio de mercado praticado na regido,
por estabelecimentos similares.

7.1.16. Estabelecer reunites periédicas com a CESSIONARIA, de modo a garantir a qualidade da execucdo e o dominio
dos resultados e processos ja desenvolvidos por parte do corpo técnico do 6rgao CEDENTE.

7.1.17. Realizar ou solicitar a CESSIONARIA, quando considerar necessario, pesquisa de opinido com os usudrios, para
avaliar o grau de satisfagdo quanto a qualidade e o atendimento dos servigcos prestados, que podera servir para embasar
a CEDENTE na decisdo de prorrogar ou ndo o contrato.

7.1.18. Manifestar documentalmente a respeito do interesse de prorrogar ou ndo o contrato até 30 dias antes do
término do mesmo.

7.2. Das obrigacdes da CESSIONARIA

7.2.1. Apresentar no prazo de até 15 (quinze) dias Uteis o Alvara Sanitario ou protocolo correspondente, mantendo a
CEDENTE atualizada a respeito do andamento do pedido de alvara, através de comunicagdo formal com a gestdo do
contrato;

7.2.2. Apresentar no prazo de até 15 (quinze) Uteis a documentagdo pertinente a regularidade dos equipamentos de
combate a incéndio;

7.2.3. Apresentar nos devidos prazos a comprovacdo de limpeza de caixa d’dgua e dedetizagdo/desratizacdo;
7.2.4. A CESSIONARIA devera arcar com as despesas de adequagdo dos espacos a serem explorados comercialmente.

7.2.5. Adquirir e disponibilizar todos os utensilios de cozinha necessarios a preparac¢ao e distribuigdo dos alimentos, tais
como: panelas, travessas, pratos, talheres, copos, xicaras, guardanapos, paliteiros, e outros necessarios ao perfeito
funcionamento dos servigos.

7.2.6. Adquirir e pbr em uso os equipamentos necessarios para o bom atendimento ao publico, como mesas e cadeiras,
liquidificadores, espremedores de sucos e centrifugas, chapas, maquinas de café expresso, forno elétrico, forno micro-
ondas e demais equipamentos necessarios a execu¢ao do objeto do contrato.

7.2.7. Manter os equipamentos refrigeradores permanentemente em condigdes adequadas de higiene e arrumagao,
armazenando os alimentos de forma adequada as técnicas, mantendo, por sua conta e risco, os estoques de géneros
alimenticios e materiais necessarios a realizacdo de servigos.

7.2.8. Manter a area concedida com o mais rigoroso padrao de higiene, limpeza e arrumagdo, como também as areas de
preparagdo e manipulagdo dos alimentos rigorosamente limpos e arrumados, incluindo mesas (os suportes horizontais e
verticais), cadeiras (assento, encosto e suportes), portas e pisos, notadamente no periodo de maior utilizagdo e
frequéncia. Vedado o uso de produto quimico de forma nociva ao ser humano.

7.2.9. Zelar pela boa qualidade dos produtos adquiridos e comercializados, utilizando somente aqueles de qualidade
superior para o preparo dos alimentos.

7.2.10. Refazer ou substituir os lanches, considerados pelos responsaveis pela fiscalizagdo sem condi¢ées de serem
consumidos.

7.2.11. NAO comercializar ou servir bebidas alcodlicas e cigarros nas dependéncias do IFSul - Campus Sapucaia do Sul

7.2.12. Responsabilizar-se pelo transporte dos alimentos encomendados pelo IFSul - Campus Sapucaia do Sul até o local
em que serdo servidos, arcando com todos os custos, e adotar, durante esse transporte, todos os métodos
determinados pela legislagdo higiénico-sanitaria vigente.

7.2.13. Seguir a legislagdo sanitdria em vigor, respondendo com exclusividade por todas e quaisquer multas ou
interpelagGes das autoridades competentes, bem como por problemas causados aos usuarios relativos aos alimentos
fornecidos, configurando-se falta grave a sua interdi¢dao por qualquer motivo.

7.2.14. Utilizar tratamento eficiente e cortés com a comunidade do IFSul.

7.2.15. Fornecer notas fiscais ou documentos equivalentes, aos consumidores dos seus produtos, nos termos da
legislagdo vigente.

7.2.16. Arcar com a despesa de consumo do gés necessario aos seus equipamentos, ficando o abastecimento e controle
do estoque sob sua inteira e exclusiva responsabilidade.

7.2.17. Apresentar seus trabalhadores no local com pontualidade e asseio, conforme os horarios fixados pela CEDENTE,



para fins de execugdo dos servigos.

7.2.18. Assumir todas as responsabilidades relativas a seus empregados, inclusive para atendimento em casos de
emergéncia por acidentes ou qualquer mal subito.

7.2.19. Substituir o trabalhador que apresentar sinais de qualquer doenga incompativel com a sua fungdo. Os
manipuladores que apresentem lesdes e ou sintomas de enfermidades que possam comprometer a qualidade higiénico-
sanitaria dos alimentos devem ser afastados da atividade de preparagdo de alimentos enquanto persistirem essas
condigdes de saude.

7.2.20. Assumir todos os encargos de possivel demanda trabalhista, civel ou penal, relacionados aos servigos prestados.

7.2.21. Instruir seus trabalhadores e adotar todos os critérios de seguran¢a quanto a prevencgdo de acidentes e incéndios
nas dependéncias da CEDENTE.

7.2.22. Arcar com demais despesas com material e insumos necessarios a sua execugdo dos servicos como: locomogdo,
seguros, impostos, e quaisquer outras despesas que venham a ser determinadas por lei ou por situagdo de fato.

7.2.23. Formalizar e manter preposto credenciado perante a CEDENTE, experiente e com poderes para representa-la na
execugdo do contrato.

7.2.24. Atribuir ao preposto as tarefas de: coordenar, comandar e fiscalizar o bom andamento dos servigos, cuidar da
disciplina, controlar a frequéncia, a apresentagdo pessoal dos empregados, fiscalizar o uso dos equipamentos, bem
como manter contato com o Fiscal do Contrato.

7.2.25. Entregar ao Fiscal do Contrato relagdo que contenha nomes, fungdes e horario de trabalho dos trabalhadores,
mantendo-a sempre atualizada.

7.2.26. Manter disponivel para exame pelo IFSul - Campus Sapucaia do Sul, ou por fiscalizagdo externa, toda
documentagdo comprobatéria da regularidade fiscal, trabalhista, previdencidria, comercial, administrativa e sanitaria,
inclusive licengas, autorizagdo de funcionamento, Manual de Boas Praticas, Carteira de Saude dos manipuladores e
Alvara para o exercicio de suas atividades comerciais resultantes da execu¢do do contrato.

7.2.27. Informar ao Fiscal do Contrato, por escrito e de forma detalhada, toda e qualquer ocorréncia de acidentes
verificados no curso da execugdo contratual, bem como qualquer alteragdo da rotina dos servigos.

7.2.28. Sujeitar a mais ampla e irrestrita fiscalizagdo por parte da CEDENTE, prestando todos os esclarecimentos
solicitados e solucionando todas as reclamagdes formuladas;

7.2.29. Arcar com o pagamento de multas aplicadas por drgdos de fiscalizacdo relacionadas a sua existéncia e
funcionamento.

7.2.30. Cumprir com rigor as normas regulamentares sobre Higiene, Medicina e Seguran¢a do Trabalho, sanitdrias e
sobre manipulagdo de alimentos.

7.2.31. Cumprir e fazer cumprir por seus trabalhadores normas e regulamentos disciplinares relativos a seguranga dos
edificios da CEDENTE, assim como quaisquer determina¢gdes emanadas das autoridades competentes, pertinentes a
matéria objeto do contrato, cabendo-lhe Unica e exclusiva responsabilidade pelas consequéncias de qualquer
transgressao das normas em vigor.

7.2.32. Arcar com despesas decorrentes de qualquer infragdo praticada por seus trabalhadores quando da execugdo dos
servigos objeto do contrato.

7.2.33. Nao veicular publicidade acerca dos servigos, sem a anuéncia da CEDENTE;
7.2.34. Cumprir todas as orientagdes da CEDENTE para fiel desempenho das atividades especificadas;
7.2.35. Providenciar a imediata corregdo das deficiéncias apontadas pela CEDENTE quanto aos servigos prestados.

7.2.36. Utilizar as instalagdes fornecidas pelo IFSul - Campus Sapucaia do Sul exclusivamente no cumprimento do objeto
deste Termo de Referéncia, correndo as suas expensas, o0 asseio, a conserva¢do, a guarda e a manutencdo das
instalagGes e equipamentos.

7.2.37. Manter, durante a vigéncia do contrato, compatibilidade com as obriga¢Ges assumidas e todas as condi¢Ges de
habilitacdo e qualificacdo exigidas neste Anexo e no Edital.

7.2.38. Nao transferir a outrem, no todo ou em parte, o objeto do contrato.

7.2.39. Cumprir, além dos postulados legais vigentes de ambito federal, estadual ou municipal, as normas de seguranga
do IFSul.

7.2.40. Efetuar o pagamento da contraprestagdo (aluguel) na forma pactuada no presente Termo de Referéncia.



7.2.41. Manifestar-se documentalmente a respeito do interesse de prorrogar ou ndo o contrato até 90 dias antes do
término do mesmo.

7.2.42. Os proprietarios da empresa prestadora do servigo deverdo demonstrar disponibilidade de se reunir
mensalmente — ou a qualquer tempo em que se fizer necessario, com o Fiscal do Contrato, a fim de discutir e
encaminhar melhorias nos procedimentos adotados.

7.2.43. Informar ao Fiscal do Contrato, por escrito e de forma detalhada, toda e qualquer ocorréncia de acidentes
verificados no curso da execugdo contratual, bem como, qualquer alteragdo da rotina dos servigos e no cumprimento
das obrigatoriedades do termo.

7.2.44. Deverd apresentar, a qualguer momento, conforme solicitacgdo da CEDENTE, quaisquer documentos
comprobatorios que esta entender necessario ao cumprimento das obrigagdes estabelecidas no Edital e Contrato, sob
pena de aplicagdo de penalidades e rescisdo contratual, garantindo contraditério e ampla defesa.

8. ESTIMATIVAS DO VALOR DA CONTRATAGAO

8.1. O valor estimado mensal da concessdo é deR$ 3.215,44 (trés mil e duzentos e quinze reais e quarenta e quatro centavos)
e anual é de RS 38.585,28 (trinta e oito mil e quinhentos e oitenta e cinco reais e vinte e oito centavos), conforme pesquisas
de precgos, mais gastos com energia elétrica e dgua.

8.2. O valor de referéncia para aplicagdo do maior desconto corresponde as médias dos pregos dos alimentos, conforme tabela
abaixo:

VALOR
GRUPO | 7ens
ITENS DO .
. DO DY |pescricAo UNID. |QUANT. |UNIT.
_ |pReGAG|CARDAPIO
PREGAO
RS
1 Preco do Kg do Ke 1 RS 57,33

buffet

Buffet prego fixo
(podera se servir a
1 vontade, mas
apenas uma vez, e
2 fard jus a uma Un 1 RS 27,06
porgdo de proteina
(Carne bovina,
frango, peixe e
porco).

TOTAL RS 84,39

Sanduiche Natural |Un
3 Integral. Unidade 1 RS 10,30
200 g

Torrada Completa. [Un

4 1 RS 9,66
Unidade 180 g 3
Lanches Assados. [Un

5 (recheio minimo 1 R$ 9,16
100 g)

6 Pé? (-:Ie queijo. Un 1 RS 4,17
(minimo 80 g)

Salada de Fruta, |Un 1
7 RS 8,95
copo 300 ml 3
1 ’e
A as. U 1
8 gua com gas n RS 3,10

Garrafa Pet 500 ml

Agua sem gas. Un 1



9 Garrafa Pet 500 ml RS 3,08
2 10 Café. Copo 180 ml |Un RS 4,00
Suco Natural. Un
11 RS 6,83
Copo 300 ml
Wrap - enrolado  |Un
hei
12 c?m recheios . RS 11,33
diversos (recheio
minimo 150g)
13 Fatia de pizza. Un RS 9,03
Unidade 180g
Omelet 2 u
14 melete com n RS 7,33
ovos
Vitamina com leite [Un
frut
15 e frutas e/OL'J RS 8,97
granola/aveia,
300ml
Tapioca ou Un
16 creplqca com . RS 10,33
recheio. Recheio
100g
RS
TOTAL
106,24

8.3. Integra este Termo de Referéncia, para todos os fins e efeitos, os seguintes anexos :

8.3.1. ANEXO | - Layout Planta Cantina

8.3.2. ANEXO Il - Medigdo de Resultado (IMR)

ANEXO I - Layout Planta Cantina
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ANEXO Il - Medic¢do de Resultado (IMR)

Objeto: Cessdo de uso do espacgo destinado ao funcionamento da Cantina no IFSul campus Sapucaia do Sul,, conforme
condiges, quantidades e exigéncias estabelecidas no Edital, Termo de Referéncia e anexos.

1. DA DEFINICAO




1.1. Este documento apresenta os critérios de avaliagdo da qualidade dos servigos, identificando indicadores, metas,
mecanismos de calculo, forma de acompanhamento e adequagdes de pagamento por eventual ndo atendimento das metas
estabelecidas.

1.2. Este anexo € parte indissocidvel do Contrato firmado a partir doEdital n2 90001 / 2025, Termo de Referéncia e anexos.

2. DOS INDICADORES, DAS METAS E DOS MECANISMOS DE CALCULO

2.1. Os servigos e itens comercializados pela CONTRATADA serdo avaliados por meio dos seguintes indicadores de
qualidade:

Pontualidade no fornecimento das refeigoes;

Tempo de resposta as solicitagdes da contratante;

Higienizagdo e limpeza das instalagées da Cantina;

Uniformes, EPIs e Asseio no Trabalho;

Atendimento do Cardapio Minimo Estipulado;

Entrega de documentagdo exigida no Edital e anexos.

2.2. Aos indicadores serdo atribuidos pontos de qualidade, conforme critérios apresentados nas tabelas abaixo.
2.2.1. A pontuagdo sobre a qualidade dos servigos sera medida de 0 (zero) e 10 (dez).
2.2.2. Nota 10 (dez) é o servigo prestado com maxima eficiéncia e qualidade.
2.2.3. Nota 0 (zero) o servigo apresentado estd desprovido totalmente de eficiéncia e qualidade.

2.3. As tabelas abaixo apresentam os indicadores, as metas, os critérios, e os mecanismos de calculo da pontuagdo
de qualidade.

INDICADOR a) Pontualidade no fornecimento das refeigoes

ITEM DESCRIGAO

Finalidade Obter pontualidade no fornecimento das refei¢Ges.

Meta a cumprir Apresentar com pontualidade as refeigoes.

Instrumento de medicdo Constatacgdo formal de auséncia de pontualidade com indicagdo de nimero de

dias de atraso.

Forma de acompanhamento [Pela fiscalizagdo do contrato por meio de registros formais.

Periodicidade Verificagdo diaria com relatério mensal.
Mecanismo de Calculo Verificacdo da quantidade de dias de atraso registrados no més de referéncia.
Inicio de Vigéncia A partir do inicio da prestacdo do servigo

Faixas de ajuste no pagamento[Sem ocorréncias = 10 Pontos 5 dias = 9 Pontos
10 dias = 8 Pontos
15 dias = 7 Pontos
20 dias = 6 Pontos

21 ou mais dias = 0 Pontos

Sancdes Observar o item 3 deste IMR.




Observagoes

Duvidas sobre este indicador devem ser retiradas com a fiscalizagdo do contrato.

INDICADOR b) Tempo de resposta as solicitagdes da contratante

ITEM

DESCRICAO

Finalidade

Mensurar a eficiéncia com que a CONTRATADA atende aos chamados dentro do
prazo habil e assim, evitar que quaisquer impedimentos de cunho técnico no
fornecimento da alimentacdo e na gestdo do contrato.

Meta a cumprir

Até 72 (setenta e duas) horas para atendimento e solugdo da ocorréncia,
contadas a partir da comunicagdo pela CONTRATANTE. Ou total atendimento aos
prazos estipulados nas comunicagdes.

Instrumento de medigdo

Contagem de tempo ap0s a realizagdo de cada chamado (e-mail).

Forma de acompanhamento

Pela fiscalizagdo e gestdo do contrato por meio de registros formais.

Periodicidade

Mensal.

Mecanismo de Calculo

Verificacdo da quantidade de dias de atraso registrados no més de referéncia.

Inicio de Vigéncia

A partir do inicio da prestacdo do servigo

Faixas de ajuste no pagamento

Até 72 (setenta e duas) horas para o atendimento = 10 Pontos
Entre 72 horas e 1 minuto até 96 horas = 9 Pontos

Entre 96 horas e 1 minuto até 120 horas = 8 Pontos

Entre 120 horas e 1 minuto até 144 horas = 7 Pontos

Entre 144 horas e 1 minuto até 168 horas = 6 Pontos

168 ou mais = 0 Pontos

Sancbes

Observar o item 3 deste IMR.

Observagoes

Duvidas sobre este indicador devem ser retiradas com a fiscalizagdo do contrato

INDICADOR c) Higienizacdo e limpeza das instalagdes da Cantina

ITEM

DESCRICAO

Finalidade

Mensurar o nivel de higienizagdo e limpeza das instalagdes da Cantina (mesas,
pisos, talheres ou utensilios com residuos alimentares antes

do almogo, balcdo, cozinha, depdsito, banheiros, e demais ambientes que
compdem a estrutura fisica para execugdo dos servigos).

Meta a cumprir

Nenhum apontamento durante o més.

Instrumento de medicdo

Verificagdo semanal.

Forma de acompanhamento

Pela fiscalizagdo do contrato por meio de registros formais. Poderad ser utilizado



registro fotografico.

Periodicidade

Verificagdo semanal com relatério mensal.

Mecanismo de Calculo

Verificacdo da quantidade de vezes que foram apontadas inconformidades
(ambiente ou méveis com residuos de sujeira)

Inicio de Vigéncia

A partir do inicio da prestagdo do servico

Faixas de ajuste no pagamento

Sem ocorréncias = 10 Pontos 5 apontamentos = 9 Pontos
10 apontamentos = 8 Pontos
15 apontamentos = 7 Pontos
20 apontamentos = 6 Pontos

21 ou mais apontamentos = 0 Pontos

Sancdes

Observar o item 3 deste IMR.

Observagoes

Duvidas sobre este indicador devem ser retiradas com a fiscalizagdo do contrato.

INDICADOR d) Uniformes, EPIs e Asseio dos funcionarios(as)

ITEM

DESCRICAO

Finalidade

Garantir a utilizagdo e/ou uso de uniformes, EPIs, e a apresentac¢do asseada dos
funcionarios(as) da contratada.

Meta a cumprir

Nenhum apontamento durante o més.

Instrumento de medicdo

Verificagdo semanal.

Forma de acompanhamento

Pela fiscalizagdo do contrato por meio de registros formais.

Periodicidade

Verificacdo semanal com relatério mensal.

Mecanismo de Calculo

Verificagdo da quantidade de vezes que foram apontadas inconformidades nos
uniformes, EPIs, e na apresentacdo asseada dos funcionarios (as) da contratada.

Inicio de Vigéncia

A partir do inicio da prestagdo do servigo

Faixas de ajuste no pagamento

Sem ocorréncias = 10 Pontos 5 apontamentos = 9 Pontos
10 apontamentos = 8 Pontos
15 apontamentos = 7 Pontos
20 apontamentos = 6 Pontos

21 ou mais apontamentos = 0 Pontos

Sangdes

Observar o item 3 deste IMR.

Observagoes

Duvidas sobre este indicador devem ser retiradas com a fiscalizagdo do contrato.




INDICADOR e) Atendimento do Cardapio Minimo Estipulado

ITEM

DESCRICAO

Finalidade

Garantir o atendimento do Cardéapio Minimo Estipulado.

Meta a cumprir

Nenhum apontamento durante o més.

Instrumento de medicdo

Verificagdo semanal.

Forma de acompanhamento [Pela fiscalizagdo do contrato por meio de registros formais.

Periodicidade

Verificacdo semanal com relatério mensal.

Mecanismo de Calculo

Verificacdo da quantidade de vezes que foram apontadas inconformidades no
atendimento do Cardapio Minimo Estipulado.

Inicio de Vigéncia

A partir do inicio da prestagdo do servico

Faixas de ajuste no pagamento[Sem ocorréncias = 10 Pontos 5 apontamentos = 9 Pontos

10 apontamentos = 8 Pontos
15 apontamentos = 7 Pontos
20 apontamentos = 6 Pontos

21 ou mais apontamentos = 0 Pontos

Sancdes

Observar o item 3 deste IMR.

Observagoes

Duvidas sobre este indicador devem ser retiradas com a fiscalizagdo do contrato.

INDICADOR f) Entrega de documentagao exigidas no Edital.

ITEM

DESCRICAO

Finalidade

Garantir a entrega de toda documentagdo exigida no Edital mensalmente ou periodicamente,
conforme o caso.

Meta a cumprir

Nenhum apontamento durante o més.

Instrumento de medicdo

Verificagdo mensal.

Forma de
acompanhamento

Pela fiscalizagdo do contrato por meio de registros formais.

Periodicidade

Verificagdo mensal com relatdrio mensal.

Mecanismo de Calculo

Verificacdo da quantidade de vezes que foram apontadas inconformidades na entrega de
documentos.

Inicio de Vigéncia

A partir do inicio da prestagdo do servigo

Faixas de ajuste no
pagamento

Sem ocorréncias = 10 Pontos

5 apontamentos = 9 Pontos




10 apontamentos = 8 Pontos
15 apontamentos = 7 Pontos
20 apontamentos = 6 Pontos

21 ou mais apontamentos = 0 Pontos

SangGes Observar o item 3 deste IMR.
Observagoes Duvidas sobre este indicador devem ser esclarecidas com a fiscaliza¢do administrativa do contrato.
Descri¢do Pontuacgdo (0 a 10)

1. Pontualidade no fornecimento das refei¢Ges

2. Tempo de resposta as solicitages eventuais da contratante

3. Higienizagdo e limpeza das instalagdes do Restaurante e da Lanchonete

4. Uniformes, EPIs e Asseio dos funcionarios (as)

5. Atendimento do Cardapio Minimo Estipulado

6. Entrega da documentacgdo exigida em Edital

Pontuagdo Média

3. FAIXAS DE AJUSTE DE PAGAMENTO

3.1. Os pagamentos devidos, relativos a cada més de referéncia, devem ser ajustados pela pontuagdo total média do servigo,
conforme tabela e férmula apresentadas abaixo:

Faixas de pontuagdo de qualidade dos servigos Pagamento devido

0% de aumento no valor da GRU de pagamento pelo uso do

espaco da cantina do IFSul Campus Sapucaia do Sul
De 8,6 a 10 pontos

1% de aumento no valor da GRU de pagamento pelo uso do

lespaco da cantina do IFSul Campus Sapucaia do Sul
De 8,1 a 8,5 pontos

2% de aumento no valor da GRU de pagamento pelo uso do

lespaco da cantina do IFSul Campus Sapucaia do Sul
De 7,1 a 8 pontos

3% de aumento no valor da GRU de pagamento pelo uso do

lespago da cantina do IFSul Campus Sapucaia do Sul
De 6,1 a 7 pontos

5% de aumento no valor da GRU de pagamento pelo uso do

espaco da cantina do IFSul Campus Sapucaia do Sul
De 5,1 a 6 pontos




10% de aumento no valor da GRU de pagamento pelo uso do
espaco da cantina do IFSul Campus Sapucaia do Sul e
recomenda-se a abertura de processo administrativo para

apuracdo das medidas cabiveis.
/Abaixo de 5,1 pontos

3.2. Caso, no més da avaliagdo, ndo haja pagamento pelo uso do espago, o percentual de acréscimo sera aplicado no més
subsequente ou quando houver subsidio.

3.3. Os descontos ndo aplicados nos meses anteriores por falta de fatura serdo acumulados aos acréscimos das
medig¢des subsequentes.

3.4. A avaliagdo com pontuagcdo média abaixo de 5,1 pontos, por 3 (trés) meses consecutivos ou 5 (cinco) vezes alternadas no
prazo de 12 (doze) meses, podera ensejar em rescisao do contrato.

Sapucaia do Sul, xx/xx/20xx

Sapucaia do Sul, xx/xx/20xx

XXXXXXX

XXXXXXX - Siape XXXXX

IFSul - Campus Sapucaia do Sul

Preposto da Empresa

Sapucaia do Sul, xx/xx/20xx

DOOOXXXXXXXX

XXXKKKKOOKK = STape XXXXXXX

IFSul - Campus Sapucaia do Sul

ANEXO II - MINUTA DE TERMO DE CONTRATO

PREGAO ELETRONICO 90001/2025
ANEXO Il

MODELO DE MINUTA DE TERMO DE CONTRATO

MINUTA TERMO DE CONTRATO DE CESSAO DE USO DE DEPENDENCIAS DO CAMPUS SAPUCAIA DO SUL A PESSOA
JURIDICA, A TITULO ONEROSO, PARA INSTALACAO DA CANTINA

PROCESSO N2 23164.000625.2025-61



TERMO CONTRATO DE CESSAO DE USO N2 ........ / , QUE FAZEM ENTRE SI
O INSTITUTO FEDERAL SUL- RIOGRANDENSE — CAMPUS SAPUCAIA DO
SUL, E A EMPRESA XXXXXXXX.

O INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA SUL-RIO-GRANDENSE CAMPUS

SAPUCAIA DO SUL, com sede NO(@) ....ccvvveevrereeciiieecciee e ,nacidade de .......ooooveveieiiiiiiiiiiiii, /Estado
..., inscrito(a) no CNPJ sob 0 N2 .....cocoiiinieiicieee , neste ato representado(a) pelo(a) ......cccevevvvreenen. (cargo e
nome), nomeado(a) pela Portaria n? ...... , de ... de i, de 20..., publicada no DOU de ..... de .,
de........... , portador da Matricula Funcional n? .......... , doravante denominado CEDENTE, € 0(3) ...ccoeevvveevveeiveerneens ,
inscrito(@a) no  CNPJ/MF sob 0 N2 vveviieienn, , sediado(a) Na , em

............................. doravante designado CESSIONARIA, neste ato representado(a) por ... (nome
e fungdo), conforme atos constitutivos da empresa OU procuragdo apresentada nos autos, tendo em vista o que
consta NO Processo N2 ........cccceevvvveevnneenns e em observancia as disposi¢oes da Lei n2 14.133, de 12 de abril de
2021, e demais legislacdo aplicavel, resolvem celebrar o presente Termo de Contrato, decorrente do Pregdo
Eletrénico n. .../, mediante as cldusulas e condi¢Bes a seguir enunciadas.

1. CLAUSULA PRIMEIRA — OBJETO (art. 92, l e Il)

1.1. O objeto do presente instrumento é a concessao de uso, a titulo oneroso, da cantina nas dependéncias do IFSul,
Campus Sapucaia do Sul, nas condig¢des estabelecidas no Termo de Referéncia.

1.2. A outorga da presente cessdo de uso é feita por tempo determinado, intransferivel, precédria e de forma
onerosa.

1.3. Vinculam esta contratagdo, independentemente de transcri¢do:
1.3.1. O Termo de Referéncia;

1.3.2. O Edital da Licitagdo;

1.3.3. A Proposta da cessionaria;

1.3.4. Eventuais anexos dos documentos

2. CLAUSULA SEGUNDA — VIGENCIA E PRORROGAGAO

2.1. O prazo de vigéncia da contratacdo é de 12 meses contados assinatura do Contrato, a saber xx de xxxx de xxx,
prorrogavel por até 10 anos, na forma dos artigos 106 e 107 da Lei n° 14.133, de 2021.

2.2. A prorrogacdo de que trata este item é condicionada ao ateste, pela autoridade competente, de que as
condi¢Ges e os precos permanecem vantajosos para a Administracdo, permitida a negociagdo com a cessionaria,
atentando, ainda, para o cumprimento dos seguintes requisitos:

a ) Estar formalmente demonstrado no processo que a forma de prestagdo dos servicos tem natureza
continuada;

b) Seja juntado relatdrio que discorra sobre a execugdo, com informagdes de que os servicos tenham sido
prestados regularmente;

c) Seja juntada justificativa e motivo, por escrito, de que a Administragdo mantém interesse na realiza¢do do
servigo;

d) Haja manifesta¢do expressa da cessionaria informando o interesse na prorrogacao;
e) Seja comprovado que a cessiondria mantém as condigdes iniciais de habilitagdo.
2.3. A cessiondria ndo tem direito subjetivo a prorrogagdo contratual.
2.4. A prorrogacdo do contrato devera ser promovida mediante celebragdo de termo aditivo.

2.5. O Contrato ndo podera ser prorrogado quando a cessionaria tiver sido penalizada nas sang¢des de declaragdo de
inidoneidade ou impedimento de licitar e contratar com poder publico, observadas as abrangéncias de aplicagdo.

3. CLAUSULA TERCEIRA — MODELOS DE EXECUGAO E GESTAO CONTRATUAIS ( art. 92, IV, Vil e XVIII)

3.1. O regime de execugdo contratual, os modelos de gestdo e de execugdo, assim como os prazos e condi¢des de
conclusdo, entrega, observagao e recebimento do objeto constam no Termo de Referéncia, anexo a este Contrato.

4. CLAUSULA QUARTA — SUBCONTRATAGAO



4.1. Ndo sera admitida a subcontratagdo do objeto contratual.

5. CLAUSULA QUINTA — VALOR DA RETRIBUICAO

5.1. Fica a cessionaria obrigada a pagar ao cedente, a titulo de retribuicdo mensal pelo uso do imével o valor de RS
XXXXXXXXXXXXX (XXXXXXXXXXXXX), totalizando um valor anual de RS XXXXXXXXXXXXX (XXXXXXXXXXXXX).

5.2. O valor da referida retribuicdo devera ser recolhido diretamente a Unido em parcelas mensais até o 52 (quinto)
dia util do més subsequente por meio de Guia de Recolhimento da Unido (GRU) a ser fornecida pelo cedente.

5.3. A cessionaria esta obrigada a efetuar o ressarcimento mensal de despesas de consumo de energia elétrica, agua
e esgoto que serdo calculadas mensalmente pelo cedente, por meio de Guia de Recolhimento da Unido (GRU).

5.4. O atraso no pagamento mensal da contraprestacdo a concessdo onerosa objeto dessa cessdo sujeitard a
cessiondria a multa moratdria de 2% por dia de atraso injustificado sobre o valor da parcela inadimplida, até o limite
de 30 (trinta) dias; independentemente de aplicacdo das demais penalidades cabiveis.

6. CLAUSULA SEXTA - PAGAMENTO (art. 92, Ve Vi)

6.1. O presente contrato ndo gerara despesa para o cedente.

7. CLAUSULA SETIMA - REAJUSTE (art. 92, V)

7.1. O valor a ser pago pela cessiondria ao cedente para a Cessdo de Uso, sera corrigido anualmente, observado o
interregno minimo de um ano a contar do inicio da vigéncia do presente Contrato, pela variacdo do IGP-M (indice
Geral de Pregos - Mercado).

7.2. Os pregos consignados neste Contrato, referentes a cesta de produtos especificada no Termo de Referéncia,
serdo corrigidos anualmente, observado o interregno minimo de um ano, contado a partir da data limite para a
apresentacdo da proposta, pela variagdo do IPCA (indice de Pregos ao Consumidor Amplo), calculado pelo IBGE.

7.3. Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de um ano sera contado a partir dos efeitos
financeiros do ultimo reajuste.

7.4. Caso o(s) indice(s) estabelecido(s) para reajustamento venha(m) a ser extinto(s) ou de qualquer forma ndo
possa(m) mais ser utilizado(s), sera(3o) adotado(s), em substituigdo, o(s) que vier(em) a ser determinado(s) pela
legislagdo entdo em vigor.

7.5. Na auséncia de previsdo legal quanto ao indice substituto, as partes elegerdo novo indice oficial, para
reajustamento do prego do valor remanescente, por meio de termo aditivo.

7.6. O reajuste sera realizado por apostilamento.

8. CLAUSULA OITAVA - OBRIGAGOES DO CEDENTE (art. 92, X, Xl e XIV)

S3o obrigacGes do cedente, além das previstas no Termo de Referéncia:

8.1. Exigir o cumprimento de todas as obriga¢gdes assumidas pela cessiondria, de acordo com o contrato e seus
anexos;

8.2. Receber o objeto no prazo e condicBes estabelecidas no Termo de Referéncia;

8.3. Notificar a cessionaria, por escrito, sobre vicios, defeitos ou incorregbes verificadas no objeto fornecido, para
que seja por ele substituido, reparado ou corrigido, no total ou em parte, as suas expensas;

8.4. Acompanhar e fiscalizar a execugdo do contrato e o cumprimento das obrigagdes pela cessionaria;

8.5. Aplicar a cessionaria as sangdes previstas na lei e neste Contrato;

8.6. Cientificar o érgdo de representacgdo judicial da Advocacia-Geral da Unido para adogdo das medidas cabiveis
quando do descumprimento de obriga¢des pela cessionaria;

8.7. Explicitamente emitir decisdo sobre todas as solicitacdes e reclamacdes relacionadas a execugdo do presente
Contrato, ressalvados os requerimentos manifestamente impertinentes, meramente protelatérios ou de nenhum
interesse para a boa execugdo do ajuste.



8.7.1. A Administragdo terd o prazo de 30 (trinta) dias, a contar da data do protocolo do requerimento para
decidir, admitida a prorrogagdo motivada, por igual periodo.

8.8. Responder eventuais pedidos de reestabelecimento do equilibrio econémico-financeiro feitos pela cessionaria
no prazo maximo de 30 (trinta) dias.

8.9. Comunicar a cessiondria na hipétese de posterior alteracdo do projeto pelo cedente, no caso do art. 93, §22, da
Lein?2 14.133, de 2021.

8.10. A Administracdo ndo responderd por quaisquer compromissos assumidos pela cessiondria com terceiros,
ainda que vinculados a execu¢do do contrato, bem como por qualquer dano causado a terceiros em decorréncia de
ato da cessionaria, de seus empregados, prepostos ou subordinados.

9. CLAUSULA NONA - OBRIGAGOES DA CESSIONARIA ( art. 92, XIV, XVI e XVII)

9.1. A cessiondria deve cumprir todas as obrigagdes constantes deste Contrato e de seus anexos, assumindo como
exclusivamente seus os riscos e as despesas decorrentes da boa e perfeita execucdo do objeto, observando, ainda,
as obrigagdes a seguir dispostas:

9.2. Manter preposto aceito pela Administragdo no local do servigo para representa-lo na execugdo do contrato,
quando ndo for o préprio representante legal da empresa cessionaria.

9.3. Alindicagdo ou a manutencdo do preposto da empresa podera ser recusada pelo drgdo ou entidade, desde que
devidamente justificada, devendo a empresa designar outro para o exercicio da atividade.

9.4. Atender as determinagGes regulares emitidas pelo fiscal do contrato ou autoridade superior ( art. 137, 1) e
prestar todo esclarecimento ou informacdo por eles solicitados;

9.5. Alocar os empregados necessarios ao perfeito cumprimento das cldusulas deste contrato, com habilitacdo e
conhecimento adequados, fornecendo os materiais, equipamentos, ferramentas e utensilios demandados, cuja
quantidade, qualidade e tecnologia deverdo atender as recomendagdes de boa técnica e a legislacdo de regéncia;

9.6. Reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, no prazo fixado
pelo fiscal do contrato, os servigos nos quais se verificarem vicios, defeitos ou incorregGes resultantes da execugdo
ou dos materiais empregados;

9.7. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execugdo do objeto, de acordo com o Cédigo de Defesa
do Consumidor (Lei n? 8.078, de 1990), bem como por todo e qualquer dano causado a Administragdo ou terceiros,
ndo reduzindo essa responsabilidade a fiscalizagdo ou o0 acompanhamento da execugdo contratual pelo cedente,
que ficard autorizado a descontar da garantia, caso exigida no edital, ou acrescer na cobranca da GRU devida
mensalmente, o valor correspondente aos danos sofridos;

9.8. Ndo contratar, durante a vigéncia do contrato, cOnjuge, companheiro ou parente em linha reta, colateral ou por
afinidade, até o terceiro grau, de dirigente do cedente ou do fiscal ou gestor do contrato, nos termos do artigo 48,
paragrafo Unico, da Lei n? 14.133, de 2021;

9.9. Quando ndo for possivel a verificagdo da regularidade no Sistema de Cadastro de Fornecedores — SICAF, a
cessionaria devera entregar ao setor responsavel pela fiscalizacdo do contrato, até o dia trinta do més seguinte ao
da prestagdo dos servigos, os seguintes documentos:

1) prova de regularidade relativa a Seguridade Social; 2) certiddo conjunta relativa aos tributos federais e a Divida
Ativa da Unido; 3) certidées que comprovem a regularidade perante a Fazenda Municipal ou Distrital do domicilio
ou sede da cessiondria; 4) Certiddo de Regularidade do FGTS — CRF; e 5) Certiddao Negativa de Débitos Trabalhistas
—CNDT;

9.10. Responsabilizar-se pelo cumprimento das obrigacdes previstas em Acordo, Convengdo, Dissidio Coletivo de
Trabalho ou equivalentes das categorias abrangidas pelo contrato, por todas as obrigagdes trabalhistas, sociais,
previdenciarias, tributdrias e as demais previstas em legislagdo especifica, cuja inadimpléncia ndo transfere a
responsabilidade ao cedente;

9.11. Comunicar ao Fiscal do contrato, no prazo de 24 (vinte e quatro) horas, qualquer ocorréncia anormal ou
acidente que se verifique no local dos servigos.

9.12. Prestar todo esclarecimento ou informagdo solicitada pelo cedente ou por seus prepostos, garantindo-lhes o
acesso, a qualquer tempo, ao local dos trabalhos, bem como aos documentos relativos a execuc¢do do
empreendimento.



9.13. Paralisar, por determinagdo do cedente, qualquer atividade que ndo esteja sendo executada de acordo com a
boa técnica ou que ponha em risco a seguranga de pessoas ou bens de terceiros.

9.14. Promover a guarda, manutengdo e vigilancia de materiais, ferramentas, e tudo o que for necessario a
execucdo do objeto, durante a vigéncia do contrato.

9.15. Conduzir os trabalhos com estrita observancia as normas da legislacdo pertinente, cumprindo as
determinagdes dos Poderes Publicos, mantendo sempre limpo o local dos servigos e nas melhores condigGes de
seguranga, higiene e disciplina.

9.16. Submeter previamente, por escrito, ao cedente, para analise e aprovac¢do, quaisquer mudangas nos métodos
executivos que fujam as especificagGes do memorial descritivo ou instrumento congénere.

9.17. Nao permitir a utilizacdo de qualquer trabalho do menor de dezesseis anos, exceto na condigdo de aprendiz
para os maiores de quatorze anos, nem permitir a utilizagdo do trabalho do menor de dezoito anos em trabalho
noturno, perigoso ou insalubre;

9.18. Manter durante toda a vigéncia do contrato, em compatibilidade com as obriga¢des assumidas, todas as
condigGes exigidas para habilitagdo na licitagdo;

9.19. Cumprir, durante todo o periodo de execugdo do contrato, a reserva de cargos prevista em lei para pessoa
com deficiéncia, para reabilitado da Previdéncia Social ou para aprendiz, bem como as reservas de cargos previstas

na legislagdo (art. 116);

9.20. Comprovar a reserva de cargos a que se refere a cldusula acima, no prazo fixado pelo fiscal do contrato, com a
indicacdo dos empregados que preencheram as referidas vagas (art. 116, paragrafo unico);

9.21. Guardar sigilo sobre todas as informagdes obtidas em decorréncia do cumprimento do contrato;

9.22. Arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos quantitativos de sua proposta,
inclusive quanto aos custos variaveis decorrentes de fatores futuros e incertos, devendo complementa-los, caso o
previsto inicialmente em sua proposta ndo seja satisfatorio para o atendimento do objeto da contratagdo, exceto
quando ocorrer algum dos eventos arrolados no art. 124, 11, d, da Lei n2 14.133, de 2021 ;

9.23. Cumprir, além dos postulados legais vigentes de ambito federal, estadual ou municipal, as normas de
seguranga do cedente.

10. CLAUSULA DECIMA- OBRIGACOES PERTINENTES A LGPD

10.1. As partes deverao cumprir a Lei n2? 13.709, de 14 de agosto de 2018 (LGPD), quanto a todos os dados pessoais
a que tenham acesso em razdo do certame ou do contrato administrativo que eventualmente venha a ser firmado, a
partir da apresentagdo da proposta no procedimento de contratacdo, independentemente de declaragdo ou de
aceitacdo expressa.

10.2. Os dados obtidos somente poderao ser utilizados para as finalidades que justificaram seu acesso e de acordo
com a boa-fé e com os principios do art. 62 da LGPD.

10.3. E vedado o compartilhamento com terceiros dos dados obtidos fora das hipteses permitidas em Lei.

10.4. A Administragdo deverd ser informada no prazo de 5 (cinco) dias Uteis sobre todos os contratos de
suboperagdo firmados ou que venham a ser celebrados pela cessionaria.

10.5. Terminado o tratamento dos dados nos termos do art. 15 da LGPD, é dever da cessionaria elimina-los, com
excegdo das hipdteses doart. 16 da LGPD, incluindo aquelas em que houver necessidade de guarda de
documentagdo para fins de comprovagao do cumprimento de obrigagdes legais ou contratuais e somente enquanto
nao prescritas essas obrigacoes.

10.6. E dever da cessiondria orientar e treinar seus empregados sobre os deveres, requisitos e responsabilidades
decorrentes da LGPD.

10.7. A cessiondria devera exigir de suboperadores e subcontratados o cumprimento dos deveres da presente
cladusula, permanecendo integralmente responsavel por garantir sua observancia.

10.8. O cedente podera realizar diligéncia para aferir o cumprimento dessa clausula, devendo a cessionaria atender
prontamente eventuais pedidos de comprovagao formulados.

10.9. A cessionaria deverd prestar, no prazo fixado pelo cedente, prorrogavel justificadamente, quaisquer
informagdes acerca dos dados pessoais para cumprimento da LGPD, inclusive quanto a eventual descarte realizado.

10.10. Bancos de dados formados a partir de contratos administrativos, notadamente aqueles que se proponham a



armazenar dados pessoais, devem ser mantidos em ambiente virtual controlado, com registro individual rastreavel
de tratamentos realizados (LGPD, art. 37), com cada acesso, data, horario e registro da finalidade, para efeito de
responsabilizacdo, em caso de eventuais omissdes, desvios ou abusos.

10.10.1. Os referidos bancos de dados devem ser desenvolvidos em formato interoperavel, a fim de garantir a
reutilizagdo desses dados pela Administragdo nas hipdteses previstas na LGPD.

10.11. O contrato esta sujeito a ser alterado nos procedimentos pertinentes ao tratamento de dados pessoais,
quando indicado pela autoridade competente, em especial a ANPD por meio de opiniGes técnicas ou
recomendagGes, editadas na forma da LGPD.

10.12. Os contratos e convénios de que trata o § 12 do art. 26 da LGPD deverdo ser comunicados a autoridade
nacional.

11. CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA — GARANTIA DE EXECUGAO ( art. 92, XII)

11.1. Ndo havera exigéncia de garantia de execugdo para a presente contratagdo.

12. CLAUSULA DECIMA SEGUNDA — INFRAGOES E SANCOES ADMINISTRATIVAS ( art. 92, XIV)

12.1. Comete infragdo administrativa, nos termos da Lei n? 14.133, de 2021, a cessionaria que:

a) der causa a inexecugdo parcial do contrato;

b) der causa a inexecugdo parcial do contrato que cause grave dano a Administra¢do ou ao funcionamento
dos servigos publicos ou ao interesse coletivo;

c) der causa a inexecugdo total do contrato;
d) ensejar o retardamento da execugdo ou da entrega do objeto da contratagdo sem motivo justificado;
e) apresentar documentagdo falsa ou prestar declaragdo falsa durante a execugdo do contrato;
f) praticar ato fraudulento na execugdo do contrato;
g) comportar-se de modo inidéneo ou cometer fraude de qualquer natureza;
h) praticar ato lesivo previsto no art. 52 da Lei n2 12.846, de 12 de agosto de 2013.
12.2. Serdo aplicadas a cessionaria que incorrer nas infragdes acima descritas as seguintes sangdes:

i) Adverténcia, quando a cessiondria der causa a inexecuc¢do parcial do contrato, sempre que ndo se justificar
a imposicdo de penalidade mais grave (art. 156, §22, da Lei n? 14.133, de 2021 );

ii) Impedimento de licitar e contratar, quando praticadas as condutas descritas nas alineas “b”, “c” e “d” do
subitem acima deste Contrato, sempre que ndo se justificar a imposi¢do de penalidade mais grave (art. 156, §
42 da Lei n? 14.133, de 2021);

iii) Declaragdao de inidoneidade para licitar e contratar, quando praticadas as condutas descritas nas alineas
“e”, “f”, “g” e “h” do subitem acima deste Contrato, bem como nas alineas “b”, “c” e “d”, que justifiquem a
imposicdo de penalidade mais grave (art. 156, §52, da Lei n? 14.133, de 2021).

IV) Multa:

1) Moratéria de 2% por dia de atraso injustificado sobre o valor da parcela inadimplida, até o limite de
30 (trinta) dias, sendo que apds os 30 (trinta) dias serd aplicada adverténcia;

2) Compensatoria de 0,5% a 3% do valor total do contrato para a infracdo descrita na alinea “a” do
subitem 12.1, conforme circunstancias agravantes ou atenuantes.

3) Compensatdria de 5% do valor total do contrato para a infragdo descrita na alinea “b” do subitem
12.1;

4) Compensatdria de 8% do valor total do contrato para a infracdo descrita na alinea “c” do subitem
12.1;

5) Compensatéria de 2,5% do valor total do contrato para a infragdo descrita na alinea “d” do subitem
12.1;

6) Compensatdria de 5% do valor total do contrato para as infragdes descritas nas alineas “e” a “h” do
subitem 12.1;



12.3. A aplicagdo das sangGes previstas neste Contrato ndo exclui, em hipotese alguma, a obrigagdo de reparagdo

integral do dano causado ao cedente (art. 156, §99, da Lei n® 14.133, de 2021)

12.4. Todas as sangdes previstas neste Contrato poderdo ser aplicadas cumulativamente com a multa ( art. 156, §79,
da lein?14.133, de 2021).

12.4.1. Antes da aplicagdo da multa serd facultada a defesa do interessado no prazo de 15 (quinze) dias uteis,
contado da data de sua intimagdo (art. 157, da Lei n® 14.133, de 2021)

12.5. Se a multa aplicada e as indenizagGes cabiveis forem superiores ao valor do pagamento eventualmente devido
pelo Cedente a cessionaria, além da perda desse valor, a diferenca sera descontada da garantia prestada, se houver,
ou sera cobrada judicialmente (art. 156, §82, da Lei n2 14.133, de 2021).

12.6. Previamente ao encaminhamento a cobranga judicial, a multa podera ser recolhida administrativamente no
prazo maximo de 10 dias, a contar da data do recebimento da comunicagdo enviada pela autoridade competente.

12.7. A aplicagdo das sangOes realizar-se-a em processo administrativo que assegure o contraditério e a ampla
defesa a cessionaria, observando-se o procedimento previsto no caput e paragrafos do art. 158 da Lei n? 14.133, de
2021, para as penalidades de impedimento de licitar e contratar e de declara¢do de inidoneidade para licitar ou
contratar.

12.8. Na aplicagdo das sang¢0es serdo considerados (art. 156, §12, da Lei n2 14.133, de 2021):
a) a natureza e a gravidade da infragdo cometida;
b) as peculiaridades do caso concreto;
c) as circunstancias agravantes ou atenuantes;
d) os danos que dela provierem para o cedente;

e) aimplantacdo ou o aperfeicoamento de programa de integridade, conforme normas e orientagdes dos érgaos de
controle.

12.9. Os atos previstos como infragGes administrativas na Lei n? 14.133, de 2021, ou em outras leis de licitagdes e
contratos da Administracdo Publica que também sejam tipificados como atos lesivos na Lei n? 12.846, de 2013,
serdo apurados e julgados conjuntamente, nos mesmos autos, observados o rito procedimental e autoridade
competente definidos na referida Lei (art. 159).

12.10. A personalidade juridica da cessionaria podera ser desconsiderada sempre que utilizada com abuso do
direito para facilitar, encobrir ou dissimular a pratica dos atos ilicitos previstos neste Contrato ou para provocar
confusdo patrimonial, e, nesse caso, todos os efeitos das sang¢Ges aplicadas a pessoa juridica serdo estendidos aos
seus administradores e sdcios com poderes de administragdo, a pessoa juridica sucessora ou a empresa do mesmo
ramo com relagdo de coligagdo ou controle, de fato ou de direito, com a cessionaria, observados, em todos os casos,
o contraditério, a ampla defesa e a obrigatoriedade de analise juridica prévia (art. 160, da Lei n® 14.133, de 2021)

12.11. O cedente devera, no prazo maximo de 15 (quinze) dias Uteis, contado da data de aplicacdo da sancéo,
informar e manter atualizados os dados relativos as sangGes por ela aplicadas, para fins de publicidade no Cadastro
Nacional de Empresas Inidoneas e Suspensas (Ceis) e no Cadastro Nacional de Empresas Punidas (Cnep), instituidos
no ambito do Poder Executivo Federal. (Art. 161, da Lei n2 14.133, de 2021)

12.12. As sangbes de impedimento de licitar e contratar e declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar sdo

passiveis de reabilitagdo na forma do art. 163 da Lei n® 14.133/21.

12.13. Os débitos da cessiondria para com a Administracdo cedente, resultantes de multa administrativa e/ou
indenizagGes, ndo inscritos em divida ativa, poderdo ser compensados, total ou parcialmente, com os créditos
devidos pelo referido érgdo decorrentes deste mesmo contrato ou de outros contratos administrativos que a

cessionaria possua com o mesmo 6rgdo ora cedente, na forma da Instrucdo Normativa SEGES/ME n? 26, de 13 de
abril de 2022.

13. CLAUSULA DECIMA TERCEIRA — DA EXTINGAO CONTRATUAL ( art. 92, XIX)

13.1. O contrato sera extinto quando vencido o prazo nele estipulado, independentemente de terem sido
cumpridas ou ndo as obriga¢des de ambas as partes contraentes.

13.2. O contrato podera ser extinto antes do prazo nele fixado, sem 6nus para o cedente, quando esta ndo dispuser
de créditos orgamentarios para sua continuidade ou quando entender que o contrato ndo mais |he oferece
vantagem.



13.3. A extingdo nesta hipdtese ocorrera na proxima data de aniversdrio do contrato, desde que haja a notificagdo
da cessionaria pelo cedente nesse sentido com pelo menos 2 (dois) meses de antecedéncia desse dia.

13.4. Caso a notificacdo da ndo-continuidade do contrato de que trata este subitem ocorra com menos de 2 (dois)
meses da data de aniversario, a extingdo contratual ocorrera apds 2 (dois) meses da data da comunicagao.

13.5. O contrato podera ser extinto antes de cumpridas as obrigagdes nele estipuladas, ou antes do prazo nele
fixado, por algum dos motivos previstos no artigo 137 da Lei n? 14.133/21, bem como amigavelmente, assegurados
o contraditdrio e a ampla defesa.

13.5.1. Nesta hipdtese, aplicam-se também os artigos 138 e 139 da mesma Lei.

13.5.2. A alteragdo social ou a modificagdo da finalidade ou da estrutura da empresa ndo ensejara a extingdo
se nao restringir sua capacidade de concluir o contrato.

13.5.2.1. Se a operagdo implicar mudanga da pessoa juridica cessiondria, deverd ser formalizado termo
aditivo para alteragdo subjetiva.

13.6. O termo de extingdo, sempre que possivel, sera precedido:
13.6.1. Balango dos eventos contratuais ja cumpridos ou parcialmente cumpridos;
13.6.2. Relagdo dos pagamentos ja efetuados e ainda devidos;
13.6.3. IndenizagGes e multas.

13.7. A extingdo do contrato ndo configura dbice para o reconhecimento do desequilibrio econémico-financeiro,
hipdtese em que sera concedida indenizagdo por meio de termo indenizatorio (art. 131, caput, da Lei n.2 14.133, de
2021).

13.8. O contrato poderd ser extinto caso se constate que a cessionaria mantém vinculo de natureza técnica,
comercial, econdmica, financeira, trabalhista ou civil com dirigente do 6rgdo ou entidade cedente ou com agente
publico que tenha desempenhado fungdo na licitagdo ou atue na fiscalizagdo ou na gestdo do contrato, ou que deles
seja conjuge, companheiro ou parente em linha reta, colateral ou por afinidade, até o terceiro grau (art. 14, inciso
IV, da Lei n.2 14.133, de 2021).

14. CLAUSULA DECIMA QUARTA — DOTAGAO ORGAMENTARIA ( art. 92, VIII)

14.1. As despesas decorrentes da presente contratagdo correrdo a conta de recursos especificos consignados no
Orgamento Geral da Unido deste exercicio, na dota¢do abaixo discriminada:

I. Gestdo/Unidade:

Il. Fonte de Recursos:
Ill. Programa de Trabalho:
IV. Elemento de Despesa:
V. Plano Interno:

VI. Nota de Empenho:

14.2. A dotacdo relativa aos exercicios financeiros subsequentes sera indicada apds aprovacdo da Lei Orcamentaria
respectiva e liberagdo dos créditos correspondentes, mediante apostilamento.

15.1 CLAUSULA DECIMA QUINTA — DOS CASOS OMISSOS ( art. 92, 1)

15.1. Os casos omissos serao decididos pelo cedente, segundo as disposi¢cdes contidas na Lei n214.133, de 2021, e
demais normas federais aplicaveis e, subsidiariamente, segundo as disposi¢ées contidas na Lei n2 8.078, de 1990 —
Cddigo de Defesa do Consumidor — e normas e principios gerais dos contratos.

16. CLAUSULA DECIMA SEXTA — ALTERACOES

16.1. Eventuais alteragGes contratuais reger-se-do pela disciplina dos arts. 124 e seguintes da Lei n? 14.133, de
2021.

16.2. A cessionaria é obrigada a aceitar, nas mesmas condi¢des contratuais, os acréscimos ou supressées que se
fizerem necessarios, até o limite de 25% (vinte e cinco por cento) do valor inicial atualizado do contrato.

16.3. As alteragGes contratuais deverao ser promovidas mediante celebragao de termo aditivo, submetido a prévia
aprovacdo da consultoria juridica do cedente, salvo nos casos de justificada necessidade de antecipacdo de seus



efeitos, hipotese em que a formalizagdo do aditivo devera ocorrer no prazo maximo de 1 (um) més (art. 132 da Lei
n2 14.133, de 2021).

16.4. Registros que ndo caracterizam alteracdo do contrato podem ser realizados por simples apostila, dispensada a
celebragdo de termo aditivo, na forma do art. 136 da Lei n? 14.133, de 2021.

17. CLAUSULA DECIMA SETIMA — PUBLICAGAO

17.1. Incumbira ao cedente divulgar o presente instrumento no Portal Nacional de ContratagGes Publicas (PNCP), na
forma prevista no art. 94 da Lei 14.133, de 2021, bem como no respectivo sitio oficial na Internet, em atenc¢do ao
art. 91, caput, da Lei n.2 14,133, de 2021, e ao art. 82, §29, da Lei n. 12.527, de 2011, c/c art. 72, §39, inciso V, do
Decreto n. 7.724, de 2012.

18. CLAUSULA DECIMA OITAVA- FORO (art. 92, §19)

18.1. Fica eleito o foro da Justica Federal do Rio Grande do Sul, Se¢do Judicidria de Pelotas para dirimir os litigios
que decorrerem da execugdo deste Termo de Contrato que ndo puderem ser compostos pela conciliagdo, conforme

art. 92, §12 da Lein2 14.133/21.

[Local], [dia] de [més] de [ano].

Representante legal do CEDENTE

Representante legal da CESSIONARIA

TESTEMUNHAS:

1-

ANEXO Ill - MODELO DE TERMO DE VISTORIA
PREGAO ELETRONICO 90001/2025
ANEXO Ill

MODELO DE TERMO DE VISTORIA

O IFSul — Campus Sapucaia do Sul, através do servidor designado para acompanhamento da visitagdo, e que abaixo assina

dando o referido ateste, declara que:

A __ (nome da empresa) __, CNPJ/MF n.2 __, sediada __ (enderego completo) __, por intermédio de seu representante legal
devidamente designado ou comprovado através de procuragdo com firma reconhecida, o(a) Sr(a). __ (nome completo) __,
portador(a) da Carteira de Identidade n.2 0000000000 emitida pelo , data de expedigdo: 00/00/0000 e inscrito no
CPF n.2 000.000.000-00, em cumprimento ao Edital da Pregdo Eletrénico n.2 90001/2025, esteve no local onde serdo prestados
os servigos descritos no Termo de referéncia e demais anexos do Edital do referido processo licitatorio, localizado no Campus
Sapucaia do Sul, Avenida Copacabana, 100, Bairro: Piratini em Sapucaia do Sul e tomou conhecimento do espago e do



equipamento.
Obs.: Em caso de procuragdo, devera ser entregue no momento da visitagdo uma cépia da mesma.

Sapucaia do Sul, XX de (nome do més) de 20xx.

Assinatura Servidor IFSul — Campus Sapucaia do Sul

Colocar carimbo do Servidor abaixo

Assinatura Representante da Empresa

ANEXO IV — MODELO DE TERMO DE VISTORIA
PREGAO ELETRONICO 90001/2025
ANEXO IV
MODELO DE TERMO DE RENUNCIA A VISTORIA

(NOME DA EMPRESA, CNPJ, ENDERECO, etc.), neste ato representada por (REPRESENTANTE DA EMPRESA), DECLARAMOS que
OPTAMOS por ndo realizar a vistoria a local de execugdo do servigo, que ASSUMIMOS todo e qualquer risco por esta decisdo e
que NOS COMPROMETEMOS a prestar fielmente o servigo nos termos do Edital, do Termo de Referéncia e dos demais anexos
que compdem o processo na modalidade Pregdo Eletronico de n.2 90001/2025.

Obs.: Este documento devera ser anexado juntamente com os outros documentos habilitatdrios no Sistema Compras
Governamentais.

Sapucaia do Sul, xx de xxxx de 20xx.

Empresa Licitante

(responsavel: nome, cargo e assinatura)

Documento assinado eletronicamente por:
= Carolina Soares da Silva, DIRETOR(A) - CD0003 - SS-DIRAPE, em 09/05/2025 10:53:13.

Este documento foi emitido pelo SUAP em 08/05/2025. Para comprovar sua autenticidade, faca a leitura do QRCode ao lado ou acesse
https://suap.ifsul.edu.br/autenticar-documento/ e fornega os dados abaixo:

Codigo Verificador: 344250
Codigo de Autenticacdo: 684ad4edc9
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