MINISTERIO DA EDUCAGAO )
SECRETARIA DE EDUCAGAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA SUL-RIO-GRANDENSE

EDITAL

CONCORRENCIA N.° 01/2019

Processo n.° 23164.001151.2019-26

Objeto:
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Recebimento das Propostas:

Até dia 16 de dezembro de 2019, as 14 horas:
Recebimento dos envelopes de habilitacdo e da proposta de precos e
reunido para abertura dos envelopes de habilitacéo.
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CONCORRENCIA N.° 01/2019

PROCESSO N.° 23164.001151.2019-26

O Campus Sapucaia do Sul do Instituto Federal De Educacao, Ciéncia e Tecnologia Sul-rio-
grandense, através da Comissdo Permanente de Licitacbes, instituida pela Portaria n.°
3152/2019 do Reitor do Instituto Federal Sul-rio-grandense, e de conformidade com os
termos do Processo Administrativo n.° 23164.001151.2019-26, torna publico que realizara a
licitacdo na modalidade de CONCORRENCIA, do tipo menor preco (para lista de
produtos) e maior lance (para valor do aluguel), conforme preceituam o art. 23, § 3%, e 0
art. 45, 8 1°, 1V, da Lei n.° 8.666, de 21/06/1993 e suas alteragbes subsequentes, legislacdo
correlata e demais exigéncias deste Edital e seus Anexos, em sessdo publica, mediante as
condicBes seguintes:

1. DO OBJETO

Constitui objeto da presente CONCORRENCIA a Locagéo a pessoa juridica para concesso
de uso, a titulo oneroso e com exigéncia de melhorias no espaco, da cantina do Campus
Sapucaia do Sul do Instituto Federal Sul-rio-grandense, pelo periodo de 12 (doze) meses,
podendo ser prorrogado na forma da lei, atendendo as necessidades de alunos e servidores
do referido Campus, tudo de acordo com este Edital e 0 que esta estabelecido no Anexo | —
Termo de Referéncia, que passa a fazer parte integrante deste Edital independente de
transcrigao.

2. DA ABERTURA, DIA, HORA E LOCAL

A abertura dos envelopes relativos a habilitacdo e proposta serd efetuada da seguinte
forma:

2.1No dia 16 de dezembro de 2019 as 14 horas, recebimento e abertura dos
envelopes contendo a documentacdo prevista no item 5 e recolhimento das propostas
fechadas de que trata o item 6, que serdo abertas ap0s a habilitacéo.

2.2 O endereco para a entrega e abertura dos envelopes é:

COMISSAO PERMANENTE DE LICITACOES
Instituto Federal de Educacéo, Ciéncia e Tecnologia Sul-rio-grandense,
Campus Sapucaia do Sul/RS.
Avenida Copacabana, 100
Bairro Piratini
Sapucaia do Sul/RS
93216-120

2.3 N&o havendo expediente na data marcada, a reunido sera realizada no primeiro dia
uatil subsequente, & mesma hora e local, salvo por motivo de forca maior, ou qualquer outro
fator ou fato imprevisivel.

2.4 Os envelopes de documentacado e proposta encaminhados ao Campus Sapucaia do
Sul do Instituto Federal Sul-rio-grandense apés a data e horario fixado no presente Edital,
permanecerdo em poder da Comisséo, devidamente lacrados, durante 20 (vinte) dias
corridos contados da data de abertura da licitagdo. Findo este prazo, sem que sejam
retirados, serdo destruidos.



2.5 Este Edital podera ser visualizado no site http://www.sapucaia.ifsul.edu.br/licitacoes.

2.6 Os pedidos de esclarecimentos deverdo ser encaminhados a Comissao Permanente
de Licitacdes, através do e-mail licitacao@sapucaia.ifsul.edu.br e as respostas aos
esclarecimentos serdo publicadas no site http://www.sapucaia.ifsul.edu.br/licitacoes.

3. DA REPRESENTAGCAO LEGAL

3.1 As empresas interessadas poderédo fazer-se presentes por meio de um representante
legal, com poderes para intervir nas fases do procedimento licitatério, desde que este exiba,
no ato da entrega dos envelopes, documento que o identifique como tal e devidamente
reconhecido em cartorio, caso contrario, ficara impedido de manifestar-se e/ou responder
pela empresa.

3.2Nenhuma pessoa fisica, ainda que credenciada por procuracdo legal, podera
representar mais de uma licitante.

4. DA APRESENTACAO DOS DOCUMENTOS

4.1 Os documentos necessarios a participacdo na presente licitacdo, compreendendo os
documentos referentes a habilitagcdo e proposta de preco, deverdo ser apresentados no
idioma oficial do Brasil.

4.2 Os documentos relativos a Habilitacdo (Envelope n.° 1) e & Proposta (Envelope n.° 2)
serdo apresentados em original ou por qualquer processo de copia, devidamente
autenticado por cartério competente, ou por servidor da Administracdo, ou mediante
publicacido em Org&o da Imprensa Oficial.

4.3 A autenticagdo, quando feita por servidor da Comissdo Permanente de Licitacdes do
Campus Sapucaia do Sul do Instituto Federal Sul-rio-grandense, sera efetuada, em horario
de expediente, no endereco discriminado no subitem 2.2, até o dia util imediatamente
anterior ao do recebimento dos envelopes contendo os documentos de Habilitagdo e a
Proposta de Precos.

4.4 Os documentos de habilitagdo e de proposta deverdo ser entregues sem emendas,
rasuras, entrelinhas ou ressalvas, em envelopes devidamente fechados e identificados
apropriadamente, nos termos dos itens 5 e 6.

4.5 A licitante arcara integralmente com todos os custos de preparagdo e apresentacdo
de sua proposta, independente do resultado do procedimento licitatério.

4.6 Solicita-se as licitantes que apresentem o0s documentos de cada envelope
numerados sequencialmente. Caso assim ndo sejam apresentados, a Comissao procedera
esta numeracao ou solicitara ao representante da licitante, caso este esteja presente.

4.7 Uma licitante, incluidos todos os membros de uma associagéo, ou grupo, suas filiais
ou empresas que fazem parte de um mesmo grupo econdmico ou financeiro, somente
podera apresentar uma Unica proposta. Caso a licitante participe com mais de uma
proposta, estas ndo serdo levadas em consideracao e serdo rejeitadas pelo Instituto Federal
Sul-rio-grandense. Todavia, esta limitagcdo ndo se aplica a participacdo de subcontratadas
em mais de uma proposta.

4.7.1 Para tais efeitos entende-se que fazem parte de um mesmo grupo econdémico
ou financeiro, as empresas que tenham diretores, sécios, acionistas (com participacdo em
mais de 50%), ou representantes legais comuns, e aquelas que dependam ou subsidiem
econdmica ou financeiramente a outra empresa.
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5. DA HABILITACAO (ENVELOPE N.° 1)

5.1 Os documentos relativos a habilitacdo serdo entregues a Comissdo Permanente de
Licitacbes, em envelope devidamente fechado, contendo externamente 0s seguintes
dizeres:

COMISSAO PERMANENTE DE LICITACOES
CONCORRENCIA N.° 01/2019
[NOME DA EMPRESA]
[CNPJ/MF N.9]
ENVELOPE N.° 1 - DOCUMENTOS PARA HABILITACAO

5.2 Para fins de habilitacdo, as licitantes deverdo possuir cadastro valido junto ao
Sistema de Cadastramento Unificado de Fornecedores — SICAF ou apresentar 0s
documentos correspondentes conforme item 5.4 deste Edital.

5.3 A licitante que apresentar cadastro valido junto ao SICAF, abrangendo os niveis | —
Credenciamento, Il — Habilitacdo Juridica, Ill — Regularidade Fiscal Federal, IV -
Regularidade Fiscal Municipal/Estadual, e, Nivel VI - Qualificacdo Econémico- Financeira ,
estard dispensada da apresentacdo dos documentos relacionados no item 5.4.5.3.1. Sera
admitida, para fins de comprovacéo da habilitacdo, a apresentacao dos originais ou copias
autenticadas, das certiddes previstas no SICAF, que estiverem com a data de validade
vencida no sistema.

5.3.1 Também serdo aceitos, para fins de comprovacdo da habilitagcdo, a
apresentagdo dos documentos correspondentes a um ou mais niveis do SICAF, em caso de
cadastro que ndo abranja todos os niveis solicitados.

5.3.2 As certidbes atualizadas apresentadas pelas licitantes passaréo a fazer parte
do processo licitatério

5.4 A licitante que nao possuir cadastro no SICAF deverad apresentar, dentro do
Envelope n.° 1, os seguintes documentos:

5.5 Relativos a Habilitagao Juridica:
a) registro comercial, no caso de empresario individual.

b) ato constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor devidamente registrado, em se
tratando de sociedades empresarias e, no caso de sociedades por acoes,
acompanhado de documentos de eleicdo de seus administradores.

l. os documentos em apreco deverdo estar acompanhados de todas as
alteracdes ou da consolidacao respectiva.

¢) inscricdo do ato constitutivo, no caso de sociedades simples, acompanhada de prova
de diretoria em exercicio.

5.6 Relativos a Regularidade Fiscal:
a) prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoa Juridica (CNPJ).

b) prova de inscricdo no cadastro de contribuintes estadual e municipal, se houver,
relativo ao domicilio ou sede da licitante, pertinente ao seu ramo de atividade e
compativel com o objeto licitado.

c) prova de regularidade para com as Fazendas Federal, Estadual e Municipal do
domicilio ou sede da licitante, ou outra equivalente, na forma da lei.



d) prova de regularidade relativa & Seguridade Social (CND) e ao FGTS — Fundo de
Garantia por Tempo de Servico (CRF), demonstrando situacdo regular no
cumprimento dos encargos sociais instituidos por lei.

5.7 No momento da abertura dos envelopes de habilitacdo, a Comissdo fard consulta
para verificar a situacdo de todas as licitantes junto ao Sistema de Cadastramento
Unificado de Fornecedores — SICAF.

5.8 Todas as licitantes, optantes e ndo optantes pelo SICAF, deverdo apresentar,
também, dentro do Envelope n.° 01, os seguintes documentos:

5.8.1 Carta de apresentacdo da documentagdo, conforme modelo constante do
Anexo V.
5.8.2 Atestado de visita técnica emitido pelo Departamento de Administracdo e de

Planejamento do Campus Sapucaia do Sul do Instituto Federal de Educacado, Ciéncia e
Tecnologia Sul-rio-grandense, conforme modelo no Anexo VI.

5.8.3 A licitante devera agendar a vistoria, através do telefone (51) 3452-9299 com
o Departamento de Administracao e de Planejamento, de segunda a sexta-feira, em horario
comercial.

5.8.4 O prazo para vistoria iniciar-se-a4 no dia Gtil seguinte ao da publicacdo do
Edital, estendendo-se até o dia util anterior a data prevista para abertura dos envelopes.

5.8.5 Para a vistoria, a licitante, ou o0 seu representante legal, devera estar
devidamente credenciado e identificado, apresentando documento de identidade civil e
documento expedido pela empresa comprovando sua habilitacdo para a realizagdo da
vistoria.

BN

5.8.6 Todos o0s custos associados a visita e a inspecdo serdo de inteira
responsabilidade da licitante.

5.8.7 Na data da realizacdo da visita técnica, o interessado em participar da
licitacdo, devera trazer ja preenchido o atestado de visita técnica (vide anexo VI) o
gual seré assinado e encaminhado pelo servidor que acompanhara a visitagcdo dando
o devido ateste.

5.8.8 Certiddo negativa de faléncia ou concordata ou, se for o caso, certiddao de
recuperacao judicial, expedida pelo cartorio distribuidor da sede da pessoa juridica, emitida
h& menos de 30 (trinta) dias da data da abertura da presente licitagdo, quando ndo houver
prazo de validade expresso no documento.

5.8.9 Declaracéo de Elaborag&o Independente de Proposta, nos termos do modelo
constante do Anexo VII deste Edital.

5.8.10 Balancgo patrimonial e demonstracdes contabeis do ultimo exercicio social, ja
exigiveis e apresentados na forma da lei, vedada a sua substituicdo por balancetes ou
balancos provisorios, podendo ser atualizados, quando encerrados ha mais de 3 (trés)
meses da data de apresentacdo da proposta, tomando como base a variacédo, ocorrida no
periodo, do INDICE GERAL DE PRECOS - DISPONIBILIDADE INTERNA - IGP-DI,
publicado pela Fundacdo Getulio Vargas — FGV, ou de outro indicador que o venha
substituir.

5.8.10.1 Serdo considerados aceitos como na forma da lei o balango patrimonial e
demonstragfes contabeis assim apresentados:

a) sociedades regidas pela Lei n.° 6.404/76 (sociedade an6nima):
- publicados em Diario Oficial; ou

- publicados em jornal de grande circulagéo; ou



- por fotocopia registrada ou autenticada na Junta Comercial da sede ou domicilio da
licitante.

b) sociedades por cota de responsabilidade limitada (LTDA):

- por fotocépia do Livro Diério, inclusive com os Termos de Abertura e de
Encerramento, devidamente autenticado na Junta Comercial da sede ou domicilio da
licitante ou em outro 6rgéo equivalente; ou

- por fotocOpia do Balango e das Demonstra¢cdes Contdbeis devidamente registrados
ou autenticados na Junta Comercial da sede ou domicilio da licitante.

c) sociedade criada no exercicio em curso:

- fotocépia do Balanco de Abertura, devidamente registrado ou autenticado na Junta
Comercial da sede ou domicilio da licitante.

d) o Balanco Patrimonial e as demonstracbes contdbeis deverdo estar assinados por
contador ou por outro profissional equivalente, devidamente registrado no Conselho
Regional de Contabilidade.

5.8.11 a boa situacéo financeira sera avaliada pelos indices de Liquidez Geral (LG),
Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC), que deverdo apresentar o valor maior do
que 01 (um), resultantes da aplicacao das seguintes formulas:

LG = ATIVO CIRCULANTE + REALIZAVEL A LONGO PRAZO
PASSIVO CIRCULANTE + EXIGIVEL A LONGO PRAZO

SG = ATIVO TOTAL
PASSIVO CIRCULANTE + EXIGIVEL A LONGO PRAZO

LC = ATIVO CIRCULANTE
PASSIVO CIRCULANTE

a) As formulas deverdo estar devidamente aplicadas em memorial de calculos juntado
ao balanco.

l. Caso o0 memoarial ndo seja apresentado, a Comissao reserva-se o direito de
efetuar os calculos.

b) Se necesséria a atualizacdo do balanco e do capital social, devera ser apresentado,
juntamente com os documentos em apreco, 0 memorial de célculo correspondente.

5.8.12 Comprovacao de patrimonio liquido ndo inferior a 10% (dez por cento) do
valor estimado da presente licitagc&o.

5.8.13 As microempresas e empresas de pequeno porte, a fim de fazerem jus aos
beneficios previstos na Lei Complementar n.° 123/2006, deverdo apresentar a declaragéo de
que atendem todos os requisitos constantes do Art. 3° da mesma Lei Complementar,
conforme Anexo VI do Edital.

5.8.13.1 Ao apresentar a declaracédo acima, a microempresa ou empresa de pequeno
porte declara, sob as penas da lei, que nao faturou, no exercicio anterior, além dos
limites previstos na Lei Complementar, bem como, que ndo se enquadra em
nenhuma das hipoteses de vedacdes previstas no Art. 3°, paragrafo 4°, quais sejam:



a) de cujo capital participe outra pessoa juridica.

b) que seja filial, sucursal, agéncia ou representacdo, no Pais, de pessoa juridica com
sede no exterior.

c) de cujo capital participe pessoa fisica que seja inscrita como empresério ou seja
s6cia de outra empresa gue receba tratamento juridico diferenciado nos termos da
Lei Complementar, desde que a receita bruta global ultrapasse o limite de que trata o
inciso Il do caput do Art. 3°.

d) cujo titular ou sécio participe com mais de 10% (dez por cento) do capital de outra
empresa nao beneficiada pela Lei Complementar, desde que a receita bruta global
ultrapasse o limite de que trata o inciso Il do caput do Art. 3°.

e) cujo sécio ou titular seja administrador ou equiparado de outra pessoa juridica com
fins lucrativos, desde que a receita bruta global ultrapasse o limite de que trata o
inciso Il do caput do Art. 3°.

f) constituida sob a forma de cooperativas, salvo as de consumo.
g) que participe do capital de outra pessoa juridica.

h) que exerca atividade de banco comercial, de investimentos e de desenvolvimento, de
caixa econdmica, de sociedade de crédito, financiamento e investimento ou de
crédito imobiliario, de corretora ou de distribuidora de titulos, valores mobiliarios e
cambio, de empresa de arrendamento mercantil, de seguros privados e de
capitalizacdo ou de previdéncia complementar.

i) resultante ou remanescente de cisdo ou qualquer outra forma de desmembramento
de pessoa juridica que tenha ocorrido em um dos 5 (cinco) anos-calendario
anteriores.

j) constituida sob a forma de sociedade por agdes.

5.8.14 O néao atendimento do disposto no subitem 5.6.4.1acima acarretara a perda
do direito aos beneficios estabelecidos na Lei Complementar n.° 123/2006 na presente
licitacdo.

5.8.15 As microempresas e empresas de pequeno porte deverdo apresentar toda a

documentacao exigida para efeito de comprovacao de regularidade fiscal, mesmo que esta
apresente alguma restricdo, conforme art. 43, da Lei Complementar n.° 123/2006.

5.8.16 A comprovacdo de regularidade fiscal das microempresas e empresas de
pequeno porte somente sera exigida para efeito da assinatura do contrato conforme art. 42,
da Lei Complementar n.° 123/2006.

5.8.17 Conforme a Lei n° 12.440, de 07 de julho de 2011, sera verificada no sitio
http:// www.tst.jus.br/certidao, prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a
Justica do Trabalho, mediante a Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas (CNDT), nos
termos do inciso V do art. 29 da Lei Federal n° 8.666/93 e do Titulo VII-A da Consolidagéo
das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei n° 5.452, de 1° de maio de 1943.

6 Dahabilitacdo Técnica

6.1 Apresentar documentacdao comprobatéria de que atua no ramo alimenticio.

7 DA PROPOSTA DE PRECOS (ENVELOPE N.° 2)

7.1 As Propostas de Precos deverdo ser apresentadas em papel timbrado da empresa
(ou carimbo), datada, assinada e rubricada em todas as folhas, em 01 (uma) via,
sem emendas, rasuras, entrelinhas ou ressalvas e ser entregue em envelope
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devidamente fechado, separado do que contenha os documentos da habilitagéo,
apresentando externamente, os dizeres:

COMISSAO PERMANENTE DE LICITACOES
CONCORRENCIA N.° 01/2019
[NOME DA EMPRESA]

[CNPJ/MF N.9]

ENVELOPE N.° 2 - PROPOSTA

7.2 As propostas deverao conter:
7.2.1. Carta de Apresentacao da Proposta, conforme modelo constante do Anexo lI;

7.2.2. Nome, razédo social, endereco da empresa e numero do Cadastro Nacional da
Pessoa Juridica — CNPJ, no Ministério da Economia;

7.2.3. O prazo de validade deve ser de 60 (sessenta) dias, a contar da data da
abertura da proposta. As propostas que omitirem o prazo de validade serdo entendidas
como validas pelo periodo de 60 (sessenta) dias;

7.2.4. Valor do lance, expresso em reais, em algarismos, para cada item da lista de
produtos a serem oferecidos, para o valor do quilograma do buffet e para o valor do buffet
preco fixo;

7.2.4.1 O valor em reais deve ter no maximo duas casas decimais. Caso a
proposta seja apresentada com mais de duas casas decimais, s6 serdo consideradas as
duas primeiras, sendo desprezadas as demais.

7.2.5 Valor da proposta do aluguel, expresso em reais e por extenso, que a licitante se
prop8e a pagar, nao podera ser igual ou inferior ao minimo estipulado no item 6.3;

7.2.6. Assinatura ou rubrica, identificada por meio de carimbo ou datilograficamente.

7.3 O valor minimo do aluguel a ser pago pela licitante vencedora sera de R$ 2.901,15
(Dois mil novecentos e um reais e quinze centavos) mensais, totalizando
aproximadamente R$ 29.011,15 (Vinte e nove mil e onze reais e quinze centavos)
anuais (Descontando aproximadamente 2 meses de recesso escolar em que a
Administracdo isenta a cobranca de aluguel), conforme média entre pesquisa de
mercado e o preco do atual contrato, ndo sujeito a reajustes durante o prazo de
vigéncia de 12 (doze) meses do contrato.

7.4 Ndo serao aceitas propostas que oferecam vantagens e/ou descontos em relacéo as
ofertas de outras licitantes, sendo desclassificadas as que dispuserem desta forma.

7.50s documentos, declaragbes, comprovacgdes, etc., que deverdo acompanhar as
propostas nao serdo aceitos em cépias ndo autenticadas ou enviados por fax.

8 DA ABERTURA E APRECIACAO DA DOCUMENTACAO

8.10s envelopes contendo os documentos para Habilitacdo (Envelope n.° 1) e as
Propostas de Precos (Envelope n.° 2) serdo recebidos pela Comissdo Permanente
de LicitacOes no o dia, hora e local citado no item 2 deste Edital.

8.2 Os envelopes poderéo ser enviados por correio ou entregues no endereco indicado
no item 2.2 deste Edital.

8.3N&o sendo necesséria a suspensdo da reunido para analise da documentacdo ou
realizacdo de diligéncias ou consultas, a Comissao decidira sobre a habilitagdo de
cada licitante, durante esta mesma sessao.



8.3.1. Caso estejam presentes a sessdo de abertura todos os representantes das
licitantes, a Comissdo podera informa-los diretamente da decisdo referente a habilitacdo ou
inabilitacdo. Em caso contrario, essa informacéo sera feita por meio eletrdnico, fac-simile,
etc.

8.3.2. Informadas todas as licitantes diretamente em sessao, da decisdao da Comissao,
e havendo a renuncia do direito de recorrer, por parte de todas elas, serdo devolvidos as
licitantes inabilitadas os envelopes fechados com as propostas, procedendo-se, em seguida,
a abertura dos envelopes Proposta das licitantes habilitadas.

8.3.3. Nao havendo, na sessao, renuncia ao direito de recorrer de todas as licitantes, a
Comissado encerrara a reunidao, mantendo em seu poder todos os envelopes de Proposta
devidamente fechados e rubricados, abrindo-se, desta forma, o periodo recursal de que trata
o art. 109 da Lei n.° 8.666/93.

8.3.4. Caso julgue necesséario, a Comissdo Permanente de Licitacbes podera
suspender a reunido para andlise da documentacdo, realizacdo de diligéncias ou de
consultas.

8.3.4.1. Ap6s a analise da documentagdo, a realizacdo de diligéncias ou de
consultas, a Comissao comunicara, a todas as licitantes, por meio eletrénico ou fac-simile
sua decisdo quanto a habilitacéo.

8.4 Publicada a decisdo da Comissao no Diario Oficial da Unido, abre-se o periodo
recursal de que trata o art. 109 da Lei 8.666/93 salvo situag&o prevista no item 7.3.2.

8.4.1. Decorrido o periodo recursal sem interposicao de recursos, ou apreciados 0s
eventualmente interpostos na forma da lei, ou tendo havido desisténcia expressa de todas
as licitantes, a Comissdo Permanente de Licitacdes marcard nova data, horario e local para
abertura dos envelopes proposta das licitantes habilitadas.

8.4.1.1. A licitante podera expressar sua renuncia ao direito de interpor recurso,
diretamente em ata ou por meio de correspondéncia enderecada a Comissdo Permanente
de Licitacdes, inclusive por meio eletrdnico ou fac-simile.

8.5 0s envelopes com os documentos relativos as propostas das licitantes inabilitadas,
nao retirados pelos seus representantes, permanecerdao em poder da Comissdo
Permanente de Licitacdes, devidamente lacrados, durante 20 (vinte) dias corridos
contados da data de abertura da licitacdo. Findo este prazo, sem que sejam
retirados, serdo destruidos.

8.6 Quando todas as licitantes forem inabilitadas, a Comissdo Permanente de Licitagbes
podera fixar o prazo de 08 (oito) dias Uteis para apresentacdo de nova
documentacao de habilitagdo, permanecendo os envelopes Proposta em seu poder.

9 DO JULGAMENTO DAS PROPOSTAS DE PRECOS

9.1 A Comissao Permanente de Licitac6es fara a abertura dos Envelopes n.° 2, contendo
as propostas das licitantes habilitadas, procedendo a rubrica das mesmas pelos seus
membros e pelos representantes das licitantes presentes.

9.29.2. O julgamento das propostas sera realizado de conformidade com o tipo de
licitacdo menor preco (Para a lista de produtos a serem comercializados) e
maior lance (Para o valor do aluguel), que séo critérios que irdo compor a
pontuacdo que definird o vencedor que somar mais pontos, conforme tabela no
ANEXO IlI, observando-se o atendimento das especificacfes, detalhamentos e
condicdes estabelecidas no presente Edital e seus Anexos.

9.3 Durante a andlise das propostas, a Comissdo Permanente de Licitagbes, podera
convocar as licitantes para quaisquer esclarecimentos adicionais, o que devera ser
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atendido dentro de prazo estipulado. A solicitacéo e a resposta deverao ser feitas por
escrito (carta, meio eletrénico, fac-simile). E vedada a alteracdo do preco ou
substancia da proposta, sendo, entretanto, possivel a correcéo de erros aritméticos.

9.4 Considerando o Anexo Il, em caso de divergéncia entre os valores por extenso e
seus correspondentes em algarismos, prevalecerao os valores por extenso.

9.5Em caso de empate entre duas ou mais propostas, a classificacdo sera feita
seguindo a ordem:

1° - Pelo menor valor proposto pela licitante para o conjunto de produtos (Anexo I, Tabela I);
2° - Pelo menor Valor do quilograma do Buffet;

3° - Pelo menor Valor do Buffet preco fixo;

4° - Pelo maior Valor proposto para o aluguel;

Caso persista 0 empate, o vencedor sera decidido por sorteio, mediante convocacédo de
todas as licitantes classificadas, informando o dia, hora e local em que se procedera ao
referido sorteio. Os valores propostos para 0s quesitos de julgamento da melhor proposta
serdo os que prevalecerdo durante os 12 (doze) meses de contrato.

9.6 A partir da data de publicacdo do resultado da licitagdo, contar-se-4 o prazo para
interposicao de recursos relativos as propostas e ao resultado informado.

9.7 Apés a fase de habilitagdo nédo cabera desisténcia das propostas, salvo por motivo
justo decorrente de fato superveniente e aceito pela Comissdo Permanente de
LicitacOes.

9.8 A critério da Comissao Permanente de Licitagbes poderdo ser relevados erros ou
omissdes formais, de que ndo resultem prejuizo para o entendimento das propostas.

9.9 Para auxiliar na analise, avaliagdo e comparacao das propostas, o Campus Sapucaia
do Sul do Instituto Federal Sul-rio-grandense podera solicitar as licitantes o0s
esclarecimentos que julgar necessarios a respeito de suas propostas, inclusive o
detalhamento dos precos unitarios. A solicitagdo e a resposta deverdo ser feitas por
escrito (carta, meio eletronico, fac-simile).

9.10 As decisfes da Comissdo Permanente de LicitacBes serdo lavradas em ata e
comunicadas aos representantes legais das licitantes presentes, ou ainda, por
intermédio de oficio ou via fac-simile.

9.11 Quando todas as propostas forem desclassificadas, a Comissdo Permanente
de Licitagbes podera fixar as licitantes o prazo de 08 (oito) dias Uteis para a
apresentacéo de novas propostas, conforme art. 48, da Lei n.° 8.666/93.

9.12 Em circunstancias excepcionais, o Campus Sapucaia do Sul do Instituto
Federal Sul-rio-grandense podera solicitar a prorrogacdo do prazo de validade das
propostas, por escrito, ndo sendo admitida a introdugcéo de quaisquer modificagbes
na proposta.

10 DOS RECURSOS

10.1 Dos atos praticados pelo Campus Sapucaia do Sul do Instituto Federal Sul-
rio-grandense, podera haver recurso no prazo de 05 (cinco dias) Uteis, contado da
intimag&o do ato ou da lavratura da ata, conforme o caso.

10.2 Os recursos contra a decisdo de habilitag&do, inabilitacdo ou julgamento das
propostas terdo efeito suspensivo. Nas hiplteses de recurso contra outros atos
praticados pelo Campus Sapucaia do Sul do Instituto Federal Sul-rio-grandense,
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cabera a autoridade competente atribuir eficAcia suspensiva ao recurso interposto,
motivadamente presentes razdes de interesse publico.

10.3 Os recursos seréao dirigidos a autoridade competente do Campus Sapucaia do
Sul do Instituto Federal Sul-rio-grandense, por intermédio da Comissdo Permanente
de Licitaces, a qual podera reconsiderar sua decisédo ou fazé-los subir, devidamente
informados.

10.4 Os recursos referentes a impugnacdo do presente Edital deverdo ser
encaminhados a Comissao Permanente de Licitagdes do Campus Sapucaia do Sul
do Instituto Federal Sul-rio-grandense, nos termos do art. 41, da Lei n.° 8.666/93.

10.5 Apébs, decididos os recursos eventualmente interpostos, o processo de
licitacdo sera submetido a autoridade competente do Campus Sapucaia do Sul do
Instituto Federal Sul-rio-grandense, para que se proceda a devida homologacéo e
consequente adjudicacao.

DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS

11.1 O descumprimento das obrigacfes e demais condi¢bes do Edital, sujeitara a
licitante as seguintes sanc¢des, quando for o caso:

|. adverténcia;

Il. suspensé@o temporaria de participagdo em licitagbes e/ou impedimento de contratar
com o Instituto Federal Sul-rio-grandense por prazo nao superior a 2 (dois) anos.

11.2 Fica facultada a defesa prévia da licitante, em qualquer caso de aplicacédo de
penalidade, no prazo de 05 (cinco) dias Uteis, contados da intimacé&o do ato.

11.3 As sanc¢des previstas neste Instrumento poderdo ser relevadas na hipétese
de caso fortuito e forgca maior, ou na auséncia de culpa da licitante, devidamente
comprovadas perante o Campus Sapucaia do Sul do Instituto Federal Sul-rio-
grandense.

11.4 As sancdes pelo descumprimento das obrigacdes contratuais estdo previstas
na Minuta de Contrato, parte integrante deste Edital.

DA VIGENCIA DO CONTRATO

12.1 O prazo de vigéncia do Contrato serd de 12 (doze) meses, podendo ser
prorrogado por igual periodo, até o limite de 60 (sessenta) meses na forma do art.
57, inciso Il, da Lei n.° 8.666/93.

12.2 A licitante vencedora sera convocada para firmar o Contrato, o que devera ser
feito no prazo de 5 (cinco) dias Uteis a contar da convocacao, sob pena de decair do
direito & contratacdo, sem prejuizo das sangdes previstas neste Edital.

12.3 Na hipétese da empresa vencedora se recusar a assinar o Contrato, 0
Campus Sapucaia do Sul do Instituto Federal Sul-rio-grandense convocara a
segunda empresa classificada e assim, sucessivamente, na ordem de classificagéo,
sem prejuizo da aplicagcdo das sangdes previstas no item 10, no que couber.

12.4 O presente Edital e o Termo de Referéncia, bem como a proposta da licitante,
integrardo o Contrato independentemente de transcricéo.

12.5 Por ocasido da assinatura do Contrato, verificar-se-a por meio do SICAF e de
outros meios se a licitante vencedora mantém as condi¢Bes de habilitacao.
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13 DA GARANTIA DE EXECUCAO CONTRATUAL

13.1 A licitante vencedora prestard Garantia de Execucdo Contratual, no
percentual de 5% (cinco por cento) do valor do Contrato, numa das seguintes
modalidades: caugdo em dinheiro ou titulos da divida publica, seguro-garantia, fianca
bancéria.

13.2 A licitante convocada para assinatura do Contrato deve apresentar, no prazo
maximo de 7 (sete) dias Uteis, contados da data da entrega da via do Contrato
assinada, comprovante da prestacdo da garantia nos termos e condicOes
estabelecidas neste Edital.

13.3 O depodsito da Garantia de Execucdo Contratual deverd ser entregue
conforme instrugcbes do Campus Sapucaia do Sul do Instituto Federal Sul-rio-
grandense.

13.4 A Garantia de Execucdo Contratual serd liberada e restituida pelo Campus
Sapucaia do Sul do Instituto Federal Sul-rio-grandense a licitante, no prazo de 90
(noventa) dias do efetivo cumprimento das obrigacdes contratuais.

14 DA FISCALIZACAO DA EXECUCAO DO CONTRATO

Ap6s a assinatura do Contrato, o Reitor do Instituto Federal Sul-rio-grandense designara
formalmente um ou mais servidores para exercerem o acompanhamento e a fiscalizacéo da
execugdo contratual, em cumprimento ao disposto no art. 67 da Lei n.° 8.666/93.

15 DO PAGAMENTO E DOS REAJUSTES

Os pagamentos e o0s reajustes serdo feitos de acordo com o estabelecido na
Clausula Décima Nona do Contrato e suas Subclausulas.

16 ESCLARECIMENTOS E IMPUGNACAO DO ATO CONVOCATORIO

16.1 Até 03 (trés) dias Uteis antes da data fixada para abertura da sesséo publica,
serdo aceitos pedidos de esclarecimentos preferencialmente por meio eletrénico, no
endereco licitacao@sapucaia.ifsul.edu.br.

16.2 O pedido de esclarecimento e a resposta correspondente serdo publicados no
site http://www.sapucaia.ifsul.edu.br/licitacoes, cabendo aos interessados acesséa-lo
para obtengéo das informacgdes prestadas pela Comissdo Permanente de Licitagdo.

16.3 E facultado a qualquer cidaddo impugnar, por escrito, os termos do presente
Edital, até 05 (cinco) dias uteis antes da data fixada para abertura, devendo ao
Instituto Federal Sul-rio, por intermédio da Comisséo Especial de Licitacdo, julgar e
responder a impugnacao em até 03 (trés) dias uteis.

16.4 Decaira do direito de impugnar os termos deste edital perante o Campus
Sapucaia do Sul do Instituto Federal Sul-rio-grandense a licitante que nao o fizer até
0 segundo dia util que anteceder a data marcada para recebimento dos envelopes
“‘Documentacao” e “Proposta”, apontando as falhas ou irregularidades que o
viciariam, hipotese em que tal comunicacao néo terd efeito de recurso.

16.5 A impugnacdo feita tempestivamente pela licitante ndo a impedira de
participar desta Concorréncia, até o transito em julgado da deciséo a ela pertinente.
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17 DAS DISPOSICOES FINAIS

17.1 Fica assegurado ao Campus Sapucaia do Sul do Instituto Federal Sul-rio-
grandense, sem que caiba as licitantes qualquer tipo de reclamacéo ou indenizacéo,
o direito de:

17.1.1. adiar a data de abertura das propostas da presente licitacdo, dando
conhecimento aos interessados, notificando-se por escrito, as licitantes que ja tenham
retirado o Edital, com a antecedéncia de pelo menos 24 (vinte e quatro) horas da data
inicialmente marcada;

17.1.2. anular ou revogar, no todo ou em parte, a presente Concorréncia, a qualquer
tempo, desde que ocorrentes as hip6teses de ilegalidade ou interesse publico, dando
ciéncia aos interessados;

17.1.3. alterar as condicdes deste Edital, ou qualquer documento pertinente a esta
Concorréncia, fixando novo prazo, ndo inferior a 30 (trinta) dias, para a abertura das
propostas, a contar da publicagdo das alteragdes.

17.2 A participagdo nesta Concorréncia implicara aceitacdo integral e irretratavel
das normas do Edital e do Termo de Referéncia, bem como na observancia dos
preceitos legais e regulamentares, ressalvados o direito de impugnacéo e recurso.

17.3 O Foro para solucionar os litigios decorrentes deste Edital € o da Justica
Federal, Sec¢éo Judiciaria do Estado do Rio Grande do Sul, Subsec¢édo Judiciaria de
Pelotas/RS, com excluséo de qualguer outro, por mais privilegiado que seja.

Sapucaia do Sul, 25 de outubro de 2019.

Mack Leo Pedroso
Diretor-geral do Campus Sapucaia do Sul
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ANEXO |
TERMO DE REFERENCIA
CONCORRENCIA N.° 01/2019

1. OBJETO

O presente Termo de Referéncia tem como objeto a discriminacdo das condicbes
minimas para selecdo de pessoa juridica do ramo de preparo e venda de produtos
alimenticios para exploracdo da cantina, com exigéncia de melhorias _no _espaco,
localizada no interior do Campus Sapucaia do Sul, situado na Avenida Copacabana, 100,
em Sapucaia do Sul, RS, CEP 93216-120, através do regime de permissdo de uso a titulo
oneroso, conforme as disposi¢fes previstas na Lei n.° 8.666/93 e suas alteracoes.

A LOCACAO se daré por valor pré estabelecido através da proposta, sendo este um
dos critérios que compde a pontuacao que definird o vencedor do certame, sendo a escolha
do locador vencedor, o que tiver maior pontuacdo considerando as tabelas nos anexos Il e
V.

O LOCATARIO, durante a vigéncia do respectivo contrato, devera preparar com
qualidade e higiene e comercializar a pregos razoaveis refeigdes, bufés, lanches rapidos
(salgados, sanduiches, torradas, cachorros-quentes, xis, e etc.), sucos, cafés, refrigerantes,
etc., sendo proibido o comércio e/ou a publicidade de cigarros, medicamentos e bebidas
alcodlicas.

O LOCATARIO podera solicitar o reajuste da cesta de produtos e dos valores
relacionados ao Buffet, apés decorrido o interregno minimo de 1 (um) ano apés a assinatura
do contrato, tomando-se por base a variacdo do indice de Precos ao Consumidor Amplo-
IPCA;

O LOCATARIO podera solicitar, mediante apresentacdo de documentacdo e de
planilhas de composicéo de precos, a recomposi¢cado do equilibrio econémico-financeiro,
sendo que a Administragdo procedera a andlise do pleito, bem como podera determinar
diligéncias, para a devida comprovacdo da alteracdo dos custos dos produtos, em
observancia a alinea “d”, inciso Il, Art. 65, da Lei 8.666/93;

O contrato podera ser prorrogado na forma da lei, atendendo as necessidades de
alunos e servidores do referido Campus, de acordo com o Edital, que passa a fazer parte
integrante do Edital independente de transcrigcao.

A area total da concesséao é de aproximadamente 71,30 m2 que compreende area de
atendimento, despensa, area de circulagdo/mesas/buffet, area de preparo e cozinha, e de ao
menos 99,10 m2 de area externa que o campus Sapucaia do Sul disponibiliza para a
LOCATARIA dispor mesas e cadeiras aos usuarios. Conforme layout constante no Anexo IX,
que faz parte deste Termo de Referéncia, as areas sédo as seguintes:

Area interna de atendimento: 20,62 m2.
Area despensa: 2,47 m2.

Area de circulacdo interna/mesas/buffet: 37,50 m2.
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Area de preparo: 5,24 m2.

Area de cozinha: 5,47 mz.

2. JUSTIFICATIVA E OBJETIVO DA CONTRATACAO

O Instituto Federal de Educacéo, Ciéncia e Sul-Rio-Grandense — Campus Sapucaia
do Sul possui um publico interno de aproximadamente 1.800 pessoas, divididas entre
servidores técnicos, docentes, discentes, colaboradores terceirizados, bolsistas e
estagiarios, sendo que com a expansao da Instituicdo, esses niumeros vém aumentando
anualmente. Tendo em vista que esse grande publico necessita de uma alimentacdo de
qualidade e diversificada. Essa contratacdo tem o objetivo principal de apoiar a comunidade
do IFsul — Campus Sapucaia do Sul no desempenho de suas atividades, por intermédio da
oferta de alimentos nas melhores condi¢cfes possiveis quanto ao preco e a qualidade, em
suas instalagdes, onde ha expressivo fluxo de estudantes, servidores, colaboradores, além
de visitantes que carecem dessa comodidade, o que justifica a concessao do espaco a ser
explorado por empresa especializada no ramo de alimentagdo, com a cobranga direta do
preco ao consumidor. O campus ndo conta com refeitério e possui atividade nos trés turnos,
sendo assim imprescindivel a existéncia de um espacgo para alimentacdo aberto durante
todo o ano, nos horérios de atendimento do campus. As adequacdes exigidas pela
Administracdo no espago da cantina, com compromisso de abatimento no valor do aluguel
do locatario, sdo imprescindiveis para revitalizar o espago e possibilitar maiores condigcbes
de higiene e de trabalho aos funcionarios e usuarios.

3. MELHORIAS DO ESPACO A SEREM RESSARCIDAS

3.1 O LOCATARIO devera observar as melhorias previstas no Anexo Xll, quais
sejam:

— Instalagéo de coifa profissional

— Substituicdo das portas do balc&o interno de apoio

— Instalacdo de pelicula nos vidros da janela acima das portas de entrada
— Revisdo da rede elétrica

— Instalacdo de exaustor de calor na area da cozinha/coifa

Tais adaptacOes serdo abatidas do valor do aluguel proposto na licitacdo, até a
completa quitacéo das despesas advindas destas melhorias da seguinte forma:

3.2 O locatario ficard desobrigado do pagamento do valor correspondente ao do
aluguel até a completa quitacdo das despesas advindas das adaptacdes exigidas pela
Administracdo, até o limite estabelecido para cada item disposto no anexo Xll. O
acompanhamento do abatimento das despesas no valor do aluguel sera feito mensalmente.
O abatimento dos valores correspondentes a cada item observara a seguinte ordem:

— Revisao da rede elétrica

— Instalacao de pelicula
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— Substituicdo das portas do balc&do de apoio
— Instalacdo de exaustor de calor na &rea da cozinha/coifa
— Instalagéo da coifa profissional

3.2.1 Assim que houver a completa quitacdo dos valores, considerando o abatimento
dos aluguéis, as adaptacbes realizadas descritas neste item serdo incorporadas ao
patrimonio do campus.

3.2.2 Em caso de rescisdo contratual antecipada, o acerto entre aluguel e
ressarcimento das adaptag¢des ocorrera segundo o0 que segue:

3.2.2.1 Os itens de adaptagdo que ja sofreram abatimento no valor do aluguel seréo
incorporados ao patriménio do IFSul;

3.2.2.2 Os itens de adaptacdo que ndo sofreram abatimento, serdo de propriedade
da locatéaria;

3.2.2.3 Caso algum item de adaptacéo tenha tido seu valor parcialmente abatido, a
locataria deverd indenizar a Administracdo, proporcionalmente ao valor ja abatido,
reajustado pelo IPCA vigente, para que o bem seja retirado das dependéncias do campus
Sapucaia do Sul;

3.2.3 Para o pagamento da indenizagdo acima, poderd ser acionada a garantia,
prevista no Edital e seus anexos, ou, a pedido da locatéria, a_indenizacdo podera ser
guitada pelo bem instalado.

4, DO FUNDAMENTO LEGAL DA CONTRATACAO

4.1. Para a Concessdo do espaco fisico, objeto deste Projeto Bésico, cabe Licitacdo na
modalidade CONCORRENCIA, TIPO MENOR PRECO (para produtos) e MAIOR OFERTA
(para aluguel), observado o disposto nas Leis de n°® 6.120, de 15 de outubro de 1974, Lei n°
8.666, de 21 de junho de 1993, e suas alteracfes posteriores, e em conformidade com a Lei
Complementar n° 123, de 14 de dezembro de 2006, Decreto n° 3.722, de 09 de janeiro de
2001, do Decreto n° 8.538, de 06 de outubro de 2015 e da Instrucdo Normativa n° 02, de 11
de outubro de 2010 e demais legislac¢ao correlata.

5. DO VALOR MINIMO DA LOCACAO E DOS PRECOS DOS PRODUTOS

5.1. O julgamento das propostas sera feito pelo critério de maior pontuagdo conforme tabela
constante no anexo lll.

5.1.1. A licitante ndo podera cobrar valor superior a R$30,59 (Trinta reais e cinquenta e nove
centavos) para o quilograma do Buffet, de R$18,92 (Dezoito reais e noventa e dois
centavos) para Buffet preco fixo e de R$65,41 (sessenta e cinco reais e quarenta e um
centavos) para o total do conjunto de produtos (Anexo Il, tabelas I, 1l e Ill), ndo estando
sujeito a reajustes durante o prazo de vigéncia de 12 (doze) meses do contrato.

5.1.2. O valor maximo foi encontrado aplicando-se a média dos or¢camentos obtidos em
estabelecimentos similares, os quais fazem parte do presente Edital independente de
transcricao.

5.1.3. A licitante vencedora devera oferecer, aos comprovadamente hipossuficientes,
conforme orienta¢do da unidade de Assisténcia Estudantil, refeicbes com, no minimo, 20%
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de desconto sobre o valor do quilograma do Buffet (E preco do Buffet preco fixo, se for o
caso) e do valor do prato feito (A La minuta, por exemplo).

5.1.3.1. A definicdo dos beneficiarios do disposto no subitem anterior levar4 em conta a sua
classificacdo conforme a vulnerabilidade do discente, sendo considerados beneficiarios os
gue se enquadrarem nos Grupos 1 e 2, conforme orientacdo da Assisténcia Estudantil.
Considerando o corrente semestre, virtualmente, poderdo ser beneficiarios cerca de 180
(duzentos) discentes hipossuficientes.

5.2. O valor da Concessédo de uso do espaco objeto da presente licitacdo sera um dos
guesitos que irdo compor os critérios de julgamento da melhor proposta e devera considerar
o valor minimo de R$2.901,15 (Dois mil, novecentos e um reais e quinze centavos) mensais,
valor este obtido através da média entre pesquisa de mercado e o valor praticado no
contrato vigente.

5.2.1. O valor da proposta do aluguel ndo estard sujeito a reajustes durante o prazo de
vigéncia de 12 (doze) meses do contrato.

5.2.2. Apés o periodo de 12 (doze) meses da assinatura do contrato, o valor sera reajustado
tendo por base o Indice Geral de Precos do Mercado — Fundacdo Getllio Vargas —
IGPM/FGV ocorrido no periodo em caso de renovagédo contratual.

5.3. Nos meses de janeiro, fevereiro, julho e dezembro, os quais compreendem os periodos
de férias e recesso escolar, o valor mensal da Concesséo sera proporcional aos dias em
gue a Instituicdo tiver aulas. Nos demais dias em que néo for periodo letivo, mas nos quais
as atividades administrativas permanecam, a LOCATARIA far4d jus ao desconto
proporcional, mas devera manter-se aberta para atendimento aos servidores, caso a Dire¢édo
formalize o pedido antecipadamente.

5.4. No valor do aluguel ndo estdo inclusas quaisquer despesas, tais como: taxas, impostos,
licencas, despesas de agua, luz ou telefone, os quais serdo de inteira responsabilidade da
Contratada.

6. DOS DIAS E HORARIOS DE FUNCIONAMENTO

6.1. Horérios e dias de funcionamento:

6.1.1. A licitante vencedora sujeitar-se-4, no minimo, a prestacdo de seus servicos de
restaurante e lancheria de segunda a sexta-feira de forma ininterrupta, das 07h as 22h, além
de eventuais sdbados, conforme programacdo anual, podendo sofrer modificacbes de
acordo com a necessidade da Institui¢o.

6.1.2. Mediante solicitacdo prévia da Instituicdo, podera haver expediente nos domingos e
feriados, em decorréncia da realizacdo de eventos no Campus, no horario da ocorréncia
destes.

6.1.3. No decorrer do contrato, a critério da Administragdo do IFSUL — Campus Sapucaia do
Sul e mediante solicitacao prévia do interessado, o horario de atendimento podera ser
alterado a fim de adaptar-se as demandas existentes.

6.1.4. O atendimento no periodo de férias devera, no minimo, acompanhar o expediente
administrativo definido em Portaria especifica. A LOCATARIA, a critério do seu interesse,
podera solicitar juntamente a Administracdo do IFSUL — Campus Sapucaia do Sul, o
oferecimento de Buffet reduzido, ou apenas pratos prontos (Ao menos duas variedades de
pratos). A forma deste ajuste deverd ser discutida com a fiscalizagdo do contrato e a
Administracéo devera estar de acordo.
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7. DA MOVIMENTACAO DIARIA

7.1. A licitante vencedora deve estar capacitada, tecnicamente, para atender, no minimo, a
demanda geral programada do Campus.

7.1.1. Considerando o niumero de discentes, docentes, servidores técnicos administrativos,
estagiarios, bolsistas, colaboradores terceirizados, ha aproximadamente 1.800 pessoas que
compdem a comunidade IFSUL — Campus Sapucaia do Sul tendo como referéncia o
corrente ano, além do publico participante de eventos ocasionais.

8. DAS INSTALACOES

8.1. O espaco fisico préprio e especifico para o restaurante e lancheria - objeto da presente
licitagdo — que sera disponibilizado & empresa que vencer a Licitagdo € constituido do local
especifico conforme layouts disponiveis ho Anexo X.

8.2. A LOCATARIA recebera as instalacdes, mediante contrato de Concessio de uso, apds
serem as mesmas vistoriadas pelas partes interessadas.

8.3. A LOCATARIA ndo podera, em hipotese alguma, utilizar as dependéncias do
restaurante e da lancheria para produzir, estocar ou receber alimentos estranhos ao
instrumento convocatério e que ndo sejam para o restaurante e cantina do IFSUL — Campus
Sapucaia do Sul.

8.4. A LOCATARIA se obriga a explorar a éarea cedida para prestar 0S Servicos
rigorosamente de acordo com as normas regidas por este Edital e seus Anexos, a legislagcédo
vigente do Ministério da Saude, da ANVISA e demais normas legais pertinentes.

8.5. As adaptacgOes, além das exigidas no anexo Xl, que se fizerem necessarias para a
execugcdo dos servicos, desde que mantidos os padrdes de acabamento do espago
concedido, serdo realizadas pela LOCATARIA sem que caiba, ao término do contrato,
ressarcimentos quaisquer ou indenizacdes pelas adaptacdes realizadas, sem direito a
retencdo ou qualquer indenizacao.

8.5.1. Qualquer modificagdo além das exigidas no anexo XI deverdo ser submetidas, em
projeto, & apreciacdo da Administracdo para sua devida aprovagdo, sendo de inteira e
exclusiva responsabilidade da licitante vencedora a mé&o-de-obra envolvida,
responsabilizando-se esta pelas despesas decorrentes da rejeicAo de equipamentos,
materiais e servi¢cos pela Unidade fiscalizadora do IFSUL — Campus Sapucaia do Sul e pelos
atrasos acarretados por essa rejeicao.

8.6. A LOCATARIA devera manter em excelente estado de conservacgéo todas as areas da
sua Concessdo administrativa, inclusive, a arquitetura, o acabamento, as instalacfes
elétricas e hidraulicas.

8.6.1. Quando do término ou da rescisdo da presente Concessdo, 0 espaco devera ser
entregue de acordo com as condi¢cBes recebidas ou, sendo o0 caso, com as alteracbes
aprovadas, desocupado em perfeito estado de conservagdo, condicdes estas em que
declara haver recebido o imével, incluindo pintura nova, nas mesmas cores e padrdao da
original.

8.6.2. O momento da celebracdo do contrato serd precedido de relatério de vistoria emitido
pelo Instituto Federal de Educacdo, Ciéncia e Tecnologia Sul-Rio-Grandense — Campus
Sapucaia do Sul com a descricdo detalhada do estado de conservacdo da Concesséo,
podendo ser acompanhado de registros que demonstrem a situacao destas.

8.6.3. Ocorrendo divergéncia entre as condicbes materiais, no momento da devolucdo do
objeto licitatorio, sera a Contratada obrigada a restituir o prejuizo causado ou, por suas
expensas, proceder aos ajustes necessarios.
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8.7. A LOCATARIA devera manter, em suas dependéncias, equipamentos de combate a
incéndio de acordo com as normas vigentes.

8.8. Toda e qualquer saida ou entrada de veiculos ou de equipamentos da LOCATARIA no
Campus devera ser precedida de identificacdo na portaria do campus, ou outra forma de
controle considerada conveniente e adequada a Concedente.

9. DOS MOBILIARIOS E EQUIPAMENTOS

9.1. O Instituto Federal de Educacéao, Ciéncia e Tecnologia do Rio Grande do Sul - Campus
Sapucaia do Sul ndo disponibilizar4 para o uso da contratada qualquer equipamento ou
mobiliario.

9.2. Os mobilidrios e equipamentos (mesas, balcGes, cadeiras ou bancos) serdo
disponibilizados pela LOCATARIA em nimero adequado para atender aos frequentadores,
sendo que a Concedente podera solicitar alteracdo nos quantitativos colocados a
disposicao, visando a melhoria do atendimento.

9.3. A montagem do restaurante e lancheria, bem como a instalacéo de botijdes de gés, de
telefone, de equipamentos eletrodomésticos, mobiliarios, utensilios e vasilhames,
necessarios ao bom funcionamento dos servicos a serem desenvolvidos nos espacos
concedidos, ficardo sob a responsabilidade da LOCATARIA, devendo retira-los do local
quando do término ou rescisédo do contrato.

9.4 A LOCATARIA obriga-se a utilizar os utensilios de cozinhas necessarios (loucas, copos,
talheres, facas, cortadeiras, panelas, frigideiras, maquinas para suco, freezer, copos,
paliteiros, galheteiros e demais itens pertinentes) todos de sua propriedade, sem énus para
a Concedente, devendo ser adequados aos tipos de refeicbes e lanches servidos e
apresentar perfeitas condi¢cdes de qualidade e higiene.

9.5. E vedada a utilizagdo de utensilios, mesas, balcdes ou qualquer outro objeto de
madeira que for entrar em contato direto com o alimento. A licitante vencedora devera usar
somente utensilios de inox, acrilico transparente, porcelana e vidro.

9.6. No caso do Fiscal averiguar distorcbes e inadequacdes, o mesmo solicitara
providéncias de adequacao quantitativa ou qualitativa.

9.7. A instalacdo de qualquer material ou equipamento elétrico na area concedida, apds a
assinatura da presente Concesséao, devera ter a prévia aprovacao da parte Concedente;

9.8. A Locataria devera instalar coifa industrial, conforme especificacbes e condicbes
dispostos no Anexo XIl, na érea de fritura, chapa e fogdo para evitar ao maximo a liberacéo
de odores que afetem as atividades pedagdgicas e administrativas. Este equipamento ficara
incorporado ao patrimdénio do campus apds o término ou rescisdo do contrato;

9.9. A Locataria deverd instalar aparelho(s) de ar condicionado no saldo da cantina,
devendo retird-lo(s) do local quando do término ou rescisdo do contrato. O(s) aparelho
devera(do) ser de poténcia apropriada ao ambiente, considerando o tamanho do espaco e a
geracdo de calor inerente as atividades da cantina.

9.10. A locataria deverd substituir as portas do balcdo de apoio da area de atendimento,
conforme especificagcdes e condi¢des dispostos no Anexo XII.

10. DA MANUTENCAO E LIMPEZA DO LOCAL

10.1. A LOCATARIA devera manter em permanente estado de limpeza, higiene e
conservacao as dependéncias e instalacdo do restaurante e lancheria, da copa, da cozinha,
bem como as instalacbes auxiliares (despensas, depdsitos de gas e lixo) nelas
compreendidos os equipamentos, méveis, maquinas, utensilios etc., utilizando materiais de
limpeza de boa qualidade.

20



10.2. As operagles de higienizacdo devem ser realizadas por funcionarios devidamente
orientados, seguindo as normas pertinentes, com frequéncia que garanta a manutencao
dessas condi¢des e minimize o risco de contaminacgédo do alimento.

10.3. Os produtos saneantes utilizados deverdo estar regulamentados pelo Ministério da
Saude. A diluicdo, o tempo de contato e modo de uso desses produtos devera obedecer as
instrucdes recomendadas pelo fabricante, devendo ser identificados e guardados em local
reservado para essa finalidade, ndo mantendo, em hipétese alguma, contato com géneros
alimenticios.

10.4. Os utensilios utilizados na higienizacéo deverdo ser acondicionados em local diverso
dos destinados aos alimentos e seu preparo, devendo todos estar conservados limpos,
disponiveis em numero suficiente e guardados em local reservado para essa finalidade.

10.5. Os produtos de limpeza utilizados devem ser adequados, tais como: produto com
poder bactericida, acdo fungicida e propriedade vermicida, de forma a se obter a ampla
higienizacdo do ambiente, equipamentos e utensilios de cozinha, bem como das mé&os dos
empregados que manipulem alimentos.

10.6. Nenhum produto ou utensilio de limpeza deve ser armazenado em contato direto com
o chao.

10.7. Devem ser tomadas precaucdes para impedir a contaminagdo dos alimentos causada
por produtos saneantes, pela suspensdo de particulas e pela formacdo de aerossois.
Substancias odorizantes e/ou desodorantes, em quaisquer das suas formas, ndo devem ser
utilizadas nas areas de preparacdo e armazenamento dos alimentos.

10.8. Os guardanapos, canudos, talheres e outros utensilios necessarios ao servi¢o deverao
estar dispostos de forma agrupada em locais de facil acesso aos comensais. Estes itens
deverao ser acondicionados de forma apropriada antes e durante a distribuicéo.

10.9. As mesas deverdo apresentar-se sempre limpas, bem dispostas e organizadas.

10.10. As geladeiras e freezers devem ser mantidos, permanentemente, em condicdes
adequadas de higiene e arrumacao, armazenando os alimentos de forma adequada as
recomendacdes técnicas.

10.11. Os utensilios utilizados para manipular alimentos dever&o ser de facil higienizagao.
10.12. Os empregados responsaveis pela atividade de higienizagédo das instalagdes deverdo
utilizar uniformes apropriados e diferenciados daqueles utilizados na manipulacdo de
alimentos, e realiza-lo em horarios distintos.

10.13. O campus Sapucaia do Sul disponibiliza Caixa D’agua exclusiva para as atividades
da cantina e a LOCATARIA devera realizar a limpeza e higienizacdo da mesma observando
os critérios exigidos pela legislacdo vigente e pela ANVISA.

10.14. Periodicidade de higienizacao local:

a) Diéario: pisos, rodapés e ralos se houver; todas as &reas de lavagem e de
producéo; pias, cadeiras e mesas; monoblocos e recipientes de lixo;

b) Diario ou de acordo com o uso: equipamentos, utensilios, bancadas e superficies
de manipulacéo;

c) Semanal: Paredes; portas e janelas; prateleiras (armarios); coifa; geladeiras;
camaras e "freezers";

d) Quinzenal: Estoque; estrados;
e) Mensal: Luminarias; interruptores; tomadas; telas.

10.15. Nao é permitido nos procedimentos de higiene:
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a) Varrer a seco nas areas de manipulacao;

b) Usar escovas, esponjas ou similares de metal, |1a, palha de a¢o, madeira, amianto
€ materiais rugosos e porosos;

c) Reaproveitar embalagens de produtos de limpeza.

10.16. O lixo ocasionado na area de servico devera ser transportado até o local designado
pela Concedente.
10.16.1. A retirada do lixo devera ocorrer em carater regular, sistematico e
acondicionado (lixeiras com tampa e sacos plasticos préprios) sendo este segregado
em sacos plasticos adequados ao tipo de lixo (os organicos e inorganicos), nao
podendo ser acumulado no interior do restaurante.

10.16.2. A implantacéo da coleta seletiva solidaria (CORES) é obrigacdo que decorre
do Decreto n. 5.940/06 e a contratada incumbe o acondicionamento adequado dos
residuos reciclaveis, que serdo encaminhados pela Administracdo a
cooperativa/associacdo de catadores.

10.16.3. A LOCATARIA promoverd o descarte de seus residuos observando a
legislacdo ambiental.

10.17. Fica expressamente proibida a presenca de animais domésticos nas dependéncias
da cozinha e na area interna do balcdo de atendimento ao cliente.

11. CONTROLE INTEGRADO DE VETORES E PRAGAS URBANAS

11.1. A LOCATARIA auxiliara a CONCEDENTE na construgido de agdes preventivas de
controle de vetores e pragas urbanas, garantindo que haja um adequado manejo de
residuos e realizacdo constante de procedimentos de higienizacdo do espaco, dos
equipamentos e dos utensilios.

11.2. A LOCATARIA devera providenciar a dedetizacdo do espaco concedido, devendo ser
realizada a cada 4 (quatro) meses ou menos, caso as instalacdes apresentem-se infestadas
com insetos e/ou pragas. A dedetizacao devera ser feita sempre ao final do expediente da
sexta-feira sendo que a cozinha devera sofrer faxina geral no sabado posterior.

11.3. Quando houver aplicacdo de produtos saneantes, desinsetizantes e dedetizantes, a
LOCATARIA responsabiliza-se em higienizar, para a remocdo dos residuos de produtos
desinfestantes, 0s equipamentos e os utensilios, antes de serem reutilizados.

12. DO CONSUMO DE AGUA, ENERGIA ELETRICA E TELEFONE
12.1. Os custos com o consumo de energia elétrica ficardo sob a responsabilidade da
LOCATARIA. O valor sera apurado multiplicando o quantitativo de KW/h pelo valor cobrado
pela LOCATARIA de energia elétrica, de acordo com os constantes das respectivas faturas.
12.2. Caso nado seja possivel a instalacdo de medidor de consumo de energia elétrica
independente, a CONCEDENTE fara levantamento dos equipamentos instalados e consumo
médio mensal total, para que a parcela de consumo da LOCATARIA seja ressarcida a
CONCEDENTE, calculado sobre o valor do KW/h cobrado a CONCEDENTE pela
LOCATARIA de energia elétrica.
12.3. Quanto ao consumo de agua e rede de esgoto, este ficard, também, a cargo da
LOCATARIA. O valor sera4 apurado multiplicando o consumo verificado pelo respectivo
medidor, a ser providenciado pela LOCATARIA. A leitura do medidor sera realizada
mensalmente pela CONCEDENTE até o 5° dia util do més.
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12.4. Ndo sera disponibilizada linha telefénica & LOCATARIA. Caso deseje servicos de
telefonia devera tomar as providéncias para sua instalacdo. Os custos com telefonia ficardo
sob a responsabilidade da LOCATARIA.

13. DA COBRANCA DO SERVICO PRESTADO

13.1. O pagamento pela prestagdo dos servigos de fornecimento de refei¢cBes e lanches sera
feito pelos usuérios de tais servicos (servidores publicos, estagiarios, colaboradores de
empresas terceirizadas e publico em geral).

13.2. A LOCATARIA submetera & CONCEDENTE, para a sua aprovacgio, a tabela de precos
a ser praticada para a execucao dos servigos, com antecedéncia minima de 30 dias.

13.3. A LOCATARIA obriga-se a manter painel com os precos praticados em local visivel e
de acesso a todos os usuarios. Recomenda-se que o painel seja instalado acima do balcao
de atendimento.

13.4. O preco dos alimentos oferecidos devera ser compativel com o praticado na regiao,
por estabelecimentos similares, sendo aferido pelo fiscal que em caso de valores
excessivos, solicitard sua adequacao a realidade do mercado local.

13.5. A LOCATARIA devera aceitar, como pagamento de seus servigos, dinheiro em espécie
ou cartbes de débito e crédito.

13.6. Nao seréa permitida a inclusédo de taxas, tais como comissdes e gorjetas, nos precos do
cardapio.

13.7. A LOCATARIA devera fornecer nota fisica ou documentos equivalentes aos
consumidores, conforme legislacdo vigente.

13.8 A LOCATARIA devera, sempre que solicitado pelo Gestor do contrato, disponibilizar
“‘comandas” devidamente numeradas por impressao gréfica, para averiguacdo e
acompanhamento dos quantitativos de refeicdes efetivamente servidas, por periodos que
este solicitar, que sera notificada com antecedéncia minima de 48 (quarenta e oito) horas.

14. DA COMERCIALIZA(;AO

14.1. Os alimentos e bebidas comercializados devem ser de primeira qualidade, estar dento
do prazo de validade e dentro dos padrdes de higiene exigidos, devendo ser retirado
imediatamente de venda aqueles que forem considerados impréprios para 0 consumo.

14.2. O estoque de alimentos e bebidas deve garantir um atendimento satisfatorio a
demanda da

CONCEDENTE.

14.3. As refeicbes deverdo observar valores minimos de calorias, sendo que o almoco
devera ser composto de pelo menos 2 (dois) tipos de carne, 06 (seis) pratos quentes, 12
(doze) variedades de legumes, verduras e frutas (saladas), 02 (dois) tipos de sobremesa.
14.4. Os alimentos para elabora¢do dos carddpios de almogo e lanche poderdo sofrer
alteracdes, a critério da CONCEDENTE, levando-se em conta o comportamento dos
usuérios frente & alimentacéo servida.

14.5. Poderdo ser ofertados ao consumidor material descartavel ou de vidro, desde que
devidamente esterilizado.

14.6. A LOCATARIA devera seguir as normas higiénico-sanitarias federais, estaduais e
municipais sobre armazenamento, manutencdo e fornecimento dos produtos a serem
comercializados.

14.7. N&o sera permitido comercializar, em hipétese alguma, qualquer produto ou servico
estranho ao objeto, incluindo a venda ou exposicao de bebidas alcodlicas e tabaco no
restaurante e lancheria, sob pena de rescisdo imediata e automatica do contrato.
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15. DA EQUIPE DE TRABALHO

15.1 Apresentar, na assinatura do contrato, comprovacdo de vinculo empregaticio, ou
contrato de trabalho, com Nutricionista responsavel pela coordenacdo dos servicos,
elaboracéo do cardapio e dos produtos comercializados, devidamente identificado (a) com o
namero de seu registro no Conselho Regional de Nutricdo (CRN) e documento de
identidade com foto. Todas as cépias devem ser autenticadas. O (@) nutricionista devera
fazer-se presente no estabelecimento em carga horaria que ndo podera ser inferior a 10
(dez) horas semanais, conforme estabelecido na Resolugdo CFN N° 380/2005, do Conselho
Federal de Nutricionistas.

15.2. A equipe de trabalho, que ficara responséavel pelo bom andamento do restaurante e
lancheria, sera por conta da LOCATARIA, e o seu quantitativo devera ser suficiente para
executar o atendimento dentro do horério de funcionamento pré-estabelecido, sem que haja
transtornos, devendo a LOCATARIA acatar parecer do IFSul - Campus Sapucaia do Sul
quando este constatar que o numero de empregados esteja insuficiente para o bom
andamento dos servigos.

15.3. A LOCATARIA devera manter os funcionarios devidamente registrados, com carteira
de trabalho atualizada e qualificados, se responsabilizando por todos os salarios, impostos,
taxas, encargos sociais e trabalhistas, e quaisquer outras exigéncias legais ou
regulamentares que venham a incidir sobre a atividade.

15.4. A LOCATARIA providenciara relatorio detalhando a equipe de trabalho, com nome
completo, funcéo e CPF.

15.5. Ocorrendo qualquer alteracdo na equipe de trabalho o Fiscal sera notificado da
ocorréncia.

15.6. Os funcionarios deverdo estar uniformizados, identificados e em correta condicdo de
higiene e saude. Dentre eles, devera ser nomeado um funcionario encarregado (preposto),
perante o 6rgao fiscalizador, apto a exercer o acompanhamento e cumprimento das normas
da Concesséo.

15.7. A identificacdo serd por meio de cracha plastificado e confeccionado por conta da
LOCATARIA, constando o logotipo da empresa, nome do funcionario e fotografia atualizada.
15.8. As condi¢Bes de salude dos empregados deverdo ser comprovadas no prazo maximo
de 10 (dez) dias do inicio dos servicos. Exames periodicos deverdo ser feitos e
comprovados nos prazos estabelecidos pelas Unidades Sanitarias de Saude e Higiene.

15.9. A LOCATARIA apresentara, no inicio das atividades e sempre que solicitado, Carteira
de Saude, na forma legal, dos funcionarios designados para 0s servicos nas dependéncias
do restaurante e lancheria do IFSul — Campus Sapucaia do Sul em conformidade com a
Portaria n° 3.214, de 08 de junho de 1978 (NR7), do Ministério do Trabalho e demais
normas de seguranca e medicina do trabalho em vigor, oferecendo a seus empregados as
garantias e medidas indispenséaveis de protecdo, segurancga e higiene do trabalho, mediante
0 uso de meios de protecdo na execucdo dos servigos.

15.10. A LOCATARIA devera proporcionar treinamento continuado da equipe, visando
aperfeicoamento nas areas de manipulagdo de alimentos, seguranca alimentar, boas
praticas e demais temas que sejam relevantes para o desempenho do objeto do contrato,
conforme orientacdo da Resolugdo RDC n° 216/2004, da ANVISA.

15.11. A LOCATARIA mantera seus empregados sujeitos as normas disciplinares do IFSul,
porém, sem qualquer vinculo empregaticio com o 6rgao, devendo substituir em até 48 horas
qualquer um deles que seja considerado inconveniente a boa ordem e as normas
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disciplinares do IFSul ou que néo esteja em condi¢cdes adequadas de saude e incompativeis
com a sua funcéo, independente de justificativa.

15.12. Os empregados da LOCATARIA que trabalham nas dependéncias do restaurante e
lancheria, deverdo se apresentar com as unhas das méos curtas, limpas e sem esmalte, ndo
sendo permitido o uso de anéis, bijuterias ou maquiagem durante o desempenho de suas
tarefas.

15.13. Os funcionarios encarregados de atender o balcdo, as mesas, assim como fazer a
reposi¢ao de alimentos, devem estar com os uniformes completos: jaleco ou assemelhado,
cobertura na cabeca (gorro ou rede no cabelo) calca branca e avental e estes devem estar
impecéveis.

15.14. A equipe que executa o trabalho na cozinha estard usando uniforme completo
acrescido de luvas para os que trabalham com a limpeza das bandejas, e devem manté-los
em condi¢Oes de uso e higiene.

15.15. O empregado que atender na balanca ou caixa também estara uniformizado.

15.16. Os uniformes deverdo ser mantidos limpos e de acordo com as boas préaticas de
manipulacdo, e sua substituicdo devera ser feita sempre que ndo apresentarem bom estado
de conservacéo, garantindo a boa aparéncia dos empregados.

15.17. Os funcionéarios deverdo atender com presteza, polidez, educacado, higiene e ter
responsabilidade com as atividades desenvolvidas.

15.18. Os funcionarios devem ser orientados para proceder a correta lavagem das maos,
antes, durante e ap0s a manipulagdo de alimentos, bem como para ndo fumar, espirrar,
tossir, comer, manipular dinheiro ou praticar outros atos que possam contaminar o alimento,
durante o desempenho de suas atividades.

15.19. A LOCATARIA assumira a responsabilidade por todas as providéncias e obrigacdes
estabelecidas na legislacao trabalhista e previdenciaria, obrigando-se a salda-los em época
prépria, vez que o0s seus empregados ndo manterdo nenhum vinculo empregaticio com o
IFSul — Campus Sapucaia do Sul bem como pelas demais exigéncias legais para o exercicio
da fungao.

15.20 A LOCATARIA assumira todos os encargos de possivel demanda trabalhista, civel ou
penal, relacionados a execucao dos servi¢cos, originariamente ou vinculada por prevencao,
conexao ou continéncia.

15.21 A inadimpléncia da LOCATARIA, com referéncia aos encargos estabelecidos, n&o
transfere a responsabilidade por seu pagamento a CONCEDENTE, nem podera onerar o
ente a qualquer vinculo de solidariedade, ativa ou passiva, para com a CONCEDENTE.
15.22 A LOCATARIA devera responsabilizar-se em caso de acidentes que venham a vitimar
seus empregados quando em servico, ainda que acontecido nas dependéncias do IFSul —
Campus Sapucaia do Sul, por tudo que as leis trabalhistas e previdenciarias |hes
assegurem.

15.23 A LOCATARIA devera providenciar a instrucdo de seus empregados, adotando todos
os critérios de seguranga quanto a prevencdo de acidentes e incéndios nas dependéncias
da CONCEDENTE.

16. DO ARMAZENAMENTO DE GENEROS ALIMENTICIOS

16.1. Os locais de armazenamento serdo mantidos rigorosamente limpos, arejados e
arrumados, ndo se admitido o armazenamento de géneros impréprios para o consumo, de
enlatados enferrujados, estufados, danificados, sem rétulo ou outro meio de identificacdo
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original. Todas as latas amassadas ou enferrujadas, alimentos infestados ou fora do prazo
de validade devem ser rejeitados.

16.2. O armazenamento de géneros pereciveis sera feito em temperaturas e locais
apropriados.

16.3. Os alimentos armazenados serdo acondicionados em embalagens apropriadas e
colocados em locais apropriados, de forma adequada, sobre estrados a altura minima de 20
(vinte) cm do solo.

16.4. Os produtos armazenados deverédo estar dentro do prazo de validade.

16.5. Os alimentos deverdo ser armazenados separadamente, respeitando-se as devidas
categorias:

a) Alimentos secos ou nao pereciveis;

b) Frutas, verduras e legumes;

c) Alimentos congelados (batatas fritas pré-cozidas, pizzas, salgadinhos);
d) Leites, derivados e sobremesas a base de leite;

e) Carnes, peixes e aves Crus;

f) Alimentos cozidos.

16.6. Os produtos de limpeza, inseticidas, substancias toxicas e venenosas serdo estocadas
em dependéncia prépria, rigorosamente isolados dos géneros alimenticios.

17. DA HIGIENE DOS ALIMENTOS E SEUS MANIPULADORES

17.1. A empresa devera efetuar supervisdo rigorosa do processo de higienizagdo de
bandejas, pratos e talheres, visando a garantia da sanidade microbiol6gica dos mesmos.
17.2. A lavagem das frutas e verduras deverd ser feita em agua corrente. Estes itens
deverdo ser higienizados sem solugéo de hipoclorito, devendo ser prépria para alimentos e
de acordo com as instrugdes do fabricante.

17.3. N&@o serd permitida a utilizacdo de vegetais folhosos, verduras ou ovos em que 0S
mesmos hao sejam previamente higienizados.

17.4. Na limpeza das instalacdes, equipamentos e utensilios com 0s quais os alimentos
possam ter contato, ndo sera permitido o uso de produtos fenélicos, dando-se preferéncia
aqueles a base de sais quartenarios de amonio.

17.5. A LOCATARIA devera garantir a utilizacdo de matéria-prima adequada, dentro das
condi¢Bes padrdes quanto a critérios organolépticos, higiénicos-sanitarios e nutricionais.
17.6. Os alimentos devem ser cozidos até atingir a temperatura interna minima de 70° C
(setenta graus Celsius) por pelo menos 15 (quinze) minutos, ndo sendo permitido que os
mesmos figuem expostos por tempo prolongado a temperatura ambiente, devendo ser
armazenados cuidadosamente em condicdes de calor em torno ou acima de 60° C
(sessenta graus Celsius) ou de frio em torno ou abaixo de 10° C (dez graus Celsius), ndo
permitindo o contato entre os alimentos crus e cozidos e evitando demasiada manipulagéo
dos alimentos.

17.7. As médos devem ser lavadas constantemente, com agua, sabdo e escova destinada
exclusivamente a esta finalidade. A escova devera ser substituida sempre que necessario.
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ApOs a lavagem, as maos devem ser desinfeccionadas, utilizando sab&o e solucdo de alcool
70% (setenta por cento).

17.8. Na manipulagdo dos alimentos prontos devem ser utilizados sempre garfos ou
pegadores. Os funcionarios que apresentem manchas, machucados e alergias ou estiverem
doentes devem ser afastados da manipula¢éo dos alimentos.

17.9. Os recipientes de lixo devem ser conservados permanentemente tampados. Os
funcionarios devem lavar as maos sempre que destampa-las ou remové-las.

17.10. Luvas descartaveis devem ser utilizadas obrigatoriamente para cortar carnes ou
guarni¢cdes ja prontas.

17.11. As panelas nunca devem ser apoiadas no chdo, em caixotes, ou latdes de lixo
(mesmo quando vazias).

18. DAS REFEICOES E LANCHES

18.1. A LOCATARIA devera fornecer refei¢bes e lanches de acordo com a necessidade do
Campus e com os cardapios aprovados pela CONCEDENTE, em condicbes sadias,
preparadas com géneros de qualidade, dentro do prazo de validade e das melhores
condi¢bes de higiene e técnicas culinarias, observando rigorosamente o valor nutritivo dos
pratos.

18.2. Os itens que nao puderem ser processados na cozinha do IFSUL— Campus Sapucaia
do Sul deverdo ser transportados, sob inteira responsabilidade da LOCATARIA, para o
restaurante e lancheria. Este transporte devera ser feito com estrita observancia das normas
técnicas pertinentes.

18.3. A empresa vencedora devera realizar, trimestralmente, pesquisa de satisfacdo junto
aos usuarios do restaurante e da cantina, de modo a adequar, o cardapio ao gosto dos
usuarios, sob a responsabilidade e anuéncia do Fiscal de Contrato designado pelo do
IFSUL— Campus Sapucaia do Sul.

18.4. A LOCATARIA deverda manter o padrdo de qualidade dos cardapios diarios com as
reposicdes necessérias antes do término dos alimentos, de forma continua, de todas as
preparacgdes, desde o inicio do horario estabelecido até o Gltimo usuério sair, ou término do
horario de prestacao dos servicos.

18.5. Devera ser evitado o uso de condimentos ou temperos fortes (especiarias) e frituras no
preparo das refeicdes, os quais devem ser servidos, separadamente, a pedido. A gordura a
ser utilizada deve ser de origem vegetal, sem reaproveitamento, de preferéncia 6leo de soja,
de amendoim, de canola, de milho ou de arroz, de primeira qualidade e com grau de acidez
minima. O 6leo disponibilizado no Buffet para tempero dos alimentos devera ser de oliva
extra-virgem.

18.6. Cabera a LOCATARIA fazer ou substituir, no todo ou em parte, os alimentos, embora
ja preparados, desde que impugnados fundamentadamente pela Fiscalizagédo, por estarem
salgados excessivamente, apimentados, queimados, crus e/ou mal cozidos, etc.

18.7. A LOCATARIA conservara, por sua conta e risco, os estoques dos géneros
alimenticios e materiais necessarios ao funcionamento do restaurante e da lancheria.

18.8. Cabera a LOCATARIA responsabilizar-se pelos danos causados aos consumidores
dos alimentos quando comprovada a inobservancia das condicfes previstas no presente
Edital, na legislacao do Ministério da Salde e da ANVISA.

18.9. A LOCATARIA devera garantir, obrigatoriamente, o cumprimento a todas as leis e
normas (federais, estaduais e municipais) que regulamentam e disciplinam a condic&o
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higiénica e sanitaria no preparo e fornecimento de refeigcdes e lanches, a exemplo das que
seguem:

Decreto-Lei Estadual n° 23.430, Portaria SVS/MS n° 326, Resolugdo ANVISA — RDC n° 275
e 216, e demais legislacdes aplicaveis.

18.10. Nao sera permitido, em hip6tese alguma, o aproveitamento de qualquer componente
da refeicdo preparada e ndo servida, para confeccédo dos produtos a serem comercializados
na refeicdo seguinte. Em hipétese alguma havera reaproveitamento de sobras de refei¢des.
18.11. A relagéo das refeigBes e lanches sera fixada nos murais do prédio do Campus, 0
qual apresentard a assinatura do Nutricionista responsével por sua elaboracao, devidamente
identificado com o nimero de seu registro no Conselho Regional de Nutricdo (CRN).

18.12. Os lanches deverédo ser frescos e com boa aparéncia, dando atencdo especial para
lanches com baixo teor de gordura e acucar.

18.13. A LOCATARIA devera disponibilizar cardapios com a composi¢cdo dos lanches
oferecidos, bem como o preco de cada um, em quantidade suficiente e mantendo-os sempre
atualizados.

18.14. Na programacao dos cardapios sera exigida completa compatibilidade estacional, ndo
sendo aconselhavel a adogéo de pratos inadequados as épocas de frio ou calor.

18.15. No atendimento deverdo ser disponibilizados pratos de dimensbes adequadas e
bandejas em numero suficiente ao atendimento adequado, guardanapos de papel
absorvente de tamanho médio, palitos e talheres distribuidos individualmente,
acondicionadas em embalagens plasticas.

18.16. Todos os géneros, condimentos ou quaisquer outros componentes utilizados na
elaboragéo das refeicbes e lanches deveréo ser, obrigatoriamente, de qualidade e estar em
perfeitas condicdes de conservacdo, higiene e apresentacdo, devendo ser submetidos a
fiscalizagdo do IFSUL— Campus Sapucaia do Sul.

18.17. Fica expressamente proibida a comercializagcdo de produtos que nao oferecam
condi¢cdes higiénico-sanitarias, bem como bebida alcodlica, tabaco e medicamento ou
produto quimico farmacéutico.

18.18 Os sucos naturais, vitaminas, refrigerantes, leite, café e outros devem ser servidos em
copos descartaveis ou, se solicitado pelo usuéario, em copos de vidro e xicaras de igual
capacidade.

18.19 Os variados tipos de sobremesas, lanches frios e a salada oferecida no Buffet devem
ser colocados em balcéao refrigerado apropriado.

18.20 Na cantina é expressamente vedado:

a) A utilizagcdo de alto falante e congénere que produza som ou ruidos que
atrapalhem o desenvolvimento das atividades letivas;

b) A guarda ou depésito de produtos inflamaveis, explosivos, corrosivos;
c) A comercializagdo de cigarros, bebidas alcbolicas e quaisquer produtos toxicos;
d) A comercializacdo de produtos relacionados a quaisquer tipos de jogos de azar;

18.21 Os cardapios das refeicdes deverdo ser variados, sem frequentes repeticbes de
pratos.

18.22 Deveréao ser oferecidos pelo menos 12 (Doze) variedades de legumes e verduras e
6 (seis) variedades de frutas (Higienizadas e cortadas) no buffet refrigerado. No buffet
guente, deverdo ser oferecidos ao menos 6 (seis) pratos quentes mais 2 (dois) tipos
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de proteina (carne, frango, porco e peixe) e 2 (duas) variedades de sobremesas. A
repeticdo das apresentacdes, numa mesma semana, das variedades tanto de pratos frios
(Saladas e frutas), quanto de pratos quentes, além da variedade das proteinas, ndo deve
ocorrer. Arroz (integral ou branco) e feijao (Com e sem carne) ndo entram nessa regra, pois
estes devem ser apresentados todos os dias.

18.22.1 A mesma variedade de alimento, mesmo que apresentados de formas diferentes,
contardo como UMA variedade. Ex: O oferecimento de arroz integral e arroz branco equivale
como UMA variedade de prato quente.

18.22.1 A qualidade da carne bovina oferecida, tanto no buffet, quanto em pratos prontos
devera ser de primeira (Ex: Alcatra, Picanha, Patinho, Lagarto, Contrafilé, Coxdo mole,
Maminha, carne moida), livre de nervos e gorduras para escalopes, picadinhos, grelhados e
outras apresentacfes similares. Serdo aceitos cortes de segunda (Ex: Acém, Paleta,
Fraldinha, Costela, Capa de filé, Coxao duro, Masculo dianteiro) para apresentacdes tipo
“carne de panela”, ensopados e outras apresentacfes similares. Qualquer oferta diferente
desta deverd ser solicitada ao Departamento de Administracdo e Planejamento com as
devidas justificativas e esclarecimentos, podendo o departamento aceitar, ou néo.

18.22.2 A oferta das preparacdes proteicas deve observar a qualidade e frequéncias da
tabela abaixo:

FREQUENCIA
GRUPO QUALIDADE MAXIMA
cagao, linguado, salméo, atum, dourado, bacalhau,
Peixes namorado, congro, merluza, pescada 2x/semana
Aves frango, chester, peru 3x/semana
Suinos pernil, lombo, carré, filé, costela 1x/ semana
Alcatra, Picanha, Patinho, Lagarto, Contrafilé, Coxao
mole, Maminha, filé mignon.
Para carnes de segunda, como Acém, Paleta, Fraldinha,
Costela, Capa de filé, Coxao duro, Musculo dianteiro
Bovino deve-se observar o item 17.22.1 5x/ semana
Linguica frango ou suina 1x / quinzena
Ovo galinha 2x / semana

18.23 A LOCATARIA oferecera Buffet, diariamente, no horario do almoco, a partir das 11:30
até as 14hs. A noite, sera a critério da LOCATARIA ou a pedido do CONCEDENTE.

18.23.1 A LOCATARIA também devera servir Buffet na modalidade “preco fixo”.

18.23.2 A noite poder& ser oferecido, como alternativa ao Buffet, os denominados
“pratos comerciais”, observando-se o disposto no item “4”, sendo que os alimentos
de primeira qualidade, nao podendo, sob-hipdtese alguma, o
reaproveitamento de alimentos.

devem ser
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18.23.2.1. A composicdo minima do disposto no item anterior devera,
obrigatoriamente, ter, no minimo, 800g, devendo ser contemplada uma das carnes.

18.24 O usuério do Buffet tera direito a 01 (uma) sobremesa, diariamente, conforme sua
livre escolha entre as opgdes disponiveis de sobremesa, a qual ndo sera pesada, isto é,
sem qualquer custo. A porcdo sera servida em cremeira de inox com capacidade de no
minimo100 ml.

18.25 A fim de favorecer a qualidade dos alimentos, e a0 mesmo tempo a um bom custo ao
usuério, estabelece-se que o usuério optante pelo buffet “preco fixo” podera se servir a
vontade, mas apenas uma vez, e fara jus a duas porcdes de proteina (Carne bovina, frango,
peixe e porco). Caso o usuario deseje se servir novamente, o preco cobrado serd o fixo,
mais o valor pesado na repeticdo. O tamanho do prato a ser disponibilizado aos usuérios do
Buffet dever& ser de no minimo 28 cm de diametro.

18.26 A LOCATARIA devera, obrigatoriamente, oferecer agua em condicbes apropriadas
para 0 consumo, sem custo ao usuario do Buffet. Os sucos naturais, refrigerantes ou agua
mineral serdo solicitados as expensas do usuario do Buffet.

18.27 A LOCATARIA apresentara, mensalmente, até a semana que antecede ao més de
sua aplicacédo, a programacao de cardapios das refeicdes a serem servidas, durante os dias
uteis do més seguinte, organizados de acordo com as especificacdes deste Anexo.

18.28 Apresenta-se na sequéncia, a tabela com produtos alimenticios e lanches a serem
oferecidos pela LOCATARIA no Campus Sapucaia do Sul e cujos valores serdo utilizados
como critério de julgamento das propostas:

Item Produto Especificacbes
01 Xis-salada Unidade 335 g
02 Cachorro Quente Unidade 200 g
03 Sanduiche Natural Integral Unidade 200 g
04 Sanduiche Natural Unidade 180 g
05 Torrada Completa Unidade 180 g
06 Pastel Assado (recheio minimo 100 g)
07 Pastel Frito (recheio minimo 100 g)
08 Pao de queijo (minimo 80 g)
09 Salada de Fruta copo 300 ml
10 Agua com gas Garrafa Pet 500 ml
11 Agua sem gas Garrafa Pet 500 ml
12 Café Copo 180 ml
13 Refrigerante Lata 350 ml
14 Refrigerante Pet 21
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‘ 15 ‘ Suco Natural Copo 250 ml

18.28.1 Descricdo minima dos lanches a serem fornecidos, e com elaboracdo no
momento do pedido:

X Salada com no minimo: p&o, hambdrguer, presunto, queijo, tomate, alface e
maionese. Peso minimo 350 g.

e Cachorro quente com no minimo: pdo, 1 (uma) salsicha inteira, batata palha, maionese
e molho de tomate. Peso minimo 200 g.

¢ Sanduiche Natural com no minimo: pao, presunto, queijo, tomate, alface, cenoura. Peso
minimo 180 g.

e Sanduiche Natural Integral com no minimo: péo integral, presunto, queijo, tomate,
alface, cenoura. Peso minimo 200 g.

e Torrada Completa com no minimo: 1 (uma) fatia de presunto ou peito de peru, 1 (uma)
fatia de queijo , 1 (um) ovo, entre 2 (duas) fatias de pdo de forma, aquecidos. Peso
minimo 180 g;

e Pastel Assado: sabores diversos, sendo pelo menos um desses obrigatoriamente frango
ou carne, com peso minimo de 100 g de recheio

e Pastel Frito: sabores diversos, sendo pelo menos um desses obrigatoriamente frango
ou carne, com peso minimo de 100 g de recheio

e P3&o de Queijo, com peso minimo de 80 g;

e Salada de frutas, com no minimo 3 (trés) frutas diferentes. Embalagem com 250 g
(drenado);
e Suco Natural/Polpa: copo de 250 ml.

e Café industrializado, de maquina, com acesso ao publico, copo de 180 ml.

18.29 Deverdo ser oferecidos pelo menos 3 (trés) sabores de sucos de fruta, 5 (cinco)
variedades de doces, 5 (cinco) variedades de lanches preparados e 5 (cinco) variedades de
salgados dentre as sugestdes apresentadas no subitem anterior.

18.30 Os alimentos e bebidas constantes na tabela do item 17.28 deverdo estar sempre
disponiveis aos usuarios, desde o horario de abertura até o de fechamento da cantina;

18.31 A LOCATARIA também devera oferecer itens alimenticios para celiacos (com
auséncia de gluten), diabéticos e hipertensos.

19. RESPONSABILIDADE DA CONCEDENTE:

Caber4 ao IFSul — Campus Sapucaia do Sul:

18.1 Colocar a disposi¢do da LOCATARIA o espaco fisico conforme definido no objeto deste
Projeto Bésico, cuja previsdo méaxima de ocupacdo pela LOCATARIA é de 14 (Quatorze)
dias, com a aceitagcdo da CONCEDENTE, a contar do inicio da vigéncia contratual ou outra
data indicada no contrato.
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19.2 Comunicar & LOCATARIA toda e qualquer ocorréncia relacionada com a execucéo do
contrato firmado.

19.3 Proporcionar todas as facilidades para que a LOCATARIA possa executar 0 servico
dentro das normas deste Edital, dos documentos que o acompanham e da legislacao
pertinente e em vigor.

19.4 Permitir o livre acesso dos funcionarios da LOCATARIA ao local da Concess&o de uso,
de acordo com as normas internas do IFSul.

19.5 Prestar as informacdes e 0s esclarecimentos que venham a ser solicitados pelo
Preposto da licitante vencedora.

19.6 Acompanhar e fiscalizar o andamento da execuc¢do do contrato, por intermédio da
Unidade fiscalizadora do IFSul e da atuag&o dos Fiscais de Contrato.

19.7 Examinar periodicamente as condi¢cdes de conservacdo das instalacbes e do estado
adequado de conservacdo e funcionamento dos equipamentos, mobiliario, aparelhos e
instrumentos da area concedida, fornecidos pela LOCATARIA, necessarios & boa prestacéo
dos servigos.

19.8 Autorizar quaisquer servigos pertinentes a adequacédo do espaco fisico, ou decorrentes
de imprevistos durante a sua execugdo, mediante orgcamento detalhado e previamente
submetido e aprovado pela Administracdo do IFSul — Campus Sapucaia do Sul, desde que
comprovada a necessidade deles.

19.9 Rejeitar qualquer servico executado equivocadamente ou em desacordo com as
orientagbes passadas pelo IFSul — Campus Sapucaia do Sul ou com as especificacbes
constantes no Edital e nos seus Anexos.

19.10 Verificar a regularidade fiscal da licitante e efetuar a conferéncia mensal do
pagamento da Concesséo, luz, agua e impostos.

19.11 Providenciar a regularizacdo dos pontos de energia elétrica, nao se
responsabilizando, porém, por quaisquer consequéncias decorrentes de interrupcdes no
fornecimento provocado pelos fornecedores.

19.12 Fiscalizar a qualidade dos servigos prestados e averiguacdo da higiene do local,
verificando diariamente as condi¢cdes dos equipamentos onde sdo preparados os alimentos,
bem como de todas as instalagdes.

19.13 Examinar a quantidade e a qualidade dos alimentos preparados e vendidos pela
empresa.

19.14 Aplicar as sangfes registradas pela fiscalizacdo do contrato e quaisquer fatos
praticados pela LOCATARIA contrérios ao disposto no Edital e minuta contratual;

19.15 Exigir da LOCATARIA, sempre que entender necessario, a comprovacdo da
regularidade de sua situacdo para com o SICAF, bem como, copia das Carteiras de Saude
de seus funcionérios.

19.16 Aprovar a tabela de precos a ser praticada, de acordo com o preco de mercado,
avaliando e emitindo parecer, anualmente, dos pedidos de atualizacdo das tabelas de
precos de praticados, ndo podendo ser superior ao INPC do periodo e caracterizando o
valor médio de mercado praticado na regido, por estabelecimentos similares.

19.17 Estabelecer reunides periddicas com a LOCATARIA, de modo a garantir a qualidade
da execucdo e o dominio dos resultados e processos ja desenvolvidos por parte do corpo
técnico do 6rgao contratante.

19.18 Realizar anualmente, pesquisa de opinido junto a clientela da LOCATARIA, para
avaliar o grau de satisfagdo da mesma quanto a qualidade e o atendimento dos servi¢os
prestados, que podera servir para embasar a CONCEDENTE na decisdo de prorrogar ou
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ndo o contrato, sendo considerado como positivo o resultado que apresentar indices
superiores a 60% de aprovacao.

19.19 Manifestar documentalmente a respeito do interesse de prorrogar ou ndo o contrato
até 30 dias antes do término do mesmo.

20. DAS OBRIGACOES DA LOCATARIA

20.1. A LOCATARIA devera arcar com as despesas de adequacdo dos espacos a serem
explorados comercialmente.

20.2. Adquirir e disponibilizar todos os utensilios de cozinha necesséarios a preparacao e
distribuicdo dos alimentos, tais como: panelas, travessas, pratos, talheres, copos, xicaras,
guardanapos, paliteiros, e outros necessarios ao perfeito funcionamento dos servicos.

20.3. Adquirir e pbr em uso 0s equipamentos necessarios para o bom atendimento ao
publico, como mesas e cadeiras, liquidificadores, espremedores de sucos e centrifugas,
chapas, maquinas de café expresso, forno elétrico, forno micro-ondas e demais
equipamentos necessarios a execugao do objeto do contrato.

20.4. Manter os equipamentos refrigeradores permanentemente em condigbes adequadas
de higiene e arrumacdo, armazenando os alimentos de forma adequada as técnicas,
mantendo, por sua conta e risco, 0s estoques de géneros alimenticios e materiais
necessarios a realizagéo de servigos.

20.5. Manter a area concedida com o0 mais rigoroso padrdo de higiene, limpeza e
arrumacdo, como também as éareas de preparacdo e manipulagdo dos alimentos
rigorosamente limpos e arrumados, incluindo mesas (0s suportes horizontais e verticais),
cadeiras (assento, encosto e suportes), portas e pisos, notadamente no periodo de maior
utilizacdo e frequéncia. Vedado o uso de produto quimico de forma nociva ao ser humano.
20.6. Zelar pela boa qualidade dos produtos adquiridos e comercializados, utilizando
somente aqueles de qualidade superior para o preparo dos alimentos.

20.7. Refazer ou substituir os lanches, considerados pelos responsaveis pela fiscalizacdo
sem condi¢cdes de serem consumidos.

20.8. NAO comercializar ou servir bebidas alcodlicas e cigarros nas dependéncias do IFSul -
Campus Sapucaia do Sul

20.9. Responsabilizar-se pelo transporte dos alimentos encomendados pelo IFSul - Campus
Sapucaia do Sul até o local em que seréo servidos, arcando com todos os custos, e adotar,
durante esse transporte, todos os métodos determinados pela legislacédo higiénico-sanitaria
vigente.

20.10. Seguir a legislagéo sanitaria em vigor, respondendo com exclusividade por todas e
quaisquer multas ou interpelagbes das autoridades competentes, bem como por problemas
causados aos usuarios relativos aos alimentos fornecidos, configurando-se falta grave a sua
interdi¢cdo por qualquer motivo.

20.11. Utilizar tratamento eficiente e cortés com a comunidade do IFSul.

19.12. Fornecer notas fiscais ou documentos equivalentes, aos consumidores dos seus
produtos, nos termos da legislacdo vigente.

20.13. Arcar com a despesa de consumo do gas necessario aos seus equipamentos, ficando
0 abastecimento e controle do estoque sob sua inteira e exclusiva responsabilidade.

20.14. Apresentar seus empregados no local com pontualidade e asseio, conforme os
horarios fixados pela CONCEDENTE, para fins de execugao dos servicos.

20.15. Assumir todas as responsabilidades relativas a seus empregados, inclusive para
atendimento em casos de emergéncia por acidentes ou qualquer mal subito.
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20.16. Substituir o empregado que apresentar sinais de qualquer doenca incompativel com a
sua funcao. Os manipuladores que apresentem lesdes e ou sintomas de enfermidades que
possam comprometer a qualidade higiénico-sanitaria dos alimentos devem ser afastados da
atividade de preparacao de alimentos enquanto persistirem essas condi¢cdes de saude.
20.17. Assumir todos os encargos de possivel demanda trabalhista, civel ou penal,
relacionados aos servigos contratados.

20.18. Instruir seus empregados e adotar todos os critérios de seguranca quanto a
prevencado de acidentes e incéndios nas dependéncias da CONCEDENTE.

20.19. Comprovar o pagamento de tributos e contribuicbes no final de cada més, por meio
da entrega de cépia do documento ao representante do Contrato, juntamente com o original
para autenticacgéo.

20.20. Arcar com demais despesas com material e insumos necessarios a sua execucao
dos servicos como: locomocdo, seguros, impostos, e quaisquer outras despesas que
venham a ser determinadas por lei ou por situagéo de fato.

20.21. Formalizar e manter preposto credenciado perante a CONCEDENTE, experiente e
com poderes para representa-la na execugao do contrato.

20.22. Atribuir ao preposto as tarefas de: coordenar, comandar e fiscalizar o bom andamento
dos servigos, cuidar da disciplina, controlar a frequéncia, a apresentagdo pessoal dos
empregados, fiscalizar o uso dos equipamentos, bem como manter contato com o Fiscal do
Contrato.

20.23. Entregar ao Fiscal do Contrato relagdo que contenha nomes, funcdes e horéario de
trabalho dos empregados, mantendo-a sempre atualizada.

20.24. Manter no local relagdo nominal e carteira de saude dos empregados que prestem
servico nas instalagdes do IFSul - Campus Sapucaia do Sul, devidamente atualizada.

20.25. Manter disponivel para exame pelo IFSul - Campus Sapucaia do Sul, ou por
fiscalizacdo externa, toda documentacdo comprobatéria da regularidade fiscal, trabalhista,
previdenciaria, comercial, administrativa e sanitaria, inclusive licencas, autorizacdo de
funcionamento, Manual de Boas Praticas, Carteira de Saude dos manipuladores e Alvara
para o exercicio de suas atividades comerciais resultantes da execu¢éo do contrato.

20.26. Informar ao Fiscal do Contrato, por escrito e de forma detalhada, toda e qualquer
ocorréncia de acidentes verificados no curso da execugdo contratual, bem como qualquer
alteracéo da rotina dos servicos.

20.27. Sujeitar a mais ampla e irrestrita fiscalizagédo por parte da CONCEDENTE, prestando
todos os esclarecimentos solicitados e solucionando todas as reclamacg6es formuladas;
20.28. Arcar com o pagamento de multas aplicadas por 6rgéos de fiscalizagdo relacionados
a sua existéncia e funcionamento.

20.29. Cumprir com rigor as normas regulamentares sobre Higiene, Medicina e Seguranca
do Trabalho, sanitérias e sobre manipulacao de alimentos.

20.30. Cumprir e fazer cumprir por seus empregados normas e regulamentos disciplinares
relativos & seguranca dos edificios da CONCEDENTE, assim como quaisquer
determinagcfes emanadas das autoridades competentes, pertinentes & matéria objeto do
contrato, cabendo-lhe Unica e exclusiva responsabilidade pelas consequéncias de qualquer
transgressao das normas em vigor.

20.31. Arcar com despesas decorrentes de qualquer infracdo praticada por seus
empregados quando da execucdo dos servigos objeto do contrato.

20.32. Nao veicular publicidade acerca dos servi¢os, sem a anuéncia da CONCEDENTE;
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20.33. Cumprir todas as orientacoes da CONCEDENTE para fiel desempenho das
atividades especificadas;

20.34. Providenciar a imediata corregcdo das deficiéncias apontadas pela CONCEDENTE
guanto aos servicos contratados;

20.35. Utilizar as instalacbes fornecidas pelo IFSul - Campus Sapucaia do Sul
exclusivamente no cumprimento do objeto deste Termo de Referéncia, correndo as suas
expensas, 0 asseio, a conservacdo, a guarda e a manutencdo das instalacbes e
equipamentos.

20.36. Manter, durante a vigéncia do contrato, compatibilidade com as obrigagbes
assumidas e todas as condi¢cdes de habilitacdo e qualificacdo exigidas neste Anexo e no
Edital.

20.37. Nao transferir a outrem, no todo ou em parte, o objeto do contrato.

20.38. Cumprir, além dos postulados legais vigentes de ambito federal, estadual ou
municipal, as normas de seguranca do IFSul.

20.39. Efetuar o pagamento da contraprestagéo (aluguel) na forma pactuada no “item 4” do
presente Termo de Referéncia.

20.40. Manifestar-se documentalmente a respeito do interesse de prorrogar ou ndo o
contrato até 90 dias antes do término do mesmo.

20.41. Os proprietarios da empresa prestadora do servico deverdo demonstrar
disponibilidade de se reunir mensalmente — ou a qualquer tempo em que se fizer necessario,
com o Fiscal do Contrato, a fim de discutir e encaminhar melhorias nos procedimentos
adotados.

20.42 Informar ao Fiscal do Contrato, por escrito e de forma detalhada, toda e qualquer
ocorréncia de acidentes verificados no curso da execucgdo contratual, bem como, qualquer
alterac&o da rotina dos servigos e no cumprimento das obrigatoriedades do termo.

20.43 Deverd apresentar, a qualquer momento, conforme solicitagdo da CONCEDENTE,
quaisquer documentos comprobatérios que esta entender necessario ao cumprimento das
obrigacbes estabelecidas no Edital e Contrato, sob pena de aplicacdo de penalidades e
rescisao contratual, garantindo contraditorio e ampla defesa.

21. ACOMPANHAMENTO E FISCALIZACAO DA EXECUCAO DO CONTRATO

21.1. A fiscalizacdo do Contrato serd exercida por servidor devidamente designado pela
CONCEDENTE, por Portaria, ao qual competira dirimir as dividas que surgirem no curso da
prestacdo dos servigos e de tudo dar ciéncia a Administragdo, conforme art. 67 da Lei n°®
8.666, de 1993.
21.2. A CONCEDENTE monitorard constantemente o nivel de qualidade dos servicos,
permitindo livre acesso para atuagao dos Fiscais de Contrato, independente de prévio aviso,
de acordo com os critérios estabelecidos por instrumentos de controle, tais como o Projeto
Bésico, leis supracitadas, e Manual para Manipuladores de Alimentos, devendo intervir para
corrigir ou aplicar san¢bes quando verificar um viés continuo de desconformidade da
prestagdo do servi¢o a qualidade exigida.
21.3. A fiscalizagdo n&o exclui nem reduz a responsabilidade da LOCATARIA, inclusive
perante terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que resultante de imperfeicdes técnicas,
vicios redibitérios, ou emprego de material inadequado ou de qualidade inferior e, na
ocorréncia desta, ndo implica em corresponsabilidade da CONCEDENTE ou de seus
agentes e prepostos, em conformidade com o art. 70 da Lei n° 8.666, de 1993.
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21.4. A fiscalizacdo dispora, para relatar eventuais irregularidades cometidas pela
LOCATARIA no cumprimento deste contrato, de “Instrumento de Avaliagéo e

Fiscalizagao”, proprio, onde serao notificadas as irregularidades cometidas e procedimentos
adequados a serem adotados, contendo prazo para as devidas providéncias.

21.5. Os Fiscais de Contrato deverdo promover o registro das ocorréncias verificadas,
determinando o que for necessario a regularizacdo das faltas ou defeitos observados. As
decisdes e providéncias que ultrapassarem a competéncia do Fiscal deveréo ser solicitadas
a seus superiores em tempo habil para a ado¢édo das medidas convenientes.

21.6 Vencido o prazo dado pela fiscalizagdo para a correcdo de eventuais falhas e néo
sanadas ilicitude identificadas, serdo aplicadas as sancdes que serdo encaminhadas pela
CONCEDENTE durante a vigéncia do presente instrumento legal.

21.7 A reincidéncia do mesmo item pela fiscalizacdo, podera acarretar na rescisédo
contratual.

21.8 Ressalta-se que, de acordo com a IN 05/2017 SLTI/MPOG, a LOCATARIA podera
apresentar justificativa para a prestagdo do servico com menor nivel de conformidade, que
podera ser aceita ou ndo pela instituicdo, desde que comprovada a excepcionalidade da
ocorréncia. Além disso, a CONCEDENTE podera conceder um prazo para que a contratada
regularize suas obrigacdes e irregularidades, sob pena de rescisédo contratual, quando n&o
identificar ma-fé. Caso contrario, em situacdo de descumprimento total ou parcial das
responsabilidades assumidas pela LOCATARIA, enseja-se a aplicacdo de sancdes
administrativas, previstas no instrumento convocatério e na legislacdo vigente, podendo
culminar em rescisdo contratual, conforme disposto nos artigos 77 e 87 da Lei n°
8.666/1993.

21.9 As determinacdes e as solicitacGes formuladas pelo representante da CONCEDENTE,
encarregado da Fiscalizagdo do Contrato, deverdo ser prontamente atendidas pela
LOCATARIA, ou na impossibilidade, justificadas por escrito.

Sapucaia do Sul, 03 de novembro de 2019

Departamento de Estrutura e Logistica
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ANEXO I

CONCORRENCIA 01/2019
CARTA DE APRESENTACAO DA PROPOSTA

ENVELOPE N° 02

Ao Instituto Federal Sul-Rio-Grandense — Campus Sapucaia do Sul

Prezados Senhores,
A (nome da empresa) __, inscrita no CNPJ/MF n.° 00.000.000/0000-00, sediada a

___(endereco completo) __, tendo examinado o Edital, vem apresentar as propostas, com
validade de 60 (sessenta) dias, para a concessao de uso das dependéncias da Unidade de
Ensino de Sapucaia do Sul & pessoa juridica, para LOCACAO, a titulo oneroso, da Cantina
referida no Edital da Concorréncia n.° 01/2019.

somente duas casas apoés a virgula.

TABELA | - Conjunto de produtos

Item Produto Especificacdes Valgr,Méximo VALOR DA
Aceitavel - R$ PROPOSTA
01 | Xis-salada Unidade 335 g R$ 10,48
02 | Cachorro Quente Unidade 200 g R$ 6,32
03 | Sanduiche Natural Integral Unidade 200 g R$ 5,50
04 | Sanduiche Natural Unidade 180 g R$ 4,48
05 | Torrada Completa Unidade 180 g R$ 3,98
06 | Pastel Assado (recheio minimo 100 g) R$ 3,82
07 | Pastel Frito (recheio minimo 100 g) R$ 3,48
08 | P&o de queijo (minimo 80 g) R$ 2,82
09 | Salada de Fruta copo 300 ml R$ 4,32
10 | Agua com gés Garrafa Pet 500 ml R$ 2,15
11 | Agua sem gas Garrafa Pet 500 ml R$ 1,98
12 | Café Copo 180 mi R$ 2,48
13 | Refrigerante Lata 350 ml R$ 4,15
14 | Refrigerante Pet 21 R$ 7,65
15 | Suco Natural Copo 250 ml R$ 3,48
VALOR TOTAL DA PROPOSTA | R$

Valor por extenso:

Os valores em moeda, a serem preenchidos nas tabelas abaixo, deverdo considerar
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TABELA Il — Valor do Quilograma do Buffet

Iltem Produto Especificacdes Valor Maximo VALOR DA
P ¢ Aceitavel -R$ | PROPOSTA
01 | Buffet Valor do Quilograma R$ 30,59
VALOR TOTAL DA PROPOSTA
Valor por extenso:
TABELA IIl - Valor do Buffet prego Fixo
Iltem Produto Especificacdes Valor Maximo VALOR DA
P ¢ Aceitavel —=R$ | PROPOSTA
o1 | Buffet Valor do Buffet preco R$ 18,92
fixo
VALOR TOTAL DA PROPOSTA
Valor por extenso:
TABELA IV - Valor do Aluguel
. o VALOR DA
Item Produto Valor minimo Aceitavel PROPOSTA
01 Valor do Aluguel R$2.901,15

VALOR TOTAL DA PROPOSTA

Valor por extenso:

Informo ser sabedor que as propostas (Tabela | a 1V) serdo usadas para compor
pontuacdo, conforme ANEXO Ill, que ira definir a melhor proposta. Os precos
ofertados serdo os praticados no inicio do contrato. Em caso de erro ou divergéncia
no somatorio da lista de produtos (Tabela I), prevalecera o valor escrito por extenso.
Em caso de divergéncia entre o valor por extenso e seus correspondentes em
algarismos, prevalecera o valor por extenso.

Declaro estar ciente que no caso de empate, o0 desempate seguira a ordem:

1° - Pelo menor valor proposto pela licitante para o conjunto de produtos (Anexo I,

Tabela l);

2° - Pelo menor Valor do quilograma do Buffet;

3° - Pelo menor Valor do Buffet prego fixo;

4° - Pelo maior Valor proposto para o aluguel;
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Persistindo o empate, sera realizado entre os Licitantes que se encontram ainda na
disputa um sorteio para verificar quem sera o vencedor.

___(Local e Data) ___

(Assinatura)

Nome do Responséavel da Empresa Licitante

Cargo na Empresa

Carimbo da Empresa - CNPJ
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ANEXO Il
CONCORRENCIA 01/2019
PONTUACAO DOS CRITERIOS DE AVALIACAO DA MELHOR PROPOSTA

Os critérios que valem pontos e que compdem o sistema de pontuacdo que indicara a
melhor proposta sdo 0s seguintes:

TABELA DE PONTUACAO

Classificacdo mp 1° 2° 3° 4°
colocado colocado colocado colocado
Preco Conjunto 30 Pontos | 25 Pontos | 20 Pontos 15 Pontos
8 Alimentos
E Preco Kg Buffet 25 Pontos | 20 Pontos | 15 Pontos 10 Pontos
E Preco Buffet fixo 25 Pontos | 20 Pontos | 15 Pontos | 10 Pontos
)
Valor Aluguel 20 Pontos | 15 Pontos | 10 Pontos 5 Pontos

1. O que definira a melhor proposta dentre os interessados e habilitados serd o
somatério de pontos conforme tabela acima. O licitante que obtiver a maior
pontuacédo sera declarado o vencedor do certame.

2. Serao classificadas as quatro empresas que obtiverem a maior pontuacao.

40




ANEXO IV
TABELAS DE CLASSIFICACAO

Tabela | - Conjunto de produtos

Colocacao Empresa Proposta em R$ Pontos
1° Colocado 30
2° Colocado 25
3° Colocado 20
4° Colocado 15

Tabela Il - Preco Quilograma do Buffet

Colocacgéo Empresa Proposta em R$ Pontos
1° Colocado 25
2° Colocado 20
3° Colocado 15
4° Colocado 10

Tabela lll - Prego do Buffet precgo fixo

Colocacéao Empresa Proposta em R$ Pontos
1° Colocado 25
2° Colocado 20
3° Colocado 15
4° Colocado 10

Tabela IV - Valor do Aluguel

Colocacéao Empresa Proposta em R$ Pontos
1° Colocado 20
2° Colocado 15
3° Colocado 10
4° Colocado 5
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Tabela V - Pontuacao por empresa das 4 melhores classificadas

Conjunto
Empresa De Buifr:t‘ilgoﬁ?os E:’;%Z;fg; Aluguel/Pontos | TOTAL
Alimentos/Pontos
Tabela VI - Classificacéo
Colocagéo Empresa Pontuacgéo
10
5
30
2°
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ANEXO V
CARTA DE APRESENTAGAO DA DOCUMENTAGAO
ENVELOPE N.° 01

Ao Instituto Federal Sul Rio Grandense — Campus Sapucaia do Sul

Prezados Senhores

1. A __ (nome da empresa) _ , CNPJ/MF n° | sediada __ (endereco
completo) _, tendo examinado o Edital, vem apresentar os anexos documentos para
habilitacdo a Concorréncia N.° 01/2019, conforme rela¢éo abaixo:

a) ...
b) ...
c)

___ (e assim sucessivamente, arrolando todos 0os documentos apresentados)

2. Outrossim, declara:

a) que concorda com os termos do Edital da referida licitagao;

b) sob as penas da lei, que até a presente data inexistem fatos impeditivos para
sua habilitacdo no processo licitatério, assim como, que esta ciente da obrigatoriedade
de declarar ocorréncias posteriores;

c) sob as penas da lei, que ndo esta sofrendo penalidade de inidoneidade e/ou
de suspensdo temporaria (art. 87, lll e IV, respectivamente, da Lei n.° 8.666/93),
aplicada por qualquer 6rgdo da Administracdo direta e indireta das esferas federal,
estadual e municipal;

d) sob as penas da lei, que ndo mantém em seu quadro de pessoal menores de
18 (dezoito) anos em horario noturno de trabalho ou em servicos perigosos ou
insalubres, ndo executando, ainda, qualquer trabalho com menores de 16 (dezesseis)
anos, salvo na condigcédo de aprendiz, a partir de 14 (quatorze) anos.

___(Local e Data) __

Empresa Licitante

(responsavel: nome, cargo e assinatura)
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ANEXO VI
ATESTADO DE VISITA TECNICA
CONCORRENCIA N.° 01/2019

O IFSul — Campus Sapucaia do Sul, através do servidor designado para
acompanhamento da visitacdo, e que abaixo assina dando o referido ateste, declara que:

A __ (nome daempresa) _,CNPJ/MFn._, sediada _ (endere¢co completo)
por intermédio de seu representante legal devidamente designado ou comprovado através
de procuracdo com firma reconhecida, o(a) Sr(a). __ (nome completo) __, portador(a) da
Carteira de Identidade n.° 0000000000 emitida pelo , data de expedicao:
00/00/0000 e inscrito no CPF n.° 000.000.000-00, em cumprimento ao Edital da
Concorréncia n.° 01/2019, esteve no local onde funcionara a cantina do IFSul, localizada no
Campus Sapucaia do Sul, Avenida Copacabana, 100, Bairro:Piratini em Sapucaia do Sul e
tomou conhecimento da area que sera objeto da locagéo.

Obs.: Em caso de procuracdo, devera ser entregue no momento da visitagdo uma
cépia da mesma.

Sapucaia do Sul, XX de (home do més) de 2019.

Assinatura Servidor IFSul — Campus Assinatura Representante da
Sapucaia do Sul Empresa

Colocar carimbo do Servidor abaixo
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ANEXO VIl
DECLARACAO DE ELABORACAO INDEPENDENTE DE PROPOSTA
CONCORRENCIA N.° 01/2019

O(a) Sr(a). ___ (nome do(a) representante da licitante) |, carteira de identidade n.°
CPF n.° ___, como representante devidamente constituido da ___ (nome da empresa) ___,
CNPJ/MF n° | sediada ___ (endereco completo)  doravante denominada licitante,

para fins do disposto no item 5.5 da Concorréncia n.° 01/2019, declara, sob as penas da lei,
em especial o art. 299 do Cdadigo Penal Brasileiro, que:

a) a proposta apresentada para participar da Concorréncia n.° 01/2019 foi elaborada de
maneira independente pela licitante, e o contetdo da proposta nédo foi, no todo ou em parte,
direta ou indiretamente, informado, discutido ou recebido de qualquer outro participante
potencial ou de fato da Concorréncia n.° 01/2019 por qualquer meio ou por qualquer pessoa;

b) a intencdo de apresentar a proposta elaborada para participar da Concorréncia n.°
01/2019 néo foi informada, discutida ou recebida de qualquer outro participante potencial ou
de fato da Concorréncia n.° 01/2019, por qualguer meio ou por qualquer pessoa;

c) ndo tentou, por qualquer meio ou por qualquer pessoa, influir na decisdo de qualquer
outro participante potencial ou de fato da Concorréncia n.° 01/2019 quanto a participar ou
ndo da referida licitacéo;

d) o contetdo da proposta apresentada para participar da Concorréncia n.° 01/2019 nao
serd, no todo ou em parte, direta ou indiretamente, comunicado ou discutido com qualquer
outro participante potencial ou de fato da Concorréncia n.° 01/2019 antes da adjudicag&o do
objeto da referida licitacéo;

e) o contetdo da proposta apresentada para participar da Concorréncia n.° 01/2019 nao foi,
no todo ou em parte, direta ou indiretamente, informado, discutido ou recebido de qualquer
integrante do Instituto Federal Sul-rio-grandense — Campus Sapucaia do Sul antes da
abertura oficial das propostas; e

f) que esta plenamente ciente do teor e da extenséo desta declaragdo e que detém plenos
poderes e informacdes para firma-la.

___ (Local e Data)

(Nome e assinatura do representante legal)
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ANEXO VI

MINUTA DO CONTRATO

CONTRATO N.° XX/2019

CONCESSAO DE USO DE DEPENDENCIAS DO CAMPUS
SAPUCAIA DO SUL A PESSOA JURIDICA, A TiTULO
ONEROSO, PARA INSTALACAO DA CANTINA, QUE
ENTRE SI CELEBRAM O INSTITUTO FEDERAL DE
EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA SUL-RIO-
GRANDENSE - CAMPUS SAPUCAIA DO SUL, E A
EMPRESA ...

O INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA SUL-RIO-
GRANDENSE - CAMPUS SAPUCAIA DO SUL, CNPJ n.°10.729.992/0002-27, sediado na
Avenida Copacabana, 100, Sapucaia do Sul/RS, CEP 93216-120, doravante denominado
apenas LOCADOR, neste ato representado pelo seu Diretor-geral, XXXXXXXXXX, RG n.°,
CPF n.°, e a empresa ..., CNPJ n.° ..., estabelecida na Rua ..., em ...., CEP ..., neste ato
representada por ..., RG n.° ..., CPF n.° ..., residente e domiciliado na Rua ..., em ..., CEP ...,
doravante denominada apenas LOCATARIO, celebram o presente Contrato, de acordo com
o disposto na Lei n.° 8.666/93, e suas alteracdes e legislacdo correlata, e com o Edital e
seus Anexos, sujeitando-se as normas do supramencionado diploma legal, e ficando as
partes vinculadas ao Processo n.°23164.001151.2019-26, CONCORRENCIA N.°01/2019
gue gerou o presente Contrato, mediante as Clausulas e condi¢Bes a seguir estabelecidas:

CLAUSULA PRIMEIRA — DO OBJETO

Constitui objeto do presente Contrato, a LOCACAO a pessoa juridica, para concesséo de
uso, a titulo oneroso, com exigéncia de melhorias no espaco, de acordo com as
disposicbes do item 3 do Termo de Referéncia, da cantina nas dependéncias do IFSul -
Campus Sapucaia do Sul, pelo periodo de 12 (doze) meses, podendo ser prorrogado na
forma da lei, atendendo as necessidades de alunos e servidores do Campus, tudo de acordo
com o Edital, o Termo de Referéncia e a proposta do LOCATARIO, que passam a fazer
parte integrante deste Contrato, independente de transcricdo.

A Cantina é composta pelos seguintes areas:
Area interna de atendimento: 20,62 m2.
Area despensa: 2,47 m2.
Area de circulacéo interna/mesas/buffet: 37,50 m2.
Area de preparo: 5,24 m2.

Area de cozinha: 5,47 mz2.
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CLAUSULA SEGUNDA — DO PRECO A SER PRATICADO

2.1 O LOCATARIO, durante a vigéncia do respectivo contrato, devera preparar com
gqualidade e higiene e comercializar a precos razoaveis, informados nas tabelas I, 1l e Ill do
anexo | da proposta da Licitacdo, refeicBes, lanches rapidos (salgados, sanduiches,
torradas, cachorros-quentes, xis, etc.), sucos, cafés, refrigerantes, doces, etc., sendo
proibido o comércio e/ou a publicidade de cigarros, medicamentos e bebidas alcodlicas.

2.2 Conforme processo Licitatorio, e tudo de acordo com o Edital e o termo de Referéncia, a
proposta do LOCATARIO déa origem aos valores a serem praticados na comercializaco das
mercadorias a serem vendidas.

2.3 A proposta foi apresentada com os seguintes valores, conforme apresentado abaixo:

Item Produtos Especificagbes Valores
01 Quilograma do Buffet 1Kg

02 Buffet Prego Fixo Preco Fixo

03 Xis-salada Unidade 335 g

04 Cachorro Quente Unidade 200 g

05 Sanduiche Natural Unidade 200 g

06 Sanduiche Natural Unidade 180 g

07 Torrada Completa Unidade 180 g

08 Pastel Assado (recheio minimo 100 @)
09 Pastel Frito (recheio minimo 100 @)
10 Pao de queijo (minimo 80 g)

11 Salada de Fruta copo 300 ml

12 Agua com gés Garrafa Pet 500 ml
13 Agua sem géas Garrafa Pet 500 ml
14 Café Copo 180 ml

15 Refrigerante L 350 ml

16 Refrigerante Pet 21

17 Suco Natural Copo 250 ml

2.4 Descricdo minima dos lanches a serem fornecidos, e com elaboragcdo no momento do
pedido:

e X Salada com no minimo: péo, hamblrguer, presunto, queijo, tomate, alface e
maionese. Peso minimo 350 g.

e Cachorro quente com no minimo: pao, 1 (uma) salsicha inteira, batata palha, maionese
e molho de tomate. Peso minimo 200 g.

e Sanduiche Natural com no minimo: pao, presunto, queijo, tomate, alface, cenoura.
Peso minimo 180 g.

e Sanduiche Natural Integral com no minimo: p&o integral, presunto, queijo, tomate,
alface, cenoura. Peso minimo 200 g.

e Torrada Completa com no minimo: 1 (uma) fatia de presunto, 1 (uma) fatia de queijo ,
1 (um) ovo, entre 2 (duas) fatias de pao de forma, aquecidos. Peso minimo 180 g;
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e Pastel Assado: sabores diversos, sendo pelo menos um desses obrigatoriamente
frango ou carne, com peso minimo de 100 g de recheio

e Pastel Frito: sabores diversos, sendo pelo menos um desses obrigatoriamente frango
ou carne, com peso minimo de 100 g de recheio

o P&ao de Queijo, com peso minimo de 80 g;

e Salada de frutas, com no minimo 3 (trés) frutas diferentes. Embalagem com 250 g
(drenado);

e Suco Natural/Polpa: copo de 250 ml.
e Café industrializado, de maquina, com acesso ao publico, copo de 180 ml.

o Refeicdo Tipo Buffet: Deverdo ser servidos no minimo 2 (dois) tipos de carne
(Frango, Bovina, Peixe), 15 (Quinze) variedades de legumes, verduras e frutas
(Pratos frios e saladas), 6 (seis) pratos quentes, 2 (duas) variedades de
sobremesas. Preco por quilograma e livre. Deve ser ofertado no minimo, das 11:30
as 14:00h.

CLAUSULA TERCEIRA — DA VIGENCIA

O prazo de vigéncia do Contrato é de 12 (doze) meses, contados a partir da data de sua
assinatura, podendo ser prorrogado por igual periodo, até o limite de 60 (sessenta) meses,
na forma do art. 57, inciso Il, da Lei n.° 8.666/93.

3.1 O prazo para inicio do atendimento a comunidade do IFSul - Campus Sapucaia do Sul
constard em ordem de servico emitida pela Administracdo e ndo podera ultrapassar a 14
(Quatorze) dias a contar da data da assinatura do referido contrato.

CLAUSULA QUARTA - DAS OBRIGACOES DO LOCADOR
O IFSul - Campus Sapucaia do Sul obriga-se a:
4.1 disponibilizar a area geral da cantina localizada no IFSul — Campus Sapucaia do Sul;

4.2 entregar a éarea fisica da cantina ao LOCATARIO, apés prévia vistoria das instalagtes
realizada pelo IFSul - Campus Sapucaia do Sul;

4.2.1 Rever as condi¢cbes entregues, baseada no relatério de contra-vistoria e
responder com maxima presteza ao locador;

4.3 dotar o local da cantina das condi¢bes basicas minimas para o inicio da prestacdo dos
servigos objetos do Contrato;

4.4 disponibilizar rede elétrica, para que a locatario solicite ligagdo propria junto a
LOCATARIA de Energia Elétrica;

4.5 disponibilizar pontos de agua e energia elétrica, ndo se responsabilizando, porém, por
quaisquer consequéncias decorrentes de interrup¢cdes no fornecimento provocadas pelos
fornecedores;

non non

4.6 ndo permitir a instalacdo de "bancas", "quiosques", "balces" etc., para comercializagédo
de géneros alimenticios nas dependéncias do IFSul - Campus Campus Sapucaia do Sul, por
parte de pessoas estranhas ao objeto do Contrato, EXCETO nos casos expressamente
determinados e autorizados pela Direcdo Geral do IFSul- Campus Campus Sapucaia do Sul,
nos eventos promovidos no IFSul - Campus Campus Sapucaia do Sul;
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4.7 conferir, através do Departamento de Administracdo e de Planejamento - DEAP, apds o
dia 5 (cinco) do més subsequente, salvo 0 més de outubro, novembro e dezembro, que
poder4 ser solicitado a antecipacdo dos pagamentos em data a ser definida pelo
Departamento de Administracdo e de Planejamento, se foi cumprido o acordado nas
Clausulas Décima Sétima e Décima Nona deste Instrumento Contratual, que refere-se ao
pagamento da guia especifica da LOCACAO, sendo a emissdo da Guia de Recolhimento da
Uni&o - GRU de responsabilidade do LOCATARIO;

4.8 atestar o cumprimento do respectivo Contrato, se for o caso, quando solicitado por
escrito;

4.9 fiscalizar o perfeito cumprimento do objeto do Contrato;

4.10 fiscalizar através da comissdo de fiscalizacdo, sem obrigacdo de pré-agendamento, a
qualidade e condi¢cdes referente ao funcionamento do servico de fornecimento de
lanches/refeicdes por parte do LOCATARIO.

4.11 notificar, por escrito, o LOCATARIO, por quaisquer irregularidades constatadas na
execucdo do Contrato, solicitando providéncias para regularizagdo das mesmas;

4.12 o IFSul - Campus Sapucaia do Sul dispord para relatar eventuais irregularidades
cometidas pelo LOCATARIO no cumprimento do Contrato o seguinte instrumento: “Relatério
de Inspecdo” onde serdo relatadas as irregularidades cometidas e procedimentos
adequados a serem adotados, contendo prazo para as devidas providéncias, bem como
apontando penalizagdes dispostas neste contrato a serem imputadas ao LOCATARIO,
garantidos a ampla defesa e o contraditorio;

4.13 assinar o contrato, autorizando o inicio da locacéo e fiscalizar o inicio de atividade da
cantina conforme Clausula Terceira deste Contrato.

CLAUSULA QUINTA — DAS EXIGENCIAS MINIMAS DA CONTRATACAO

A responsabilidade de fiscalizacdo do Contrato e observacdo do cumprimento de suas
clausulas contratuais pelo LOCATARIO ficara a cargo de uma comissédo de no minimo 3
(trés) fiscais, nomeados por Portaria, e a gestdo do Contrato sera exercida pela
Coordenadoria de Gestdo de Contratos do Campus Sapucaia do Sul.

Para a ocupacdo da area destinada a comercializacdo e preparo dos alimentos, que
funcionara como cantina, a LOCATARIA devera estar ciente dos critérios e das
responsabilidades que Ihes cabe, conforme segue:

5.1 apresentar ao Departamento de Administracdo e de Planejamento do IFSul - Campus
Sapucaia do Sul, no momento em que for se instalar, relagdo discriminada dos moveis e
equipamentos necessarios para 0 preparo, armazenamento e acondicionamento dos
alimentos, tais como: fogdes, freezer, geladeira, micro-ondas, forno elétrico, chapas
industriais, fritadeiras, prensas, armarios, bancadas, balcées, etc. de posse do LOCATARIO.

5.1.1 Sempre que for incluido ou retirado algum outro bem, devera ser enviada a
informagé&o para o mesmo Departamento a fim de manter a relagéo atualizada.

5.2 responsabilizar-se por todos e quaisquer servicos de instalagdo, manutencdo e
montagem, necessarios ao funcionamento da cantina, bem como durante a vigéncia do
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Contrato, com a estrita consulta formal e a devida autorizacdo do Departamento de
Administracao e de Planejamento - DEAP do IFSul - Campus Sapucaia do Sul;

5.3 disponibilizar, em numero adequado, mesas, balcGes, cadeiras ou bancos para os
usuarios, em observancia a norma NBR 9077;

5.4 elaborar “layout”, através da planta que podera ser obtida junto a Coordenacdo de
Manutencdo Geral - COMAG, com o posicionamento adequado dos equipamentos, bem
como os espacos destinados ao trabalho de preparo dos alimentos, atendimento ao publico,
circulacdo, além de mesas e cadeiras; que sera analisado pela area de Engenharia do
Campus Sapucaia do Sul para aprovacao ou determinacao das alteracées necessarias.

5.5 ndo comercializar ou anunciar, em hip6tese alguma, qualquer produto ou servigco
estranho a Clausula Segunda deste Contrato, incluindo medicamentos, bebidas alcodlicas e
tabaco, bem como néo destinar o espaco da cantina para utilizacdo de finalidades estranhas
ao objeto da LOCACAO da éarea referida;

5.6 manter os espacos fisicos da cantina, moveis, utensilios e equipamentos (pratos,
talheres, copos, mesas, cadeiras, panelas, pias, armarios etc.), assim como as
dependéncias em perfeitas condicbes de uso, conservagdo e higiene, devendo os
mesmos serem mantidos desratizados e desinsetizados, com 0s encanamentos de agua e
de esgoto desentupidos, sem exalar odores desagradaveis, sob suas expensas;

5.7 fornecer e manter uniformes com logotipo da empresa (calca, toca, jaleco, calgado
fechado e antiderrapante) na cor branca para os funcionarios diretamente envolvidos na
producdo de alimentos e em cor clara para os demais funcionarios, bem como orienta-los
sobre as normas e perfeitas condigdes de higiene pessoal, determinando aos mesmos que
se apresentem no local de servigo com cabelos asseados e bem aparados ou presos, unhas
limpas e cortadas, barba raspada, vestuario adequado, e, ainda, que primem pela higiene e
urbanidade no trato com as pessoas;

5.8 responsabilizar-se pelos danos, de qualquer natureza, que venham a ocorrer com seus
funcionarios ou terceiros, em razao de acidentes, de a¢do ou omissao, dolosa ou culposa,
de seu preposto ou de quem em seu nome agir;

5.9 contratar para a execucdo dos servigos funcionarios devidamente registrados, devendo

ser encaminhada relagdo dos mesmos a comissdo de fiscalizagdo do Contrato, e
consequentemente as alteragfes que venham a ocorrer posteriormente;

5.10 responsabilizar-se pelas obrigagfes trabalhistas, fiscais, previdenciarias e sociais de
seus funcionarios, e encaminhar mensalmente a comissdo de fiscalizacdo a documentagéo
comprobatoria de quitagdo dos encargos trabalhistas e previdenciarios;

5.11 adotar medidas que disciplinem os funcionarios em relacdo ao uso de equipamentos
elétricos, como fogdes, cafeteiras, ebulidores, aquecedores elétricos de agua, e outros,
evitando assim os desperdicios, bem como orienta-los para que observem rigorosamente as
normas de seguranga no que se refere as instalacdes e utilizagdo de equipamentos elétrico-
eletrénicos, no manuseio e armazenagem de gas liquefeito do petréleo (GLP), produtos
quimicos, inflamaveis e/ou explosivos, venenos para ratos e/ou insetos etc.;

5.12 apresentar, em local visivel aos consumidores, tabela dos produtos ofertados e seus
respectivos precos.
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5.12.1 o LOCATARIO podera ofertar outras refeicbes, lanches e bebidas, desde que
tenha prévia e expressa autorizacao por parte da Administracdo do Campus Sapucaia
do Sul, a qual ir& verificar se 0s pregos propostos estdo compativeis com os praticados
no mercado, mediante pesquisa de precos;

5.12.2 o LOCATARIO podera solicitar o reajuste da cesta de produtos, apés decorrido
o interregno minimo de 1 (um) ano apds a assinatura do contrato, tomando-se por
base a variacéo do indice de Precos ao Consumidor Amplo-IPCA;

5.12.3 0 LOCATARIO podera solicitar, mediante apresentacéo de documentacéo e de
planilhas de composicdo de precos, a recomposi¢cdo do equilibrio econdmico-
financeiro, sendo que a Administracdo procederd a analise do pleito, bem como
poderd determinar diligéncias, para a devida comprovacdo da alteracdo dos custos
dos produtos, em observancia a alinea “d”, inciso Il, Art. 65, da Lei 8.666/93;

5.13 podera ser solicitado, apds assinatura de contrato, acréscimo de produtos a serem
comercializados, inclusive lanches e refeicbes, com o0s precos a serem praticados, sendo
gue sera avaliado e aprovado através de pesquisa de precos avaliando se estdo de acordo
com os praticados no mercado;

5.14 manter o perfeito funcionamento da cantina no horéario das 07h as 22h, em dias de
expediente didatico e/ou administrativo.

5.14.1 nos periodos de dias nao-letivos e com regime de trabalho em turno Unico,
conforme Instrugcdo de Servico emitida pela Reitoria do IFSul, o valor mensal da
Concessao sera proporcional somente aos dias em que a Instituicao tiver aulas;

5.15 providenciar o funcionamento da cantina, quando formalmente solicitado pela Dire¢céo
do IFSul - Campus Sapucaia do Sul, em dias nos quais nao houver expediente didatico e/ou
administrativo, em sabados, domingos ou feriados, ou em horarios diversos dos acima
estabelecidos, sempre que algum evento ou situacdo extraordinaria assim o exigir;

5.16 informar ao Departamento de Administracdo e de Planejamento — DEAP a forma de
apresentacdo perante a comunidade, dos precos dos produtos comercializados;

5.17 ndo ostentar nem permitir que sejam afixados, colocados, comercializados ou
apregoados, nas dependéncias da cantina propaganda ou mencdo a tendéncias e/ou
preferéncias politicas, filoséficas, religiosas, ideoldgicas, clubisticas, etc.;

5.18 se 0 LOCATARIO desejar instalar sistema de som mecéanico ou aparelho de televisio
na cantina, o volume deste devera ser controlado de forma a ndo perturbar as atividades
administrativas e pedagogicas do IFSul - Campus Sapucaia do Sul;

5.19 cumprir as normas federais, estaduais e municipais de higiene e sanitaria sobre
armazenamento, manutencéo e fornecimento de alimentos, bebidas, etc;

5.20 cumprir as normas da lei n°® 13.027 de 16 de agosto de 2008 que dispbe sobre a
comercializa¢do de lanches e de bebidas em escolas no ambito do estado do Rio Grande do
Sul;

5.21 cumprir as normas estabelecidas pelo Nucleo de Gestdo Ambiental Integrada — NUGAI
referente a Plano de Gestédo de Residuos, quando este for implantado no Campus Sapucaia
do Sul.
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CLAUSULA SEXTA — DAS RESPONSABILIDADES DO LOCATARIO
S&o de exclusiva responsabilidade do LOCATARIO:

6.1 arcar com eventuais prejuizos causados ao IFSul - Campus Sapucaia do Sul e/ou a
terceiros, provocados por ineficiéncia ou irregularidades cometidas por seus sdcios,
empregados e/ou preposto, na execucdo dos servicos referentes a locacéo, de acordo com
o disposto neste instrumento contratual, bem como, no Edital e Termo de Referéncia do
Processo Licitatorio;

6.2 cumprir e fazer cumprir, por seus empregados, sOcios ou preposto, as leis, regulamentos
e posturas compativeis com a atividade, bem como todas e quaisquer determinacdes
emanadas das autoridades competentes, pertinentes a matéria, direta ou indiretamente,
objeto da presente licitagcdo, cabendo-lhe Unica e exclusiva responsabilidade pelas
consequéncias de qualquer transgressao sua ou de seu preposto e/ou empregados;

6.3 serdo de inteira responsabilidade do LOCATARIO, as despesas diretas ou indiretas tais
como insumos, matérias-primas, salarios, transportes, alimentacdo, diarias, encargos
sociais, fiscais, trabalhistas, previdenciarios e de ordem de classe, indenizacdes
trabalhistas, civeis e quaisquer outras que forem devidas aos empregados do LOCATARIO
no desempenho dos servicos oriundos desta LOCACAO, ficando ainda o IFSul - Campus
Sapucaia do Sul isento de qualquer vinculo empregaticio com 0os mesmos, ja que este
contrato tem como objeto a LOCACAO do espaco de uso;

6.4 responder criminal, civil e/ou administrativamente pela inobservancia ou transgressoées
da legislacdo em vigor em atos e/ou fatos praticados em decorréncia do Contrato;

6.5 manter, durante toda a execucdo do Contrato, todas as condi¢cbes de habilitagdo
exigidas no Edital, especificamente a habilitagéo parcial e cadastramento perante o SICAF.

CLAUSULA SETIMA — DAS PROIBICOES AO LOCATARIO
E vedado ao LOCATARIO, sob pena de rescisdo de contrato:

7.1 comercializar géneros e/ou servicos diversos daqueles identificados como objeto do
Contrato;

7.2 promover a venda de rifas, "agcbes-entre-amigos”, adesdes a "livros-de-ouro”, abaixo-
assinados, jogos de azar, loterias instantaneas, apostas, etc.;

7.3 ostentar e/ou permitir que sejam afixados, colocados, comercializados ou apregoados,
nas dependéncias internas e exteriores da cantina propaganda ou mencdo a tendéncias
e/ou preferéncias politicas, filosoficas, religiosas, ideolégicas, clubisticas etc.;

7.4 o trabalho de servidores ativos ou inativos do IFSul - Campus Sapucaia do Sul, mesmo
gue gratuitamente;

7.5 a subcontratacao total ou parcial da cantina.

CLAUSULA OITAVA - NORMAS DE HIGIENE SANITARIA

Em relacdo as normas de higiene sanitaria, o LOCATARIO deve:
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8.1 seguir todos os procedimentos adequados ao pré-preparo e preparo dos alimentos,
garantindo a qualidade higiénico-sanitaria, nutritiva e organoléptica das refeicbes rapidas e
dos alimentos;

8.2 manter efetivo controle em todos os procedimentos, bem como receber somente
géneros cuja rotulagem, embalagem, transporte, producédo, armazenamento, dentre outros,
estejam de acordo com a Resolugdo — RDC n.° 216 de 15/09/2004 (Regulamento Técnico
de Boas Praticas para Servicos de Alimentacao) e Portaria n.° 1.428 de 26/11/1993 (Manual
de Boas Praticas para Servigcos de Alimenta¢éo), ambas do Ministério da Saude;

8.3 manter permanentemente na cantina a Caderneta de Inspec¢do Sanitaria e o Alvara
Sanitério, disponibilizando-os a fiscalizacao, sempre que solicitados;

8.4 fornecer os lanches de acordo com o estabelecido no Contrato, seguindo rigorosamente
as normas de nutri¢cdo e higiene;

8.5 utilizar no preparo e na distribuigcdo alimentar:
a) utensilios de aco inox ou de altileno;

b) potes, copos e canudinhos descartaveis, no caso de copos de uso permanentes
estes devem ser de vidros incolores e esterilizados com agua quente, e no caso de
pratos com material de porcelana devidamente esterilizados como 0s copos.

c) xicaras para servir o café, e outras bebidas quentes, esterilizadas em equipamento
proprio, ou servidas através de copos térmicos descartaveis.

d) guardanapos e palitos;
e) talheres para mesa de acgo inox, linha especial, tamanho grande;

f) espatulas plasticas descartaveis para misturar nos liquidos, aclUcares, adocantes e
outros;

g) pratos de porcelana branca ou de qualidade superior, de 27 cm de didmetro, peso
Unico e bandejas lisas.

8.6 manter na cantina um formulario com controle diario das temperaturas dos
equipamentos, tais como: geladeiras, freezers, estufas, etc., sendo necessario para essa
atividade utilizar termémetro;

8.7 apresentar procedimentos adequados para perfeita recepcdo e armazenamento dos
produtos pereciveis e ndo pereciveis, obedecendo aos critérios que garantam a manutencao
da qualidade dos produtos, tais como:

a) prazo de validade;

b) temperatura de acordo com o género;

c) disposicéo dos diferentes grupos de matérias-primas conforme suas caracteristicas;
d) monitoramento de temperaturas para a manutencao do produto em estoque;

e) recusa dos alimentos que estejam com o prazo de validade vencido e aqueles
improprios para o consumo devido a possiveis altera¢des ocorridas.

8.8 garantir a qualidade e a boa aceitacdo das refeicbes e lanches, conforme especificado
abaixo:
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a) adquirir géneros alimenticios e demais produtos, necessariamente, de empresas
legalmente constituidas, tecnicamente qualificadas e aprovadas pelos érgaos publicos
competentes;

b) utilizar somente géneros alimenticios de primeira qualidade, em perfeito estado de
conservacdo e dentro dos padrBes de higiene, contendo em seu rétulo o nome do
fornecedor, origem, data de fabricacdo/producéo e o prazo de validade;

c) servir sucos de frutas naturais somente preparados na hora, ou de polpa;

d) adquirir géneros alimenticios selecionados de acordo com o rendimento e aceitacdo
final;

e) manter e receber somente alimentos acondicionados em embalagens apropriadas,
armazenando-os adequadamente.

8.9 desprezar, no mesmo dia, sobras de alimentos preparados, que ficaram expostos
durante a distribuicdo das refeicdes, em local préprio e designado pela Administracao;

8.10 apresentar formulario para avaliagdo das toxinfec¢des alimentares e célculo de indice
de ataque para cada alimento especifico, de acordo com a Portaria n.° 1.428, de 26/11/1993
do Ministério da Saude, em caso de surto de toxinfecc¢ao;

8.11 arcar com os prejuizos sofridos pelo IFSul - Campus Sapucaia do Sul ou pelos usuarios
da cantina, em virtude de disturbios orgéanicos, comprovados por exames médicos,
causados em mais de 3% (trés por cento) dos usuarios que tenham se alimentado da
mesma refeicdo/lanche;

8.12 proibir o fumo e utilizagdo de produtos alcoodlicos, quaisquer que sejam suas formas,
nas dependéncias da cantina;

8.13 proibir o transito de pessoas estranhas nas areas de producéo e corredores de acesso;

8.14 toda pessoa que ndo pertencer ao setor de producgéo, seja funcionario de outras areas
da empresa, fornecedor ou visitante, devera se ajustar as normas, usando adequadamente
o0 jaleco e protecéo total dos cabelos;

8.15 proibir a permanéncia de funcionarios na area de producdo com qualquer doenca
infectocontagiosa, cortes, queimaduras, erupcdes da pele, diarreia, etc.;

8.15.1 providenciar o imediato afastamento dos servigos de manipulacdo de alimentos,
funcionarios com curativos e/ou bandagens;

8.16 proibir o transito de animais nas areas de atendimento e producao;

8.17 o(a) funcionario(a) do caixa:
a) devera usar uniforme em cor diferente, preferencialmente, na cor clara;
b) ndo podera preparar nem servir alimentos;

c) ndo poderd transitar nas dependéncias da cozinha nem na &rea interna do balcéo
de atendimento ao cliente;

d) ndo podera manipular objetos, instrumentos e utensilios que entrardo em contato
com alimentos.

e) devera prestar atendimento com cordialidade, educacgéo e presteza;
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8.18 permitir a realizacdo de analises microbiologicas e fisico-quimicas de agua, géneros,
alimentos, equipamentos, utensilios, superficies de trabalho e mdos dos manipuladores, que
se dar& da seguinte maneira:

a) os servicos serdo contatados e solicitados pelo préprio IFSul - Campus Sapucaia do
Sul, junto as empresas comprovadamente qualificadas, a fim de manter,
permanentemente, controle das condi¢cbes higiénico-sanitarias em que se
desenvolvem as atividades de rotina;

b) as andlises microbioldgicas e fisico-quimicas serdo solicitadas a qualquer momento,
pela area de NutricAo com aprovacdo do Departamento de Administracdo e de
Planejamento - DEAP do IFSul - Campus Sapucaia do Sul, diretamente a empresa
responséavel pela realizagdo das andlises, a qual sera escolhida de acordo com a Lei
8.666/93;

c) o IFSul - Campus Sapucaia do Sul ndo estard obrigado a agendar as datas da
realizacdo das analises com o LOCATARIO que ndo podera negar o acesso dos
técnicos no estabelecimento;

d) o LOCATARIO ser4 a responsavel pelo ressarcimento do 6nus advindo da
realizacdo das analises, desde que comprovada a inadequacdo das condigcbes
higiénica sanitarias, através de laudos de resultados fornecidos pela empresa que
realizou as analises.

e) a periodicidade da realizacdo das andlises ser4 anual ou em periodo menor, a
critério da area de Nutricdo com aprovacdo do Departamento de Administracéo e de
Planejamento - DEAP do IFSul - Campus Sapucaia do Sul;

f) o resultado das analises microbiologicas e fisico-quimicas serdo entregues pela
empresa responsavel pela realizacdo das mesmas, diretamente ao Departamento de
Administracéo e de Planejamaento - DEAP do IFSul - Campus Sapucaia do Sul, que
dara ciéncia do resultado ao LOCATARIO;

g) o ressarcimento a que se refere a letra “d” deste item, devera ser realizado até 5
(cinco) dias Uteis apds o recebimento do laudo, através de guia de recolhimento da
Uni&o — GRU devendo esta ser gerada pelo LOCATARIO.

8.19 promover, as suas custas, exames médicos pré-admissionais e periddicos (anual), dos
empregados envolvidos nos trabalhos, devendo a comprovacéo da realizacdo dos mesmos
serem entregues a comissdo de fiscalizagdo do Contrato, para comprovagao por parte
deste, do cumprimento das exigéncias.

CLAUSULA NONA - LIMPEZA E HIGIENIZACAO
Quanto a limpeza e higienizagéo, o LOCATARIO deve:

9.1 manter todas as areas de ocupacao externas e internas como: pisos, mesas, cadeiras,
vidros/esquadrias, luminérias, balcdes de distribuicdo, equipamentos, utensilios, vasilhames
e banheiros da cantina em perfeitas condicbes de limpeza e higienizacdo eficientes e
adequadas, sendo obrigatério preservar os mesmos, removendo restos de alimentos em
recipientes proprios. Para tanto, devera atender as seguintes especificagbes minimas de
Servigos:
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a) limpeza e conservacao diaria:

a.l) varricdo de &reas de ocupagdo externas e internas, como: depdsito,
corredores, area de atendimento aos cliente e area adjacente;

a.2) lavagem de pisos das areas de ocupagdo, utensilios e equipamentos;

a.3) limpeza constante da area de atendimento aos clientes e da area adjacente,
mesas e cadeiras, para que estes permanecam livres de residuos de alimentos;

a.4) limpeza geral e sanitizagdo dos equipamentos e utensilios;

a.5) remocéao frequente e diaria, acondicionamento apropriado de todo lixo da
cozinha, realizando a coleta seletiva conforme solicitada pela Administracdo do
IFSul — Campus Sapucaia do Sul;

a.6) limpeza e sanitizacdo adequada dos recipientes e locais de
acondicionamento do lixo.

b) limpeza semanal — faxina geral:

b.1) lavagem de paredes, pisos, vidros, portas, janelas, coifas, camaras,
freezers, equipamentos etc., que devera ser realizada em data nao utilizada para
atendimento.

¢) limpeza quinzenal:

c.1) do sistema de exaustéo e ventiladores;

c.2) do sistema de caixa de gordura da cozinha;
d) limpeza semestral:

d.1) a limpeza completa do sistema de exaustdo, inclusive tubulacéo, devera
ocorrer no minimo de 6 em 6 meses, por empresa especializada

e) caso se faca necessario, por identificacdo do LOCATARIO ou da Administraco do
IFSul - Campus Sapucaia do Sul, deveréo ser realizados outros servigos para garantir
a perfeita higienizacao.

9.2 proibir que se varram a seco as areas de producdo e processamento.

9.3 fornecer, por sua conta, todo o material necessario a limpeza e higienizacdo dos
utensilios, dos locais onde serdo executados os servi¢os e dos sanitarios destinados ao uso
de seus empregados;

9.4 utilizar produtos e materiais para obter limpeza e higienizacdo adequadas, quais sejam:
detergente concentrado neutro, desincrustante para gorduras carbonizadas, detergentes,
hipoclorito de sédio para desinfeccdo de bancadas, equipamentos e utensilios, sanitizante
para maos, sanitizante clorado para hortalicas e frutas, 4gua sanitaria, sapélio, toalha de
papel interfolhas branca, baldes, pas, rodos, vassouras, panos de cozinha, panos de chao,
flanelas, palhas de ago, desentupidores, cestas, sabdo em pg, alcool 70%, sacos para lixo e
outros que se fizerem necessarios;

9.5 adquirir os produtos de limpeza e higienizagéo de fornecedores idéneos, constando ficha
técnica com indicagbes de uso, diluicbes, caracteristicas fisico-quimicas, embalagens,
responsavel técnico e registro no Ministério da Saude, conforme Portaria n.° 1.428, de
26/11/93 e RDC 216 de 15/09/04, ambas do Ministério da Saude;
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9.6 Adquirir produtos de limpeza e higienizacdo de primeira qualidade e biodegradaveis.

9.7 Responsabilizar-se pelo controle e destinacdo ambiental dos residuos da cantina, de
acordo com a legislacéo vigente:

a) instruir os funcionarios acerca da forma de coleta do lixo, de acordo com o
estabelecido pela Coordenacdo de Manutencdo Geral — COMAG e as normas
estabelecidas pela Comisséo da Coleta Seletiva Solidéria;

b) os residuos oriundos da limpeza e da producdo dos alimentos deverdo ser
controlados pelo LOCATARIO, sendo de sua inteira responsabilidade o seu transporte
e destinacgéo.

9.8 Evitar o uso de esponja e/ou palha de aco, sendo recomendado o uso de esponjas de
fibras;

CLAUSULA DECIMA - QUANTO AO CONTROLE DE PRAGAS E ROEDORES

10.1 Manter um programa de desinsetizacdo e desratizagcdo periddica, com no minimo a
frequéncia semestral ou de acordo com a necessidade local, contratando empresa
especializada sob suas expensas e informando através de documentos ao Departamento de
Administracéo e de Planejamento - DEAP do IFSul - Campus Sapucaia do Sul sempre que
realizado;

10.2 Responsabilizar-se pela preparacdo do local a ser desinsetizado e desratizado,
providenciando a higienizacdo do espago e a retirada de alimentos, utensilios etc.,
facilitando assim a eficacia do procedimento e eliminando os riscos a saude dos clientes;

10.3 Exigir das empresas responsaveis pelo servi¢o de desinsetizacéo e desratizacao:
a) que apresente alvard de funcionamento expedido pelo Centro de Vigilancia
Sanitaria;
b) que comprove o registro em um dos Conselhos Regionais: Conselho Regional de
Engenharia e Arquitetura (CREA), Conselho Regional de Biologia (CRBio), Conselho

Regional de Medicina Veterinaria (CRMV), Conselho Regional de Farmécia(CRF),
Conselho Regional de Quimica (CRQ);

c) que apresente informagBes seguras sobre o uso dos inseticidas utilizados,
especialmente, quanto a toxicidade e ao tempo de auséncia do local;

d) que os responsaveis pela aplicacdo destes inseticidas usem uniformes e EPI's
(Equipamentos de Protecéo Individual), de acordo com a legislacdo em vigor.

e) as comprovacdes referentes as letras a, b, ¢ e d deste subitem, deverdo compor a
documentacéo exigida no subitem 10.1.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA - INSTALACOES FiSICAS E SEUS ONUS
Compete ao LOCATARIO:
11.1 arcar com as despesas referentes ao consumo de gas, agua e energia elétrica;

11.2 qualquer alteracdo, modificacdo, acréscimo, reducédo ou reforma da cantina, a excecéo
das determinadas pela administracdo do anexo Xll, somente poderdo ser realizadas
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mediante solicitagdo acompanhada de elaboracdo de projetos técnicos, devidamente
analisados pelas éareas técnicas do IFSul - Campus Sapucaia do Sul, através do
Departamento de Administragdo e de Planejamento - DEAP e autorizadas por este. As
despesas com tais obras e/ou servicos correrdo por conta e responsabilidade do
LOCATARIO, sem que |he assista o direito a qualquer indenizacdo e/ou retencéo. Toda e
qualquer obra na cantina, mesmo a titulo de benfeitorias, e instalagfes de qualquer espécie
ou natureza (Uteis, necessarias) serdo incorporadas ao patriménio do IFSul - Campus
Sapucaia do Sul. Entretanto, se o IFSul - Campus Sapucaia do Sul entender conveniente, as
benfeitorias eventualmente realizadas deverdo ser desfeitas antes da entrega da éarea
disponibilizada, mesmo que autorizadas pelo Departamento de Administracdo e de
Planejamento- DEAP do IFSul - Campus Sapucaia do Sul, devendo, assim, a &rea
disponibilizada para a cantina ser devolvida pelo LOCATARIO nas mesmas condicdes em
gue foi entregue;

11.3 responsabilizar-se-a pelas redes de instalacdes internas (elétrica, hidraulica e gas se
houver) da cantina, devendo, manté-las em perfeitas condi¢cdes de uso e funcionamento,
obrigando-se para isso:

a) manter os equipamentos acoplados aos pontos atualmente existentes na cantina;

b) comunicar por escrito ao Departamento de Administracdo e de Planejamento -
DEAP do IFSul - Campus Sapucaia do Sul qualquer dano ou avaria as instalagdes,
ficando obrigada ao ressarcimento dos prejuizos causados;

c) providenciar, imediatamente, mediante autorizacdo da Coordenagdo de
Manutencdo Geral através do Departamento de Administracdo e de Planejamento, o
reparo das instalagbes, em caso de danos, avarias ou prejuizos causados, inclusive,
por seus empregados ou preposto, no desempenho de suas tarefas.

11.4 toda manutencdo efetuada nas instalagcbes, preventiva ou corretiva, no ambito da
cantina, sera de responsabilidade e 6nus do LOCATARIO, mediante autorizagdo do
Departamento de Administracdo e de Planejamento — DEAP, baseado em laudo da
Coordenacéo de Manutengéo Geral —- COMAG.

11.5 apresentar a relagdo dos equipamentos que serdo utilizados na cantina, com
discriminacéo de poténcias:

11.5.1 esta verificacdo tem o objetivo de evitar danos nas instalacdes elétricas da area
concedida ou no quadro disjuntor do prédio.

11.6 acréscimos de equipamentos deverdo ser informados, ao Departamento de
Administracdo e de Planejamento — DEAP, para autorizacdo apo6s analise e emissao de
laudo pela Coordenacdo de Manutencéo da Geral —- COMAG.

11.7 providenciar junto aos O6rgaos competentes as licencas necessarias para o0
funcionamento das atividades, objeto do presente instrumento Contratual, além de recolher
todos os impostos, taxas, contribuicbes e demais tributos que vierem a incidir sobre o
imovel, em decorréncia das atividades, realizadas durante toda a vigéncia do Contrato.

11.8 entregar ao final do contrato a area a que se refere o objeto deste instrumento
contratual nas mesmas condi¢gdes recebidas no inicio do contrato.
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CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - BENS, EQUIPAMENTOS E UTENSILIOS
O LOCATARIO devera:

12.1 prover os maveis, equipamentos, maquinas, vasilhames e utensilios (mesas, fogdes,
fornos, balcdes, estufas, balcdo para bufés, refrigeradores, pegadores, pincas, facas
diversas, espatulas, abridor de latas, coador para maquina de café, caixas monoblocos
brancas, caixas vazadas brancas, lixeiras com tampas acionadas por pedal ou sensor com
capacidade para 100 litros, recipientes plasticos com tampa para acondicionamento dos
géneros alimenticios, bem como as garrafas de café e chd, talheres e outros);

12.2 responsabilizar-se para que os materiais e utensilios utilizados, sejam resistentes e de
gualidade comprovada, podendo a comissdo de fiscalizacdo do Contrato recusar aqueles
que ndo se adequarem as especificacdes, ndo sendo permitido o uso de utensilios e de
vasilhames com cabo em madeira;

12.3 manter os utensilios em quantidades compativeis com a demanda, de forma a
proporcionar um bom atendimento, sendo expressamente vedada a reutilizacdo de qualquer
produto descartavel, como potes, copos, espatulas, etc.;

12.4 fornecer lixeiras com tampa movel, acionada por pedal ou sensor, com capacidade
para 100 litros, com sacos plasticos no interior, para toda area da cantina, de acordo com as
normas de coleta seletiva;

12.5 identificar todos os equipamentos e mobiliario de propriedade do LOCATARIO, de
forma a ndo serem confundidos com similares de propriedade do IFSul - Campus Sapucaia
do Sul;

12.5.1 os equipamentos e mobiliarios do LOCATARIO deveréo ficar restritos a area
total util da Cantina.

CLASULA DECIMA TERCEIRA - VISTORIAS

13.1 Na entrega da chave da area a ser locada sera entregue ao LOCATARIO um laudo de
vistoria realizado pela Coordenacédo de Manutencao Geral - COMAG.

13.2 O LOCATARIO n&o concordando com o laudo referente ao item 13.1, terd o prazo de
24 horas para a entrega, junto ao Departamento de Administracdo e de Planejamento -
DEAP de um laudo de contra vistoria que sera analisado pela Coordenadoria de
Manutencdo Geral - COMAG.

13.3 O IFSul - Campus Sapucaia do Sul entregara ao LOCATARIO, ao final do Contrato,
Termo de Recebimento do Imovel, mediante recibo, apds realizacéo de vistoria, desde que
constatado que o imovel esteja limpo, desimpedido, com todos os débitos pagos e que
esteja nas mesmas condicbes em que foi entregue ao LOCATARIO no inicio do contrato
conforme laudo de vistoria e contra vistoria. Se for o caso, o IFSul - Campus Sapucaia do
Sul recebera o imoével, consignando no Termo de Recebimento as irregularidades
constatadas. A simples entrega das chaves ao LOCADOR, em juizo ou fora dele, nédo
importara no fim das obrigacdes do LOCATARIO.
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CLASULA DECIMA QUARTA - OFERTA MINIMA DE PRODUTOS

A oferta minima de produtos sera a constante na Clausula Segunda deste instrumento
Contratual e anexo Il do Termo de Referencia.

14.1 A Direcao Geral através do Departamento de Administragéo e de Planejamento - DEAP
do IFSul - Campus Sapucaia do Sul podera solicitar ao LOCATARIO a comercializa¢&o de
outros produtos;

14.2 Vindo o LOCATARIO aceitar a solicitagéo referente ao item 14.1, devera encaminhar
ao Departamento de Administracdo e de Planejamento — DEAP, o valor do produto a ser
comercializado, devidamente acompanhada da planilha de custos, para encaminhamento a
area de Gestao de Contratos que fara a analise referente ao preco de mercado, podendo
ser aprovado ou néo;

14.3 A relacdo de produtos a serem comercializados devem ser afixados em local visivel;

14.4 O LOCATARIO deve adquirir géneros de 12 (primeira) qualidade, com prazos de
validade evidentes, ndo sendo permitida a utilizacdo de enlatados com as embalagens
amassadas, danificadas ou estufadas, obedecendo ao seguinte:

a) as carnes devem conter, obrigatoriamente, o carimbo do SIF - Servigo de Inspec¢éo
Federal ou DIPOA - Departamento de Inspe¢éo de Produtos de Origem Animal;

b) no caso de utilizagdo de carne moida, a mesma devera ser do tipo de 12 (primeira);

c) A disponibilizagéo de condimentos do tipo: sal, aglcar adocante, mostrada, catchup
e maionese deverdo ser em embalagens individuais e descartaveis, e dentro da
validade;

d) utilizar ovos tipo extra;
e) utilizar leite tipo A ou B, quando for o caso;

f) utilizar café em pod, sem gluten, com certificado de pureza ABIC — Associagédo
Brasileira da Industria de Café;

h) Disponibilizar azeite de oliva do tipo extra-virgem no buffet para tempero da salada

14.5 Os lanches serdo cobrados diretamente dos usudrios. Os palitos, os guardanapos, e 0s

condimentos referidos no item 14.4 letra “c”, ndo serao cobrados;

14.6 A fiscalizacdo do contrato serd exercida por uma comissdo, de no minimo 3 (trés)
servidores do IFSul — Campus Sapucaia do Sul, nomeados, em portaria para fiscalizacao
do contrato referente a LOCACAO, a qual competird o acompanhamento, fiscalizacdo e
aferic&o sobre 0s servicos objeto da LOCACAO, que, dentre outras atribuicdes, terd poderes
para estabelecer o0s controles necessarios sobre 0s seguintes itens relativos aos
alimentos/cardapio:

a) aprovar a relacdo de produtos, desde que autorizado pelo IFsul — Campus Sapucaia
do Sul, a serem comercializados, podendo introduzir as modificacbes que se
evidenciarem convenientes, observando o padréo de qualidade;

b) acompanhar a elaboracdo dos alimentos, exigindo do LOCATARIO a correcdo na
execucao dos servigos, com base nos preceitos de qualidade, presteza e higiene;

c) fiscalizar a distribuicéo dos alimentos e lanches, visando o atendimento de todos 0s
usuarios com correcao, satisfagéo e cortesia,;

60



d) impugnar os géneros, condimentos e demais ingredientes utilizados no preparo dos
lanches, quando de qualidade inferior ou em mau estado, bem como controlar a
qgualidade dos alimentos e lanches;

e) verificar a assepsia dos equipamentos, dos utensilios e vasilhames, bem como a
higiene das instalacbes, saldes de distribuicdo, cozinha, dispensa de produtos,
banheiro, etc.;

f) solicitar, quando julgar necesséaria, conforme Clausula Oitava item 8.18 deste
Instrumento Contratual, a elaboragcdo de laudos de analises bromatoldgicas,
microbioldgicas e fisico-quimicas dos produtos, dos géneros e dos manipuladores,
podendo rejeitar os produtos utilizados pelo LOCATARIO;

g) solicitar, apds recebimento do laudo e quando lhe convier, conforme Clausula
Oitava item 8.18 deste Instrumento Contratual, nova analise bromatoldgica,
microbioldgica e fisico-quimica em laboratério de sua escolha, a fim de comprovar a
gualidade dos produtos, dos géneros e dos manipuladores utilizados.

CLASULA DECIMA QUINTA — EQUIPE DE TRABALHO

15.1 A equipe de trabalho que irA compor a cantina sera por conta e responsabilidade do
LOCATARIO, e o seu quantitativo, devera suprir a necessidade para executar o atendimento
dentro do horario de funcionamento da instituicdo e com o devido padréo de qualidade,
adequadamente trajado para o desempenho de suas fungoes.

15.1.1 o LOCATARIO devera providenciar o reforco no quantitativo de atendentes nos
horérios dos intervalos de aula;

15.2 Os funcionarios deverao usar sempre o uniforme conforme Clausula Quinta item 5.7 na
cor branca para os funcionarios diretamente envolvidos na producao dos alimentos e em cor
clara para os demais funcionarios, devendo todos estar devidamente identificados com
cracha da empresa;

15.3 ndo é permitido aos funcionarios o uso de tamancos, sandalias, chinelos ou cal¢cados
de tecido;

15.4 todos os funciondrios que atuarem na cantina, deverdo estar legalmente contratados
pela empresa, com carteira de trabalho devidamente assinada ou outro documento de
vinculo, na forma da lei vigente, e ter sido aprovado em exame médico adicional;

15.4.1 a relagéo dos funcionarios, com nome, RG e CPF, devera ser encaminhado ao
Departamento de Administragédo e de Planejamento — DEAP para liberacdo de acesso
nas dependéncias do IFSul — Campus Sapucaia do Sul.

15.5 a fiscalizacdo do contrato exercida por servidor do IFSul - Campus Sapucaia do Sul
sobre os servicos objeto da LOCACAO, terd poderes para estabelecer os controles
necessarios sobre os seguintes itens relativos aos funcionarios do LOCATARIO:

a) solicitar a apresentacédo dos exames perioddicos e adicionais, dos empregados do
LOCATARIO, que deverdo ser renovados anualmente. Se tais exames demonstrarem
que algum funcionario ndo esté apto fisica e/ou mentalmente para o exercicio de suas
fungbes, no fornecimento de alimentos, devera a empresa suspender suas atividades
imediatamente, temporariamente ou permanentemente conforme o caso. Podera,
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ainda, exigir, sempre que julgar necessario, outros exames de saude para comprovar
a aptidao fisica e/ou mental para o exercicio da funcao;

b) solicitar o imediato afastamento ou substituicdo de qualquer empregado do
LOCATARIO, inclusive dos que embaracarem ou dificultarem sua ac&o, fiscalizagéo,
OU cuja permanéncia seja considerada inconveniente;

c) solicitar a comprovacdo de vinculo de trabalho, na forma da lei, e os exames
médicos de acordo com a legislacdo em vigor, bem como 0 uso obrigatério do
uniforme estabelecido para o servigco, para comprovar o exigido nos itens 5.7, 5.9,
5.10, 6.3 e 15.4;

d) solicitar a alteracdo do niumero minimo de funcionarios, em fung¢do do volume de
servico, sem que haja alteragéo do prec¢o dos servicos.

15.6 o LOCATARIO devera informar o nome, endereco e telefone do responsavel pelo
objeto desta licitagado no prazo de 05 (cinco) dias ap6s recebimento do empenho, sendo este
o responsavel pelo gerenciamento do contrato;

15.7 Toda e qualquer alteragdo no seu quadro de funciondrios devera ser comunicada
imediatamente ao Departamento de Administracdo e de Planejamento — DEAP, nos casos
de rescisdo ou contratagdo, visando que a Instituicdo possa ter atualizada a relagdo de
pessoas que irdo circular nas dependéncias do IFSul - Campus Sapucaia do Sul.

CLASULA DECIMA SEXTA - NORMAS DE SEGURANCA E HIGIENE NO TRABALHO
Compete ao LOCATARIO:

16.1 cumprir rigorosamente, na area de Medicina e Seguranca do Trabalho, as
determinacgfes da Lei n.° 6.514, de 22/12/77; Portaria n.° 3.214 de 08/06/1978 do Ministério
do Trabalho, publicada no Diario Oficial da Unido de 06/07/88 e suas NR’s — Normas
Regulamentadoras, oferecendo a seus empregados as garantias e medidas indispensaveis
de protecdo, seguranca e higiene do trabalho, mediante o uso de meios de protecdo na
execucao dos servicos;

16.2 recolher regularmente os encargos trabalhistas e previdenciarios de seus empregados.

CLAUSULA DECIMA SETIMA — DO PRECO MENSAL DA CONCESSAO

O valor mensal do presente Contrato € de R$ XXX,XX (...), reajustavel na forma estipulada
pelo presente Contrato, correspondendo a um valor anual de R$ X.XXX,XX (...), sendo pago
pelo LOCATARIO na forma disposta na Clausula Décima Nona.

CLAUSULA DECIMA OITAVA — DA GARANTIA DA EXECUCAO CONTRATUAL

18.1 O LOCATARIO prestara garantia no valor de R$ XXX, XX (...), correspondente a 5%
(cinco por cento) do valor do Contrato, em uma das modalidades previstas no Art. 56, § 10,
da Lei 8.666/93, com validade de 90 (noventa) dias além da vigéncia do contrato.

18.2 A garantia contratual devera ser apresentada no prazo maximo de 10 (dez) dias Uteis
contados da assinatura do Contrato e renovada a cada prorrogagéo.

18.3 A garantia, qualquer que seja a modalidade escolhida, assegurard o pagamento de:
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a) prejuizos advindos do ndo cumprimento do objeto do contrato e do nao
adimplemento das demais obrigacfes nele previstas;

b) prejuizos causados a Administracdo ou a terceiro, decorrentes de culpa ou dolo
durante a execucéo do contrato;

¢) multas moratérias e punitivas aplicadas pela Administracdo a contratada; e

d) obrigacdes trabalhistas, fiscais e previdenciarias de qualquer natureza, nao
adimplidas pela contratada.

18.4 A modalidade seguro-garantia somente sera aceita se contemplar todos os eventos
indicados nos itens da Subclausula Terceira.

18.5 A inobservancia do prazo fixado para apresentacdo da garantia acarretara a aplicacao
de multa de 0,1% (um décimo por cento) do valor do contrato por dia de atraso, limitado ao
maximo de 3% (dois por cento).

18.6 O atraso superior a 30 (trinta) dias na apresentacdo da garantia autoriza a
Administracdo a promover a rescisdo do contrato por descumprimento ou cumprimento
irregular de suas clausulas, conforme dispdem os incisos | e Il do art. 78 da Lei n°® 8.666/93.

18.7 A garantia prestada pelo LOCATARIO s6 sera liberada ou restituida apés 90 (noventa)
dias do término da vigéncia do instrumento contratual.

18.8 O LOCADOR fica autorizado a utilizar a garantia para satisfazer qualquer obrigacéo
resultante ou decorrente de a¢es ou omissbes da LOCATARIA.

18.9 A autorizag&o contida no item anterior é extensiva aos casos de multas aplicadas, apos
esgotado o prazo recursal.

18.10 O LOCATARIO se obriga a repor, no prazo de 48 (quarenta e oito) horas, o valor da
garantia que vier a ser utilizado pelo LOCADOR.

18.11 A garantia prestada sera retida definitivamente, integralmente ou pelo saldo que
apresentar, no caso de rescisdo por culpa do LOCATARIO, sem prejuizo das penalidades
cabiveis.

18.12 A garantia sera restituida, automaticamente, ou por solicitagdo, somente apos o
integral cumprimento de todas as obriga¢des contratuais, inclusive recolhimento de multas e
satisfacdo de prejuizos causados ao LOCADOR.

CLAUSULA DECIMA NONA — DO PAGAMENTO E DOS REAJUSTES

Os pagamentos deverao ser feitos mensalmente ao IFSul - Campus Sapucaia do Sul, pelo
LOCATARIO, até o dia 5 (cinco) do més subsequente aquele a que se referir, exceto 0s
meses outubro, novembro e dezembro que, por razdes de encerramento contabil, o
Departamento de Administracdo e de Planejamento — DEAP podera solicitar que sejam
recolhidos antecipadamente considerando os prazos de empenho estabelecidos pelo
Governo Federal, em Guia de Recolhimento Unico- GRU emitida pelo proprio LOCATARIO,
a ser recolhida em conta-corrente especifica no Banco do Brasil S/A, e encaminhada copia
desta para o Departamento de Administragéo e de Planejamento - DEAP do IFSul - Campus
Sapucaia do Sul em um prazo maximo de 5 (cinco) dias Uteis apds a emissao.

19.1 Sera utilizado o indice Geral de Precos de Mercado (IGP-M), publicado pela Fundac&o
Getulio Vargas, ainda que proporcionalmente, para a correcdo monetéria dos valores, em
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caso de inadimpléncia pelo LOCATARIO, independentemente da multa administrativa de
10% (dez por cento) e demais penalidades aplicaveis, dispostas no instrumento contratual.

19.2 Além do pagamento do valor da locacdo, previsto na Clausula Décima Sétima, o
LOCATARIO arcard mensalmente com os custos de energia elétrica e agua, da seguinte
forma:

19.2.1 Os custos com o consumo de energia elétrica serdo apurados multiplicando o
quantitativo de KW/h pelo valor cobrado pela LOCATARIA de energia elétrica, de acordo
com 0s constantes das respectivas faturas.

19.2.2 Caso néo seja possivel a instalagdo de medidor de consumo de energia elétrica
independente, a CONCEDENTE far& levantamento dos equipamentos instalados e consumo
médio mensal total, para que a parcela de consumo da LOCATARIA seja ressarcida a
CONCEDENTE, calculado sobre o valor do KW/h cobrado a CONCEDENTE pela
LOCATARIA de energia elétrica.

19.2.3 O consumo de agua e esgoto serd apurado multiplicando o consumo verificado pelo
respectivo medidor, a ser providenciado pela LOCATARIA. A leitura do medidor sera
realizada mensalmente pela CONCEDENTE até o 5° dia util do més.

19.3 O valor contratado para a contraprestacdo da LOCACAO da area destinada, a titulo
oneroso, objeto deste Instrumento Contratual, somente podera ser reajustado anualmente,
ou seja, apbés 12 (doze) meses do inicio de sua vigéncia, utilizando-se como indice de
corre¢do a variacdo do IGP-M da Fundacéo Getulio Vargas ocorrida no periodo, tomando-se
por base o valor inicial do Contrato.

19.4 Nos dias nao-letivos e com regime de trabalho em turno Unico, conforme Instrucdo de
Servico emitida pela Reitoria do IFSul, o valor mensal da Concessédo sera proporcional
somente aos dias em que a Instituicdo tiver aulas. O atendimento nestes periodos devera,
no minimo, acompanhar o expediente administrativo. A LOCATARIA, a critério do seu
interesse, podera solicitar juntamente a Administracdo do IFSUL — Campus Sapucaia do
Sul, o oferecimento de Buffet reduzido, ou apenas pratos prontos (Ao menos duas
variedades de pratos). A forma deste ajuste devera ser definida com a fiscalizacdo do
contrato e a Administracdo devera estar de acordo.

19.5 Do valor ajustado para pagamento mensal do valor da LOCACAO, poderdo ser
incluidos, de pleno direito, pelo LOCADOR:

a) multas impostas pelo IFSul - Campus Sapucaia do Sul previstas no Contrato;

b) as multas, indeniza¢gbes ou despesas impostas ao IFSul - Campus Sapucaia do Sul,
por autoridade competente, em decorréncia do descumprimento, pelo LOCATARIO, de
leis ou regulamentos referentes as atividades desenvolvidas;

c) diferencas de pagamentos indevidamente feitos a menor, em data(s) anterior(es).

19.6 o LOCATARIO podera solicitar o reajuste da cesta de produtos, apds decorrido o
interregno minimo de 1 (um) ano apds a assinatura do contrato, tomando-se por base a
varia¢do do indice de Precos ao Consumidor Amplo-IPCA;

19.7 o LOCATARIO podera solicitar, mediante apresentacdo de documentacdo e de
planilhas de composicéo de precos, a recomposi¢cado do equilibrio econémico-financeiro,
sendo que a Administragdo procedera a andlise do pleito, bem como podera determinar
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diligéncias, para a devida comprovacdo da alteracdo dos custos dos produtos, em
observancia a alinea “d”, inciso Il, Art. 65, da Lei 8.666/93;

CLAUSULA VIGESIMA — DA INEXECUGAO E DA RESCISAO CONTRATUAL

A inexecucdo total ou parcial do Contrato enseja a sua rescisdo, com as consequéncias
contratuais e as previstas em lei ou regulamento de acordo com o art. 77, da Lei n.°
8.666/93.

20.1 No caso do inciso Il, do art. 79, do estatuto mencionado, devera haver manifestagéo,
por escrito, da parte interessada, com antecedéncia de 30 (trinta) dias, para andlise e
aprovacao.

20.2 Se o LOCATARIO deixar de atender as exigéncias técnicas e/ou operacionais
constantes no Edital, Termo de Referéncia e no Contrato, o IFSul - Campus Sapucaia do Sul
rescindird o contrato de pleno direito, sem que caiba qualquer tipo de indenizacdo ou
remuneracdo para o LOCATARIO por servico ndo realizado, sem prejuizo de outras
cominag0es aplicaveis.

CLAUSULA VIGESIMA PRIMEIRA — DAS PENALIDADES

O LOCATARIO, em decorréncia de atraso e/ou inexecucéo total ou parcial do presente
Contrato, ficara sujeita as penalidades a seguir dispostas:

[) O atraso injustificado no pagamento mensal da contraprestacdo a concessao onerosa
objeto deste Contrato sujeitard o LOCATARIO & multa de mora, conforme art. 86, da Lei n.°
8.666/93, correspondente a 10% (dez por cento) do valor mensal fixado para
contraprestacdo da concessao a titulo oneroso, por atraso no pagamento,
independentemente da correcdo monetaria e aplicagdo das demais penalidades cabiveis.

II) Pela inexecucdo total ou parcial do presente Contrato, e pelo descumprimento das
obrigacdes previstas no Termo de Referencia e no Contrato, garantida prévia e ampla
defesa, serdo aplicadas, conforme a gradacao da falta, as seguintes sancoes:

a) adverténcia escrita e/ou multa administrativa, preconizada pelo art. 87, inciso Il, da
Lei n.° 8.666/93, do valor total do Contrato, conforme tabela:

Item Ocorréncia Sancéao Sancéao por
reincidéncia

01 | Atraso no atendimento das solicitagbes da | Adverténcia 1%
Administracao, por ocorréncia.

02 | Ndo cumprimento do horario de funcionamento | Adverténcia 1%
preestabelecido no Edital, no dia.

03 | N&o utilizacdo de Uniformes, ou utilizar uniforme mal | Adverténcia 1%
limpo, no dia.

04 | Ocorréncia de sujeira no chdo do ambiente da | Adverténcia 1%

cantina e do ambiente adjacente, no dia.
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05 | Nao dar destino correto aos seus residuos, tais como Adverténcia 1%
6leo utilizado na cozinha, e residuos destinados a
coleta seletiva solidaria, na semana.

06 | Nao manter a manutencdo das instalacdes | Adverténcia 1%
concedidas ao uso da Cantina, bem como nao fazer
a devida limpeza da caixa de gordura de uso da
Cantina, no més.

07 | Nao utilizacdo de equipamentos de segurangca e | Adverténcia 1%
EPI’s, no dia.

08 | Lixeiras ndo devidamente esvaziadas, com 0,1% 0,5%
transbordamento de detritos para fora da mesma, no
dia.

09 | Ocorréncia de sujeira nas mesas dispostas no 0,5% 1%

ambiente da cantina e no ambiente adjacente, no dia.

10 | Constatacdo de que a mesma pessoa que esteja 0,5% 1%
manuseado dinheiro também esteja manuseando os
alimentos, no dia.

11 | Ocorréncia de cabelos, pelos ou insetos nos 1% 2%
alimentos servidos ao publico, por ocorréncia.

12 | Majoragdo dos precos, sem a devida avaliagdo e 1% 2%
expressa aprovagdo por parte da Administracio
Campus Passo Fundo, por ocorréncia.

13 | Oferecer produtos fora da validade, por ocorréncia. 1% 2%

14 | N&do armazenar corretamente os alimentos, por 1% 2%
ocorréncia.

15 | Permitir o trabalho de funcionéarios, sem o devido 1% 2%
registro do contrato de trabalho e anotagédo na CTPS,
no dia.

16 | Nao apresentacdo da Licenca de Saude, Alvara dos 1% 2%

Bombeiros e Alvara da Prefeitura, quando o
LOCATARIO der causa.

b) suspenséo de participacdo em licitacbes e impedimento de contratar com o IFSul -
Campus Sapucaia do Sul pelo prazo de 02 (dois) anos;

c) declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administracdo Federal,
enquanto perdurarem os motivos determinantes da puni¢éo ou até que seja promovida
a reabilitacdo perante a propria Autoridade que aplicou a penalidade.

21.1 Ficam assegurados ao LOCADOR, em caso de inexecucéo total ou parcial do presente
Contrato, todos seus direitos, inclusive quanto a aplicacdo das penalidades expressas nesta
Clausula.

21.2 A multa definida no item "I" desta Clausula, aplicada ap6s regular processo
administrativo, sera descontada da garantia prestada pelo LOCATARIO.

21.3 Se a multa for de valor superior ao valor da garantia prestada, além da perda desta,
respondera o LOCATARIO pela sua diferenca, a qual sera acrescida no valor mensal fixado
para contraprestacao da concesséo a titulo oneroso ou ainda, quando for o caso, cobrada
judicialmente.
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21.4 O LOCATARIO ndo incorrerd na multa referida no item "I" desta Clausula, na
ocorréncia de caso fortuito ou de for¢a maior, oportuna e devidamente demonstrado pela o
LOCATARIO.

21.5 Na hipétese de ndo correcdo pelo LOCATARIO das anormalidades verificadas e
regularmente apontadas por ocasido do exercicio regular de fiscalizacdo na prestacdo dos
servicos, o LOCADOR considerard tal omissdo como inexecugdo parcial do Contrato,
aplicando ao LOCATARIO as penalidades cabiveis e, em caso de reincidéncia, ensejara a
rescisdo do Contrato, independentemente das outras penalidades acaso aplicaveis.

21.6 A suspensdao do direito de licitar e de contratar com o IFSul - Campus Sapucaia do Sul
sera declarada em funcao da natureza e gravidade da falta cometida.

21.7 A declaracéo de inidoneidade para licitar e contratar com a Administracdo Federal sera
em funcéo da natureza e gravidade da falta cometida, de faltas e penalidades anteriormente
aplicadas, ou em caso de reincidéncia.

21.8 Sem prejuizo da aplicagdo ao inadimplente das sanc¢des que couberem, o LOCADOR
podera proceder 0s acréscimos correspondentes nos pagamentos devidos, a fim de
ressarcir-se dos prejuizos que lhe tenha acarretado pelo LOCATARIO, podendo, ainda, reter
créditos decorrentes deste Contrato e promover medidas judiciais ou extrajudiciais cabiveis,
por perdas e danos, ou qualquer outro tipo de responsabilidade civel e/ou administrativa.

21.9 A nao aplicacdo de qualquer multa a época da inadimpléncia que Ihe der causa nao
impede sua aplicagdo posterior, a juizo exclusivo do LOCADOR.

21.10 As penalidades previstas na alinea “a”, inciso Il, poderdo agrupadas e aplicadas, em
uma vez por més, garantidas a ampla defesa e o contraditério.

21.11 As penalidades seréo obrigatoriamente registradas no SICAF.

CLAUSULA VIGESIMA SEGUNDA - DA RESCISAO
Este Contrato podera ser rescindido nos seguintes casos:
a) decretacao de faléncia, pedido de concordata ou dissolu¢cdo do LOCATARIO;

b) alteracdo do Contrato Social ou a modificacdo da finalidade ou da estrutura do
LOCATARIO, que, a juizo do LOCADOR, prejudique a execuco deste pacto;

c) transferéncia dos direitos e/ou obrigacfes pertinentes a este Contrato, sem prévia e
expressa autorizacdo do LOCADOR,;

d) cometimento reiterado de faltas, devidamente anotadas;

e) no interesse do LOCADOR, mediante comunicagdo com antecedéncia minima de
30 (trinta) dias. Devendo a LOCATARIA realizar os pagamentos devidos ao IFSul —
Campus Sapucaia do Sul até a data informada para rescisdo, bem como, atender a
todas as disposicBes contidas no Edital, Termo de referéncia e seus anexos que
deram origem a este contrato, sob pena de aplicacdo das penalidades previstas na
Clausula Vigésima Primeira deste instrumento contratual;

f) previstos no Art. 79, da Lei 8.666/93.
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CLAUSULA VIGESIMA TERCEIRA — DO ACOMPANHAMENTO E FISCALIZACAO

A execucao deste Contrato serd acompanhada e fiscalizada por uma comissao de, no
minimo, 3 (trés) servidores, representantes do LOCADOR, designados em Portaria do Sr.
Reitor, nos termos do art. 67 da Lei n.° 8.666 /93 e da IN n.° 02, de 30/04/2008 do MPOG e
suas alteracoes.

23.1 N&o obstante o LOCATARIO seja o Unico e exclusivo responsavel pela execucdo de
todos os servicos, o LOCADOR reserva-se o direito de, sem que de qualguer forma restrinja
a plenitude desta responsabilidade, exercer a mais ampla e completa fiscalizacdo sobre os
servigos, diretamente por comissao de fiscalizacdo designada.

23.2 Nos termos do art. 67, 8 1°, da Lei n.° 8.666/93, o LOCADOR designard uma comissao
de fiscalizagc&o para acompanhar e fiscalizar a execu¢do do Contrato, anotando em registro
proprio todas as ocorréncias relacionadas com a execugcdo e determinando o que for
necessario a regularizagcéo das falhas ou defeitos observados.

23.3 As decisbes e providéncias que ultrapassarem a competéncia do representante
deverdo ser solicitadas ao seu gestor, em tempo habil para a adocdo das medidas
convenientes.

23.4 Da mesma forma, o LOCATARIO devera indicar um preposto para, se aceito pelo
LOCADOR, representa-lo com referencia as questdes deste Contrato.

23.5 Quaisquer exigéncias da fiscalizacdo, inerentes ao objeto do Contrato, deverao ser
prontamente atendidas pelo LOCATARIO, sem 6nus para o LOCADOR.

23.6 A comisséo de fiscalizacdo do LOCADOR tera livre acesso aos locais de trabalho da
mao de obra da LOCATARIA, para assegurar-se de que o objeto do contrato esteja sendo
executado na forma preestabelecida.

23.7 Na fiscalizacdo do cumprimento das obrigacdes trabalhistas e sociais sera exigido,
dentre outras, as seguintes comprovacoes:

a) recolhimento da contribuicdo previdenciaria estabelecida para o empregador e de
seus empregados, conforme dispde o artigo 195, § 3° da Constituicdo Federal, sob
pena de rescisdo contratual;

b) recolhimento do FGTS, referente ao més anterior;

c) pagamento de salarios no prazo previsto em lei, referente ao més anterior;
d) fornecimento de vale-transporte e auxilio-alimentacao;

e) pagamento do 13° salario;

f) concessao de férias e correspondente pagamento do adicional de férias, na forma
da lei;

g) realizacdo de exames admissionais, demissionais e periédicos, quando for o caso;
h) eventuais cursos de treinamento e reciclagem;

i) encaminhamento das informagdes trabalhistas exigidas pela legislacéo, tais como a
RAIS e a CAGED;

23.8 A comisséo de fiscalizacdo devera fiscalizar, sem obrigagdo de pré-agendamento, a

gualidade e condicbes referente ao funcionamento do servico de fornecimento de
lanches/refeicdes por parte do LOCATARIO.

23.9 A comisséo de fiscalizacéo devera notificar, por escrito, o LOCATARIO, por quaisquer
irregularidades constatadas na execucdo do Contrato, solicitando providéncias para
regularizagdo das mesmas;
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23.10 A comissdo de fiscalizacao utilizara para relatar eventuais irregularidades cometidas
pelo LOCATARIO no cumprimento do Contrato o seguinte instrumento: “Relatério de
Inspecao” onde serao relatadas as irregularidades cometidas e procedimentos adequados a
serem adotados, contendo prazo para as devidas providéncias, bem como apontando
penalizacbes dispostas neste contrato a serem imputadas ao LOCATARIO, garantidos a
ampla defesa e o contraditorio;

CLAUSULA VIGESIMA QUARTA — DOS RECURSOS ADMINISTRATIVOS

Da penalidade aplicada cabera recurso, representacdo ou pedido de reconsideracdo no
prazo de 05 (cinco) dias Uteis da notificacdo, & autoridade superior que aplicou a sancao,
ficando sobrestada a mesma, até o julgamento do pleito.

24.1 O recurso, a representacdo ou o pedido de reconsideragao interposto obedecera ao
que estabelece o art. 109, da Lei n.° 8.666/93, e devera ser elaborado com a observancia
dos seguintes requisitos, no aspecto formal:

a) ser mecanografado ou impresso em duas vias, em lingua portuguesa,;
b) estar assinado pelo representante legal ou procurador da LOCATARIA,;

c) ser entregue e protocolado pelo Departamento de Administragédo e de Planejamento
do IFSul - Campus Sapucaia do Sul, localizado na Avenida Copacabana, Bairro
Piratini, CEP 93216-120, Sapucaia do Sul/RS, em horario de expediente, em dias de
efetivo expediente;

d) conter descricdo clara e objetiva da inconformidade que motiva o recurso, bem
como a fundamentacgéo legal de sua sustentagéo;

e) ser apresentado de forma articulada, contendo, basicamente, a narracéo do fato, a
fundamentacdo do direito e o requerimento expresso da revisdo da decisdo que o
recorrente pretende.

24.2 Os recursos, as representagcfes ou os pedidos de reconsideragdo referentes as
aplicacbes de penalidades terdo efeito suspensivo sobre essas, sendo que aqueles somente
serdo admitidos no prazo legal, sob pena de precluséo.

CLAUSULA VIGESIMA QUINTA - NORMAS GERAIS
A LOCATARIA devera:

25.1 dar inicio as suas atividades no prazo estipulado pelo Departamento de Administracédo
e de Planejamento - DEAP do IFSul - Campus Sapucaia do Sul conforme Clausula Terceira
deste Instrumento Contratual.

25.2 cumprir, rigorosamente, o horario de funcionamento da cantina estabelecido no
Contrato, conforme Clausula Quinta item 5.14;

25.3 atender com presteza, 0s prazos estipulados pela fiscalizagcdo, no que diz respeito as
solicitagbes que se relacionem com o objeto do Contrato;

25.4 proibir a utilizacdo de caixas, utensilios e outros materiais em madeira na cantina,
exceto, caixas para o efetivo transporte de frutas e legumes.
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25.5 fornecer sempre que for solicitada, a comprovacdo das planilhas de custos, para
verificacdo da composicdo dos mesmos;

25.6 permitir a realizacdo por parte da fiscalizacdo do IFSul - Campus Sapucaia do Sul
pesquisa de opinido quanto aos servicos prestados;

25.6.1 Esta pesquisa tem como fim a observancia da qualidade dos servicos prestados
pelo LOCATARIO.

25.7 observar o Codigo de Defesa do Consumidor;

25.8 proceder a retirada, por sua conta, dos géneros e materiais de sua propriedade, apos o
término do Contrato, de acordo com o prazo que lhe for concedido pelo IFSul - Campus
Sapucaia do Sul, findo o qual o IFSul - Campus Sapucaia do Sul podera promover tal
retirada como melhor Ihe convier, cobrando o LOCATARIO, extrajudicialmente, e no caso de
nao pagamento judicialmente, as despesas decorrentes;

25.9 cuidar da guarda e seguranca dos equipamentos, utensilios e estoque fisico dos
alimentos, ficando o IFSul - Campus Sapucaia do Sul isento de qualquer responsabilidade
em caso de sinistros;

25.10 expor a tabela contendo os pregos dos produtos aos interessados em local facilmente
visivel na cantina;

25.11 cumprir, além dos postulados legais vigentes de ambito federal, estadual ou
municipal, o estatuto interno e as normas de seguranca do IFSul - Campus Sapucaia do Sul.

25.12 em determinadas datas comemorativas, ou eventos culturais ou de ensino, a
administracdo podera fazer uso da area util adjacente a cantina (Patio externo) para
atividades, desde que o referido evento seja autorizado pela Direcdo Geral do Campus
Sapucaia do Sul e mediante prévia comunicacdo ao LOCATARIO, com no minimo 10 (dez)
dias de antecedéncia, sendo que 0 uso desse expediente devera observar a razoabilidade,
de modo a que ndo concorra em prejuizos ao LOCATARIO, bem como a limpeza e
organizacao do local ao final do evento sera de responsabilidade do LOCADOR.

CLAUSULA VIGESIMA SEXTA — DA PUBLICACAO

A publicagéo do presente Contrato no Diario Oficial, por extrato, seréd providenciada até o 5°
dia util do més seguinte ao de sua assinatura, para ocorrer no prazo de 20 (vinte) dias
daquela data.

CLAUSULA VIESIMA SETIMA — DO FORO

Fica eleito o Foro da Justica Federal, Secao Judiciaria do Rio Grande do Sul, Subsecao
Judiciaria de Pelotas/RS, com exclusdo de qualquer outro, por mais privilegiado que seja,
para dirimir quaisquer questdes oriundas do presente instrumento contratual, ou relativa a
licitagcdo que Ihe deu origem.

CLAUSULA VIGESIMA OITAVA — DAS DISPOSICOES FINAIS

29.1 Declaram as partes que este Contrato corresponde a manifestacao final, completa e
exclusiva do acordo entre elas celebrado.
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29.2 E assim, por estarem de acordo, ajustado e contratado, apos lido e achado conforme,
as partes firmam o presente Contrato, em 3 (trés) vias, de igual teor e forma, para um sé
efeito, na presenca de 2 (duas) testemunhas, abaixo assinadas, e arquivado no
Departamento competente do IFSul - Campus Sapucaia do Sul, conforme disp8e o art. 60,
da Lein.° 8.666/93.

Sapucaia do Sul, ... de ... de 2019.

XXXXXXXXXXXXX XXXXXXXXXXXXX
IFSUL - CAMPUS SAPUCAIA DO SUL XXXXXXXXHXXXHXXKXXXXX
“LOCADOR” “LOCATARIO”
TESTEMUNHAS:
NOME: NOME:
CPF: CPF:
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ANEXO IX

DECLARACAO DE ENQUADRAMENTO COMO ME OU EPP

A ... (home da empresa) ..., CNPJ/MF n.° ..., sediada ... (endereco completo) ...,
por intermédio de seu representante legal, ... (nome do representante) ..., Cl n.° ..., CPF n.° ..,
DECLARA, para os devidos fins que, sob as penas da lei, cumpre os requisitos
estabelecidos no art. 3° da Lei Complementar n.° 123, de 14/12/2006, e que n&o se
enquadra nas hipoteses de vedagfes impostas pelo 84° do mesmo artigo, estando apta
a usufruir do tratamento diferenciado estabelecido nos arts. 42 ao 49 da referida lei.

_ (Local e Data)

Empresa Licitante

(responsavel: nome, cargo e assinatura)
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ANEXO X
PLANTA BAIXA
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ANEXOXI
RELATORIO DE INSPEGAO

O IFSul — Campus Sapucaia do Sul, através da Comissao de Fiscalizagdo, nomeada através
da Portaria N° XXXX/XXXX, em conformidade com Clausula Vigésima Primeira do Contrato
N° XX/2019, vem através deste Instrumento, em 02 (duas) vias, NOTIFICAR, o
LOCATARIO, conforme descri¢éo:

Data da Ocorréncia:

Descricao Sintética da Ocorréncia:

Enquadramento, dentro das situagoes previstas previstas no item “a”, inciso Il,
Clausula Vigésima Primeira, do Contrato N° XX/2019 e outras Disposi¢cdes Contratuais:
(marcar com X sobre o n° correspondente abaixo):

Atraso no atendimento das Constatacdo de que a mesma pessoa
1 | solicitagbes da Administracdo, por | 10 | que esteja manuseado dinheiro também

ocorréncia. esteja manuseando os alimentos, no dia.

Nao cumprimento do horario de Ocorréncia de cabelos, pelos ou insetos
2 | funcionamento preestabelecido no | 11 | nos alimentos servidos ao publico, por

Edital, no dia. ocorréncia.

N&ao utilizacdo de Uniformes, ou Majoracdo dos precos, sem a devida
3 | utilizar uniforme mal limpo, no dia. 12 | avaliacdo e expressa aprovagao por

parte da Administragdo Campus Passo
Fundo, por ocorréncia.

Ocorréncia de sujeira no chdo do Oferecer produtos fora da validade, por
4 | ambiente da cantina e do ambiente | 13 | ocorréncia.
adjacente, no dia.

Nao dar destino correto aos seus Ndo armazenar corretamente 0s
5 | residuos, tais como Oleo utilizado na | 14 | alimentos, por ocorréncia.

cozinha, e residuos destinados a
coleta seletiva solidaria, na semana.

Ndo manter a manutencdo das Permitir o trabalho de funcionarios, sem
6 | instalagbes concedidas ao uso da | 15 | o devido registro do contrato de trabalho
Cantina, bem como nao fazer a devida e anotagdo na CTPS, no dia.

limpeza da caixa de gordura de uso da
Cantina, no més.

N&o utilizacdo de equipamentos de N&o apresentacao da Licenca de Saude,
7 | seguranca e EPI's, no dia. 16 | Alvard& dos Bombeiros e Alvard da
Prefeitura, quando o LOCATARIO der
causa.
Lixeiras ndo devidamente esvaziadas, Outra  ocorréncia que represente
8 | com transbordamento de detritos para | 17 | desrespeito as Contrato N° XX/2015 e
fora da mesma, no dia. Termo de Referencia (descrever):

Ocorréncia de sujeira nas mesas
9 | dispostas no ambiente da cantina e no
ambiente adjacente, no dia.
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Penalidade Prevista:

Providéncias a serem tomadas:

Prazo para implementacédo das Providéncias:

Em conformidade com a Clausula Vigésima Quarta do Contrato N° XX/2019, Vossa
Senhoria dispde de 05 (cinco) dias Uteis, a contar da data do recebimento desta
notificacdo, para apresentacdo de defesa prévia.

Sapucaia do Sul, de de 2019,

Fiscal:

Fiscal:

Fiscal:

Recebi uma via deste Relatério de Inspecédo em:

/ /

Assinatura do representante do LOCATARIO
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ANEXO XII

MELHORIAS EXIGIDAS PELA ADMINISTRAGAO ANTES DO INIiCIO DAS ATIVIDADES, APOS
ASSINATURA DO CONTRATO E VALOR MAXIMO POR ITEM

Item 1 — Revisdo darede elétrica

Esta despesa nédo sera abatida do valor do aluguel, pois se trata de demanda preventiva em
funcdo da poténcia dos equipamentos que a locataria pretende instalar. Por este motivo, a locataria
devera fazer uma revisdo geral da rede do local, e adaptar, se necessario, a demanda de poténcia
dos seus equipamentos.

Item 2 — Instalacdo de pelicula

Instalacd@o de pelicula tipo jateada na janela acima das portas de entrada. A &area de vidros a
ser instalada a pelicula tem aproximadamente 6 (seis) metros quadrados. Valor maximo aceitavel:
R$156,00 (cento e cinquenta e seis reias).

Item 3 — Substituicdo das portas do balcéo de apoio

As portas do balcéo de apoio do atendimento devem ser substituidas conforme especificacéo
da Administracdo. Ao total séo 16 portas. Valor maximo aceitavel para este item: R$1.658,40 (um mil,
seiscentos e cinquenta e oito reais e quarenta centavos).

Item 4 — Instalagdo de exaustor de calor na area da cozinha/coifa

Instalag&o de exaustor de calor na &rea da cozinha onde serd instalada a coifa profissional. O
exaustor a ser instalado é do tipo Exaustor Axial Industrial, 50cm de didmetro, monofasico 220V,
Chave de reversdo inclusa, Hélice em aluminio, baixo nivel de ruido. Valor maximo aceitavel:
R$723,55 (Setecentos e vinte e trés reais e cinquenta e cinco centavos.)

Item 5 — Instalagdo da coifa profissional
Instalagdo de coifa profissional com as seguintes caracteristicas:

Aco Inox 430, bitola #20, espessura 0,95mm, emendas construidas em solda tig, medindo 2,30 x 0,80
x 0,50 metros, 02 curvas de 90 graus em Aco inox para tubulacao de 40cm, 04 metros de tubulacéo
40cm Aco inox, 01 exaustor axial de 50cm com adaptacdo para tubulacdo de 40cm, 01 Chapeu
chines de saida em Aco inox, velocidade de captura do ar de (0,64) m/s contendo calha coletora de
gordura, dreno, luminaria e filtro inercial (fire guard). Valor maximo aceitavel: R$8.400,00 (Oito mil e
guatrocentos reais), incluida méo de obra de instalacao.

Consideracdes:

Maior detalhamento sobre estas melhorias ser4 prestado na visita técnica obrigatéria,
conforme edital. Nesta visita é imprescindivel o entendimento das caracteristicas técnicas de cada um
dos itens. O preco maximo aceitavel por item foi estabelecido a partir de pesquisa de mercado
realizado pela Administracdo e também através de sistema préprio de engenharia, realizado pela
Engenheira Civil, servidora do campus. A locatéria, antes de realizar cada melhoria destacada neste
anexo, deverd apresentar o or¢camento, acompanhado dos dados do fornecedor escolhido, a
Administracdo para aprovagdo prévia. A locatéria devera realizar pesquisa propria de mercado e
apresentar ao menos 3 orcamentos para cada um dos itens, devendo contratar a de melhor prego e
que cumpra com as especificacdes e determinacéo da Administracéo.
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